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目。 L一日

《动物性食品卫生理化检验》是经全国高等农业院校毅村指导委员会 1 9 8 8 年 12月全体会

议复审通过，并被列入"七五"指令性规划的教材。由于本教材是我国高等农业院校新增

t生 的 "兽 医 公共 卫 生专业" 的专 业教材之一 。 因 此 ， 于 1 9 8 9 年 11 月 在 扬州 市 召 开 了 教材编

写研讨会，出席会议的 25名代表，他们来自全国各地22所院校。会议期间，听取了主审和

参审人对"编写大纲"的审查意见，与会代表提出建设性意见进百条。:!七外，还收到云南、

华中、河北、上海、石河子、内蒙古、贵州七所农业院校寄来的书百意见 30余条。故本书

是在广泛征求意见，集思广益，力求达到教材指导委员会提出的"高水平和高质量"要求

下撰写完成。

本书是我国第一部有关动物性食品卫生理化检验专著，共分理论与实验两大部分。是

ff 应 我 国 食 品 卫 生法的 需 要 ， 以 我 国 国 家标准"食 品 卫 生检验方 法 (理化部分 ) " 为基础 ， 参

考 "Association of Official Analytical Chemists" (美国〉分析化学家协会〕等先进
国家标准分析方法，适当介绍新知识、新技术和新进展，统一用国际标准化组织<Inter ­

national Standard Office) 规定， 取消 当 量和 当 量浓度 。 全书 力 求从理论上系 统地 阐 述

食品理化分析基础、实验方法原理、实验要点、试剂作用及方法评价;并力求操作技术标

准化与规范化及质量控制。书中还增写了动物性食品中抗生素残留、激素残留、掺ill及病

畜(禽〉肉快速检测内容，这在国内外同类教材中未见的。

本教材实验部分邀请了陈衍基〈湖南农学院〉、王自振(河南农业大学)、张彦明(西

北农业大学)、李洪军〈西南农业大学〉、张荣〈四川畜牧兽医学院)、王三虎(河南农业坡

木师范学院人曲祖一(锦州畜牧兽医学校〉、李松彪〈豫西农业专科学校)、营企文(辽宁

省商业专科学校〉同志参加部分内容编写和实验方法验证等工作;本书在编写中还得到刘

占杰教授〈甘肃农业大学人寥家棠教授〈四川农业大学〉、马成林讲师〈中国人民解放军

兽医大学人陆森如讲师〈杭州l商学院〉、余锐萍讲师〈北京农业犬学〉、陈一资讲师〈四川

放业大学)、故文瑞副教授〈青海省畜牧兽医学院〉、牛庆恕副教授(山东农业大学)、上官

新晨讲师(江西农业大学〉、吕如平〈东北农学院〉、吴建'.(凤阳安徽农业技术师范学院〉、

蒋云升讲师〈拓州商业专科学校〉等同志女持，并提出了许多宝贵意见，深致谢忱。

由于编者才菲力薄，笔难从心，书中不妥之处，希望各兄弟院校在使用过程中不断总

结经验，提出修改意见，使得这门新的学科不断充实和完善。

编者

1991勾二10月
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