
书书书

现 代 食 品 工 业 技 术 丛 书

食品包装技术

王志伟　主编



　　本书详细介绍了现代食品包装材料、技术以及常用设计技巧，重点讲述了各种食品的包
装工艺、各类食品的具体包装方法以及食品包装技术设备。本书对食品包装技术作了全面系
统的介绍，内容全面，反映了当代国际有关食品包装的新材料、新技术等最新技术成果和发
展方向。本书偏重于技术，实用性强，把食品包装的有关技术、工艺和设备有机统一起来，

使读者对食品包装过程有一整体的理解。
本书可作为高等院校学生的教学用书，也可作为食品与包装相关专业的科研、设计、生

产的工程技术人员和商贸流通领域有关管理人员的实用参考书。
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前 言

食品包装是以食品为对象的包装系统工程，它涉及食品科学、食品包装材料和
容器、食品包装技术方法、食品包装工艺和设备等技术问题。食品是日常消费品，
包装作为食品的保护手段，必须保证食品在储运过程中的卫生安全性及其原有品质
和风味，同时包装作为加强食品市场竞争力和提高食品附加值的直接手段，已成为
现代食品企业营销战略的重要组成部分。

２１世纪食品市场的竞争很大程度上取决于食品包装质量的竞争。我国加入世
界贸易组织后，食品工业面临严峻挑战，迫切要求我国食品包装业融入国际潮流，
尽快缩短与发达国家间的差距。因此引进和吸收国外食品包装新技术，加大我国食
品包装新技术的研究和开发具有重要意义。
本书共分五章，第一章主要介绍食品包装技术的发展历史、中国食品包装

工业与技术现状及发展趋势；第二章主要介绍食品包装材料与容器；第三章主
要介绍现代食品包装技术，包括无菌包装技术、真空和气调包装技术、活性包
装技术、非外加能源速冷 （速热）包装技术、食品智能型包装技术、防霉防腐
食品包装技术、微波食品包装技术、冷冻干燥食品包装技术、辐照包装技术、
可食性食品包装技术和其他一些新型的食品包装技术；第四章主要介绍液体食
品、半流体食品、粉状食品和块状、条状、片状食品的包装工艺；第五章主要
介绍袋 （盒）成形充填封口设备、接缝裹包设备、贴标与套标设备和啤酒、饮
料灌装成套设备。
本书对食品包装技术作了较全面系统的介绍，技术实用、特色鲜明、通俗易

懂，力求反映当代国际有关食品包装新材料、新技术等最新技术成果和发展方向。
在内容深浅程度和编排方式上，力求体现食品包装作为系统工程技术科学的认识规
律和高等学校教学的特色。
本书内容丰富，突出 “新”字，偏重于技术，实用性强。详细介绍了国外新开

发的食品包装技术，以使读者能够全面了解最新的食品包装技术。本书的另一特点
是把食品包装的有关技术、工艺和设备有机统一起来，使读者对食品包装过程有一
整体的理解。本书可作为高等院校学生的教学用书，也可作为食品与包装相关专业
的工程技术人员和管理人员的实用参考书。
本书由暨南大学王志伟教授主编，参加编写的成员有暨南大学朱勇、郭新华，

江南大学卢立新、刘志刚。
本书在编撰过程中，参考了许多书籍和国内外文献资料，谨此向其作者表示

谢意。　　　此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com



由于食品包装属交叉综合学科，所涉及的知识内容广泛，加之编者学识水平和
掌握的资料有限，书中遗漏或不当之处在所难免，恳请读者批评指正。

编　者

２００８年１月于暨南大学



序

食品工业是人类的生命工业，也是永恒不衰的工业。食品工业的现代化程度是
反映人民生活质量及国家文明程度的重要标志。食品工业是我国国民经济的重要支
柱产业，在２０世纪最后２０年中，食品工业对中国人民的生活水平由温饱型向小康
型过渡起到了举足轻重的作用。而今，时代进入了２１世纪，中国已加入世界贸易
组织，中国的食品工业开始深深地融入世界经济，面临激烈的国际竞争和全球化所
带来的发展与机遇。
我国食品工业虽然已取得了很大成绩，但是，由于种种原因，我国食品工业现

代化水平还比较低，特别是与发达国家相比，差距更大，主要存在以下问题：①食
品企业总体规模偏小，研究开发力量薄弱；②食品工业的初级加工比重过大，而
精、深加工产品较少；③食品机械技术含量低，更新速度慢；④食品加工综合利用
程度低，与国际先进水平有较大差距；⑤食品企业管理水平比较落后，产品质量
差，生产率低，能耗高，市场竞争能力低。
目前，发达国家的食品工业技术水平随科学技术的发展而不断提高，除了在

２０世纪已形成的并得到广泛应用的传统技术以外，最值得关注的是２０世纪后期逐
渐形成的、迄今还在不断发展的高新技术。高新技术在食品工业中的广泛应用，对
食品工业的发展起了关键的作用。从某种程度上来说，现代食品工业的发展史，就
是高新技术及设备在食品工业上的应用史。用高新技术装备的食品机械，提高了生
产率，降低了能源消耗，增加了产品的得率，减少了废弃物，保持了食品营养成分
和风味，提高了食品品质和安全。
食品工业高新技术的主要特点是高新技术实用化、节能化、机械化和自动化。

一大批高新技术，如超微粉碎、挤压膨化、微胶囊化、超临界萃取、膜分离、冷冻
干燥、食品辐照、冰温保鲜、无菌包装等，在食品行业得到了推广应用，有力地促
进了食品工业生产技术水平的提高和产品的更新换代。不仅可保证食品营养、安
全、卫生、方便、快捷、风味多样，而且可降低生产成本、节约资源和保护环境。
与传统食品工业技术相比，食品工业高新技术无疑具有巨大的优势。食品工业高新
技术的发展与应用也将给我国食品工业带来新的机遇。
由于目前市场上缺乏关于现代食品工业高新技术方面较为系统和全面的专著，

以江南大学 （原无锡轻工大学）和华中农业大学一批从事相关专业的中青年教师为
主，编写了 《现代食品工业技术丛书》。丛书立足于国内食品工业现状和基础，借
鉴了国际食品工业中已成功应用的高新技术实例，力求简单明了地介绍现代食品工
业生产中能够应用的各种高新技术。



食品工业是一个庞大的工业体系，涉及领域众多，各种高新技术应用和渗透也
很广泛，难以用一套丛书囊括这一庞大工业体系的所有领域。就本丛书而言，从原
料特性出发，食品加工技术可以分为粮食加工工艺、乳品加工工艺、油脂加工工艺
等。这样分类对行业分析可能是有利的，但对研究加工技术无多大用处。因此，从
加工单元操作进行分类，即根据加工方式的特性进行分类可能是较好的方法。
为此，丛书按食品工业中高新技术的特性分为以下几个方面：①食品加工技

术，主要包括粉碎、分散、成型、加热和低温等；②食品分离技术，主要包括膜分
离、超临界萃取、分子蒸馏和冷冻干燥等；③食品杀菌技术，主要包括超高压杀
菌、臭氧杀菌、静电杀菌、生物杀菌、容器杀菌等；④食品保鲜技术，主要包括辐
照保鲜、冰温保鲜、气调保鲜等；⑤食品包装技术，主要包括新型包装材料、包装
设备和包装工艺等；⑥食品生物技术，主要包括发酵工程、细胞工程、酶工程和基
因工程等；⑦计算机技术，主要包括自动控制、软件开发、数据处理和辅助设计
等。此外，为帮助读者更好地了解高新技术在食品工业中的应用，专门增加了目前
食品工业中常用高新技术的典型设备与典型工艺以及现代食品工业中的仪器分析技

术与安全控制技术。
考虑到丛书的学科跨度大，涉及领域广，加之读者的专业各有不同，书中尽量

使用了通俗易懂的语言对目前食品工业常用的高新技术进行全面的介绍。书中简化
了公式和理论推导过程，深入浅出地表述高新技术理论，尽量避免将高新技术神秘
化；在叙述时重点突出一些实际的操作和应用，使其成为一本真正实用的参考书。
丛书根据相关生产技术分为９个分册，分别与其相应的新技术和应用相结合而

独立成为丛书的一部分。丛书每个分册各有其独立的书名，以便读者各取所需，而
整套丛书则保持了内在的系统性和完整性。
真诚希望本丛书能够为解决食品生产实践中的问题提供一些有益的启示。即便

如此，相对于范围极为广泛的食品工业和快速发展的技术，书中的内容仍有可能无
法满足读者的需求，望广大读者不吝赐教。

高福成
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第一节　食品包装技术的发展历史

包装是随着人类的进化、社会的变革、生产的发展和科学技术的进步逐渐发展
的。史前时期，人类已学会用天然包装材料，如植物的茎叶、葛藤、荆条、树皮、
兽皮等编织篮筐盛装、储存和运输食物。据考古发掘和史料记载，人类早在八千年
以前就开始烧制陶瓷器。在西安市半坡村发掘出的中国新石器时代仰韶文化遗址上
可看到，人类在六千多年前就能够使用杯形口尖底瓶、葫芦形瓶、蒜头形壶、圆底
钵、浅腹圆底盆、折腹盆、弦纹夹砂罐和绳纹瓷等陶器，储运不同食物和生活用
水。人类采用头顶、肩扛和人抬等方式，小心翼翼地搬运这些装有食物的易碎
容器。
近代包装的历史可追溯到１８世纪的工业革命。资本主义商品经济的发展，促

进了世界范围的贸易发展，包装受到了人们的重视，成为商品经济中的一个重要环
节。１９３０年出现的全球经济危机，促使生产者在设计产品包装时不仅要考虑保护
内装物的功能，还要增加促进销售的广告功能，于是现代包装诞生了。经济和科技
的全球化及其迅猛发展，有力地促进了世界包装工业的发展。包装作为国民经济的
服务产业，目前已形成一个以纸、塑料、金属、玻璃、印刷、机械为主要构成的，
拥有现代化技术和装备的，门类较齐全的现代工业体系。
包装是为在流通的过程中保护产品、方便储运、促进销售，按一定技术方法而

采用的容器、材料及辅助物等的总称，也指为达到上述目的而采用容器、材料和辅
助物的过程以及在此过程中施加一定技术方法等的操作活动。这一概念反映了商品
包装的商品性、手段性和社会活动性。商品包装是社会生产的特殊商品，其本身具
有价值和使用价值，同时它又是实现内装商品价值和使用价值的重要手段。
现代包装技术已发展成一门高度综合、交叉的技术科学，集成了科学、工程、

艺术、环境、经贸、管理、法律、心理、社会和文化等众多学科的相关知识，它涉
及产品的包装过程、包装产品的流通过程以及包装废弃物的处理过程。因此，包装
技术科学主要研究包装的材料、技术、工艺、设备及过程，包装产品的运输、储存
及销售，包装的回收、复用及废弃等环节中的相关科学问题、技术问题和艺术问
题。同时，也考虑相关的经贸、管理、环境、法律、心理、文化和社会等问题。包
装技术科学以保护产品、方便流通、促进销售、提高产品附加值、节约资源和保护
环境为目的，优化产品人环境三者之间的友好关系。
食品包装是一个古老而又现代的话题，也是人们一直在研究和探索的课题。无此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com
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论是远古的农耕时代，还是科学技术十分发达的今天，食品包装技术随着社会的进
步和科学技术的发展而变化神速，日新月异。
在远古时代，人类就开始了对食品包装技术的探索。古时候的人们为使食物得

以长期保存，或便于携带，将食物装入由树叶或树藤制成的篮中，或装入瓦罐、竹
筒里。南方民间常用新鲜荷叶包裹熟肉，这种食品包装既方便，又可使肉在食用时
带有一丝清香。我国几千年来一直用竹叶包粽子，这种包装既体现了一种别致的造
型 （多为四角体），又方便携带，还容易储藏。还有那闻名于世的陶坛，用于酒的
包装，几十年乃至几百年不变质，且陈放得越久越香，由此有了 “酒是陈的香”
之说。
食品包装已发展成为一项工程技术。在科学技术迅速发展的今天，包装材料与

包装技术已不再是那么简单和直观的东西，而是那些融入各学科技术而开发出的功
能性包装材料。还有那些应用十分普及的真空包装、活性包装、无菌包装等技术，
都需借助于理论性与应用性极强的包装工程。因此，现代包装已成为一项工程，而
这一工程的重点又在于包装材料与包装技术。
从古到今，包装材料如雨后春笋般涌现，而且在不断地更新。包装技术在不断

完善，不断创新，而食品千姿百态，特性各异，对包装的要求也各不相同。实际
中，没有一种包装材料和包装技术是尽善尽美的。正因为如此，有关食品包装材料
与包装技术一直是人们不断研究、不断探索、不断创新的热点。用何种包装材料、
何种包装技术使食品包装更加完美、更加科学正成为人们研究的主题。
从上古时代到近代，食品储藏保鲜出现了两次重大技术革命，并由此而产生了

食品包装材料与包装技术一系列的革新。第一次是１９世纪后期的罐藏、人工干燥、
冷冻三大主要储藏技术的发明与应用；第二次是２０世纪以来出现的快速冷冻及解
冻、冷藏气调、辐射保藏和化学保鲜等技术的出现。
在第一次储藏保鲜技术革命以前，人类对食品的保存完全依赖于自然，如干制

食品靠阳光曝晒，冷藏食品靠天然冰块。进入１９世纪末叶人们摆脱了自然的束缚，
发明了罐藏、人工干燥、机械制冷、人工冷冻技术。这些技术的发明与应用，表明
食品包装储藏已由过去的依靠自然气候条件进入人工控制条件，这是食品包装与储
藏史上一次质的飞跃。
食品包装储藏保鲜技术第二次革命则是质与量相叠加的二维飞跃。１９世纪的

一些发明技术在２０世纪得到了完善和丰富，同时新的技术与方法也被发明、发现，
并得以应用。

１９０２年，世界上首次开发出钢桶容器；１９０５年，美国普遍采用瓦楞纸箱运输
食 （物）品；１９１６年，德国的普兰克提出了食品速冻方法，并于１９２９年设计出了
多级冷冻式装置，结合食品的冻结储藏和解冻方法的研究，进一步提高了冷冻食品
的质量；１９２２年，英国的凯德研究了气体储藏法，将其与冷藏方法相结合，称为

ＣＡ储藏，该法对于储藏蔬菜、水果等鲜活食品有良好效果；１９４０年，美国开始研
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究蒸煮食品；１９５０年，研究成功了蒸煮食品的软包装；１９７２年，蒸煮包装食品实
现了商品化。到了科学技术十分发达的今天，各种新型食品的出现和人们消费意识
的改变，给食品包装储藏技术及包装材料赋予了新的含义，为食品包装材料与包装
技术研究带来了新的课题。
总之，食品包装材料与包装技术的研究和开发已成为多学科、多技术的结

合点。

第二节　中国食品包装工业与技术现状

中国的食品包装工业是伴随着改革开放和市场经济体制的建立而迅速发展起来

的。经过３０年的不懈努力，中国的食品包装工业发生了根本的变化，食品包装制
品的水平有了极大的提高，许多方面与国际先进水平已不相上下。今天，在中国城
市的市场里、自选商店中，到处都可以见到琳琅满目的商品以及它们形形色色的包
装。各种各样的中国制造的商品连同它们的包装纷纷出现在世界各国的市场上。中
国食品包装工业３０年的发展速度始终超过同期国民经济的增长速度。这一方面显
示了市场经济的发展为包装工业带来巨大的刺激和需求，另一方面又说明了中国的
食品包装工业与国民经济的其他行业相比，仍然有很大的发展空间。
今天，中国的一些包装产品，如纸袋、塑料编织袋、塑料袋、复合软包装、金

属桶等的产量已名列世界前茅，并有部分出口。食品包装工业已基本满足国民经济
发展的需要。
随着包装工业的健康发展，食品包装企业经济类型结构也在不断变化。公有制

经济包装工业的比重有所下降，股份制经济和其他形式经济出现较大增长，“三资”
经济近年增长快速。中国包装工业也呈现出集团化发展趋势，广东、浙江、江苏和
上海等地已出现了许多具有相当规模的包装集团公司。
从中国食品包装工业地区的分布和发展情况看，由于各地经济发展的不一致，

食品包装工业的发展也呈现出不平衡的状况。东部地区的食品包装工业发展速度明
显快于中、西部地区。从企业的经济类型结构来看，中、西部地区国有企业比重相
对较高，而东部地区 “三资”企业和其他形式企业的比重相对较高。加快发展中、
西部地区包装工业是今后中国经济进一步发展的需要。
尽管３０年来食品包装工业有了迅速的发展，但和世界先进国家相比仍然存在

着较大差距，主要表现在以下几个方面。
第一，行业总体规模和企业规模较小，未能形成规模经济。恶性竞争严重，导

致行业平均利润极低。我国食品包装工业仅能基本满足经济发展需求，很多高档包
装仍然十分欠缺。
第二，新产品、新技术开发能力低。全行业科研和技术开发能力过低，至今还

没有一个权威的、真正意义上的科研开发机构。整个行业新技术、新产品开发等技
术创新没有形成强大的合力和体系，企业自主创新能力弱。
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第三，食品包装制品的种类目前虽基本齐全，但仅能满足中低档商品的需要，
高档商品、出口商品的包装仍然短缺，在包装的质量、品种、数量等方面仍无法满
足市场需求。高档包装原材料大量依靠进口，白板纸、牛皮卡纸、铜版纸、马口
铁、易拉罐用铝板、聚酯等原料每年都需分别进口几万吨至几十万吨，严重制约着
食品包装工业的发展。
第四，我国食品包装机械产品与国外相比差距较大，整体水平上比先进国家要

落后２０年。现在我国食品包装机械产品中仅有５％左右能够达到国外２０世纪９０
年代的水平，２０％的产品仅能和国外８０年代的产品相比，６０％左右仅能达到国外

７０年代的水平。我国食品包装设备技术含量低，拥有自主知识产权的产品少。控
制技术和产品可靠性方面较差，技术更新的速度过慢，新技术、新材料、新工艺推
广的范围过窄。我国食品包装机械在产品的开发、性能、质量、可靠性、价格、服
务等方面与进口产品相比处于竞争劣势，挡不住进口产品的大量涌入。目前国外食
品包装机械产品成套数量多，新技术、新产品不断涌现。国外的食品包装机械产品
一方面向高精度、大型化发展，另一方面向多功能、柔性化方向发展。如意大利的
小剂量颗粒包装机采用机械转鼓式计量，连续式封合并裁切，一机多工位，包装速
度达每分钟１２０袋，其控制系统采用微机和可编程控制器。与国外相比，我国食品
包装机械产品品种及配套数量少，缺少高精度和大型化包装机械产品，在钢制两片
罐成型设备、高精度电子计量装置、高速电阻焊机、大型中空容器成型机械等方面
仍属空白。发达国家食品包装机械企业的技术、生产、销售等管理工作基本实现了
计算机集成化，而我国的食品包装机械生产企业还存在技术装备水平偏低、设备陈
旧、效率低、精度差等问题。
第五，食品包装制品在生产、流通和消费过程中造成的环境污染尚未得到足够

的重视。在包装生产迅速发展的过程中，对废弃物的管理、处置和回收利用等方面
未能同时采取有力措施。
第六，区域布局结构不合理。“东快西慢、东强西弱”现象相当明显。某些食

品包装项目在西部地区尚属空白，在东部地区却有重复建设的现象。
第七，劳动力素质不高，专业人才缺乏。目前，职工队伍中受过高等教育以及

有技术职务的专业人员数量低于我国平均水平，从事专门技术开发的人员在职工人
数中还不足０６％。食品包装行业的专门管理人员也极为缺乏。这不仅制约了食品
包装行业整体素质的提高和发展，还严重削弱了我国食品包装行业的国际竞争力。
第八，世界先进国家更注重食品质量与安全性，而我国对此重视不够。先进国

家消费者对食品是否采用食品包装加工新技术 （如气调包装）、无菌包装、包装的
阻隔性等更加关注，也更注重包装使用的易开性、方便性、防窃启性和儿童安全
性等。
我国加入世贸组织后，产品全面参与国际竞争，食品包装业有了更多的机遇，

也面临着更加严峻的挑战。我国食品包装业应抓住机遇，努力实施跨越式发展战
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略，从食品包装大国加速成为食品包装强国。

第三节　中国食品包装工业与技术的发展趋势

当今食品包装工业发展的显著特点是包装市场的国际化，食品包装业发展的全
球化，各国食品包装业发展的相互关联及食品储存程度越来越大。中国食品包装工
业和技术的发展新趋势主要体现在以下几方面。

① 包装工业生产趋向多样化。随着经济的迅速发展和人们生活水平的提高，
商品的包装显得尤为重要。消费者需求的变化促使包装生产趋向多样化，包装界正
致力于向消费者提供形式多样、更方便和安全的包装。

② 食品包装成为产品竞争和促销的重要手段。由于有七成的消费者是就近购
物，因此零售包装成为影响促销的重要因素。金属箔包装，赏心悦目的图案，可以
提高食品包装产品自身价值的商品标签以及产品的形态、规格、式样、质量多样化
的包装设计，较为受到消费者的欢迎。工业界正在充分利用食品包装的促销功能来
突出产品，通过改进包装来增强产品的竞争优势。

③ 采用多功能的信息标贴系统。为迎合消费者的需求，食品包装界趋向大量
使用信息标贴系统。由于政府要求食品包装产品必须标有营养成分、使用说明、条
形码等，从而促使标贴系统朝向具有多功能信息的方向发展。

④ 食品包装设备的开发趋向多用途、高效率，并且越来越注重快速和成本。
未来的发展趋势是设备更小型、更灵活机动，趋向多功能化、柔性化。而这种趋势
对节约生产时间和降低成本十分有利，因此食品包装界所追求的是组合化、简洁
化、可移动的食品包装设备。在食品包装机械自动化方面，计算机集成制造技术将
广泛应用于先进食品包装系统之中。

⑤ 食品包装材料和包装系统总成本降低。食品包装工业将通过使用较轻的材
料来减少装运成本，通过采用特殊设计的组件、系统来缩短生产时间，朝着以最少
的用料提供包装作业的目标努力。目前，食品包装界正在注重操作工序中合理用料
和人工节省以及从流通环节中降低库存与搬运成本的问题。

⑥ 食品包装设计国际化趋势。为了全球市场的竞争，食品包装界正致力于从
包装的材料、设备、销售等方面寻求在全球市场中具有特色的食品包装。

⑦ 食品包装废弃物的再生利用与经济可持续发展战略。为了消除食品包装废
弃物给人们带来的危害，保护环境，食品包装回收再生利用行业将应运而生，并且
飞速发展。

１食品包装材料

食品包装材料指的是用于制造食品包装容器和构成食品包装的材料的总称，它
的种类包括木材、纸与纸板、玻璃、陶瓷、金属、塑料、纤维织物、复合材料以及
诸如黏合剂、涂覆材料等各种辅助包装材料，其中纸与纸板、塑料、金属、玻璃成
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为食品包装工业的四大材料支柱。
（１）纸类包装材料　我国的纸类包装发展滞后于国际同行业的水平，需进一步

在包装纸的性能及技术、纸包装机械及包装技术、纸包装容器设计等多方面加快研
究开发的步伐。“十一五”期间，包装纸需求要朝高强度、低重量、多功能方向发
展，以满足面粉等一系列粮食包装用高强度纸的需要；要大力发展中高档纸箱产
品，特别是多色彩瓦楞纸箱，以适应国内外市场的需要；要发展蜂窝纸制品等包装
新技术、新产品，逐步替代木制品包装；要充分利用我国可再生自然资源，发展如
以农作物秸秆为原料的纸模 （纸浆模塑）包装行业，替代发泡塑料生产餐具、托盘
和工业产品包装制品，适应国内环境治理和出口需要。
纸盒、纸袋、纸筒、纸罐、纸杯、餐盒等纸容器包装在食品、饮料行业使用最

为广泛。具有多功能的纸包装制品 （例如具有防湿、保鲜、感温、感水、杀菌防腐
等多项功能）是今后纸包装技术发展的重要方向。
目前我国的纸浆模塑制品对产品的适应性较差，制品的系列化、标准化方面工

作进展缓慢，跟不上不断变化的市场需求。需加大纸浆模塑制品的结构设计、模具
设计以及加工设备的研究开发。纸浆模型制品应用于食品运输包装有着广阔前景，
但目前缺乏对该类制品基本性能数据的系统化研究。

（２）塑料包装材料　未来食品市场的竞争在很大程度上将取决于包装质量的竞
争，食品包装对包装材料正提出越来越高的要求。首先，用于食品包装的材料必须
有适当的阻隔性，如油脂食品要求高阻氧性和高阻油性，干燥食品要求高阻湿性，
芳香食品要求高阻异味性，而果品、蔬菜等鲜活食品又要求包装具有一定的氧气、
二氧化碳和水蒸气的透过性等。其次，食品包装材料要有良好的机械性能，主要包
括材料的抗拉伸强度，耐撕裂、耐冲击强度等。食品包装材料还要有良好的化学稳
定性，不应与内装食品发生任何化学反应，以确保食品安全。另外食品包装材料还
要有较高的耐温性，适合食品的高温消毒和低温储藏等。但是塑料包装材料自身有
着很大的缺陷，如对环境的污染问题，其耐温性和阻隔性总体还不如金属和玻璃等
容器。２１世纪，飞速发展的食品工业已向塑料包装制品产业提出了新的课题。
未来几年，塑料包装材料将逐步向高阻隔、无毒、抗老化、高强度、共挤膜、

环保型方向发展。

① 高阻隔薄膜。食品包装、医药包装广泛使用阻隔性薄膜。高阻隔薄膜具有
阻氧气、阻水蒸气、阻油、透明的特性，可有效地保存食品，延长保质期限，且可
蒸煮。

② 吸氧塑料与活性包装。吸氧塑料是指在包装塑料中加入可吸收氧气的添加
剂，吸取包装内多余的氧气，抑制微生物的生长，显著延长包装食品的货架寿命。
目前，世界在吸氧包装塑料市场约有５千万美元的规模，预计将来规模还会更大。
现在，吸氧塑料已逐步应用于蔬菜、水果、鲜花、动物饲料及保存食物的包装。

③ 茂金属塑料。采用茂金属催化剂可使聚烯烃结构等方面获得良好的控制，
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能够按照被包装产品最终用途所需要的性能进行生产，并对聚烯烃的透明度、光学
性能、耐冲击强度、耐热封性等方面进行改造，能生产防渗透性好的薄膜，并可在
较低温度和较薄的状态下实现封合。

④ 环保塑料。随着塑料材料在各行各业中的应用，使用后的废弃物对环保造
成的危害已在全球引起关注。目前，全世界塑料年产量已逾１亿吨，每年约产生

１５００万吨左右的塑料废弃物。因此，要从根本上解决对环境的污染问题，必须依
靠新材料、新工艺。塑料工业和塑料包装业能否持续发展的关键在于废塑料的处理
和再生利用，只有解决好这个问题，塑料包装业才会不断发展。

（３）金属包装材料　金属包装具有资本密集、技术密集、内需为主出口为辅、
产品替代性高、市场季节性变化大、市场集中度高等产业特点。
金属包装产品可细分为印铁制品、易拉罐、气雾罐、食品罐、瓶盖和钢桶。
金属包装是中国包装工业的重要组成部分，主要为罐头、饮料、油脂、化工、

药品及化妆品等行业提供包装服务。
我国的金属包装制品，虽然在产品质量方面有所提高，有些产品如二片罐、三

片罐、喷雾罐已达到国际同类产品水平，但整体技术水平和原辅材料与先进国家相
比还有差距。我们必须加速研制优质原材料的步伐，摆脱进口或少进口，增强我们
的竞争力。

２食品包装技术

包装在对食品提供保护，防止食品受外界微生物或其他物质的污染，防止或减
少食品氧化和其他反应方面有着不可替代的作用。
食品的种类繁多、千差万别、层出不穷，而且多为有机物质，易受外界微生物

感染以及物理、化学、机械等不良作用而变质损坏，因此要求包装同时具有较强的
保护、使用和促销功能，食品包装的无菌化、小型化、多样化、简便化、机械化、
自动化便成为时代发展的主流。
各种新型食品的出现，人们消费观念的改变，为食品包装技术和包装材料赋予

了新的含义，同时，也涌现出许多新的课题，主要表现在以下方面。

① 新型食品包装材料与食品包装技术。冻干食品、微波食品、膨化食品、绿
色食品等新型食品的出现，迫切需要发展与之相适应的包装新材料、新技术。随着
生活水平和质量的提高，人们的消费观念发生了前所未有的变化，食品安全成为当
今的重要课题。人们已从过去对食品的视觉、触觉、味觉的保护要求转向对内在品
质的营养保护、消除不可视或潜在的污染与危害等深层要求，食品包装材料与包装
技术为实现消除包装外部环境污染与内在食品的潜在污染和质变提供了有力保证。

② 包装功能要求在动态过程中实现。如针对鲜活食品的流通与储运，要求发
展相应的包装技术以达到防止污染、保鲜保质等要求，像水果在树套袋保鲜包装、
海 （水）鱼类的加氧包装、新鲜果蔬类的气调包装、鲜花的远距离包装等要求包装
在动态过程中实现其功能。此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com


