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呀常龟蕊

(一)电冰箱

1.选购。

(1)容积选择。

一个家庭选用多大容积的电冰箱，主要取决于家庭人口和

每周买菜的次数。三四口之家，选100一150升的比较合适;五六

口之家，选150~2(X)升的比较合适。

    (2)型式选择。

    主要应考虑是选单门还是双门 (或多门)，直冷式 (有霜)

还是间冷式 (无箱)。单门冰箱冷冻室的温度比双门冰箱高，

为一6℃左右，双门冰箱为一6一18℃，因此，双门冰箱比单门冰

箱冻结食品的贮存期长。直冷式双门冰箱比间冷式冰箱冻结时

间快，与单门冰箱相同，冷冻室和冷藏室不能单独调节温度，

两室的温度只能同时调高或调低，其他性能与间冷式双门冰箱

相 同。

    (3)外观选择与检查。

    颜色选择可根据个人爱好，同时考虑与环境色 (如家
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