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无公害食品中华鳖 

1 范围 

本标准规定了中华鳖 Trionyx sinensis 活体

的要求 试验方法 检验规则 以及标志 包装

运输和贮存  

本标准适用于无公害食品中华鳖  

2 规范性引用文件 

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标

准的条款 凡是注日期的引用文件 其随后所有的

修改单 不包括勘误的内容 或修订版均不适用于

本标准 然而 鼓励根据本标准达成协议的各方研

究是否可使用这些文件的最新版本 凡是不注日期

的引用文件 其最新版本适用于本标准  

GB/T5009.11 食品中总砷的测定方法 

GB/T5009.12 食品中铅的测定方法 

GB/T5009.15 食品中镉的测定方法 

GB/T5009.17 食品中总汞的测定方法 

GB/T5009.19 食品中六六六 滴滴涕残留量的测

定方法 

GB/T9675 海产食品中多氯联苯的测定方法 

GB/T14931.1 畜禽肉中土霉素 四环素 金霉素

残留量测定方法 高效液相色谱法  
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GB/T14931.2 畜禽肉中己烯雌酚的测定方法 

NY5051 淡水养殖用水水质 

NY5070 无公害食品水产品中渔药残留限量 

NY5073 无公害食品水产品中有毒有害物质限量 

SC/T3303 冻烤鳗 

SC/T9001 人造冰 

3 要求 

3.1 感官要求 

感官要求见表 1  

表 1中华鳖活体感官要求 

项目 要求 

健康状况 体质健壮 行动活泼 敏捷 

形态 
身体呈椭圆形 吻突细长

其长度大于眼眶内径 

体表 

无伤残或病状 背甲上分布

着表皮小突起 没有粗大的疣

突 颈部光滑 基部无疣突

背有 8 对助板 后腿内侧无结
缔组织形成的胼胝体 无附着

物 
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体色 
背部为橄榄绿色或深绿色

腹甲具固有体色 

裙边 
厚实有而弹性 伸展平直

不得较轮 下垂或上翘 

泄殖孔 

紧闭 产卵季节除外 其

周围皮肤光滑 不得有稍张

开 周围皮肤粗糙 或粘有杂

物或粪便 

解剖鳖 颗粒 或雄性交配器外露 

解剖鳖体 
内部器官 色泽正常 无病

变 无腹水 有轻度血腥味 

3.2 安全卫生指标 

中华鳖中汞 砷 铅 镉 多氯联苯 六六六

滴滴涕的限量应符合 NY5073 的规定 土霉素 氯霉

素 呋喃唑酮 磺胺类 己烯雌酚的限量应符合

NY5070 的规定  

4 试验方法 

4.1 感官检验 

4.1.1 在光线充足 无异味环境条件下 在白瓷

盘中对样品进行感官检验  

4.1.2 健康状况的检测包括  

此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com
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将鳖腹部朝上 背部朝下放置 数秒钟内立

即翻正 视为体质健壮 否则体质弱  

用手拉鳖的后腿 有力回缩的视为体质健

壮 否则体质弱  

用手将鳖头和颈部拉出背甲外 能迅速缩回

甲内的视为体质健壮 若颈部粗大 不易缩回甲内

的为病鳖  

用手轻压腹甲 腹部皮肤向外膨胀的为浮肿

鳖或脂肪肝病鳖 或肝脏呈淡黄色稍带乳白色 并

有恶臭味 有腹水的则是患脂肪肝病鳖  

4.2 砷的测定 

按 GB/T5009.11 执行  

4.3 铅的测定 

按 GB/T5009.12 执行  

4.4 镉的测定 

按 GB/T5009.15 执行  

4.5 汞的测定 

按 GB/T5009.17 执行  

4.6 六六六 滴滴涕的测定 

按 GB/T5009.19 执行  

4.7 土霉素 四环索的测定 

按 GB/T14931.1 执行  
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4.8 多氯联苯的测定 

按 GB/T9675 执行  

4.9 氯霉素 呋喃唑酮和磺胺类的测定 

按 SC/T3303 执行  

4.10 己烯雌酚的测定 

按 GB/T14931.2 执行  

5 检验规则 

5.1 检验批 

按同一时间 同一来源 同一养殖池或同一养殖

场 的中华鳖为同一检验批  

5.2 抽样 

5.2.1 活体抽样 按 NY5073 的规定执行 感官

检验的样品量允许加倍  

5.2.2 试验样品采样 活体样品中每只中华鳖应

取其半边中的两条腿和裙边的可食部分 同一检验

批所采的样品混合均匀后 按四分法对角取样 试

样量不得少于 200g  

5.3 判定规则 

5.3.1 感官检验的合格率应为 95%以上 如感官

检验有三项或有严重病灶的 则为不合格晶 不必

再进行安全卫生指标的检验  

5.3.2 安全卫生指标中的极限值采用修约值比较
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法 检验结果有一项以上 含一项 指标不合格

时 应重新自同批产品中加倍抽样进行复检 以复

检为准 仍不合格的 则判该批为不合格品  

6 标志 包装 运输和贮存 

6.1 标志 

产品标志应标明产品名称 产地 生产单位或销

售单位 生产日期  

6.2 包装 

6.2.1 活鳖采用小布袋 麻袋 竹筐 木箱 木

桶 塑料箱 塑料桶等 包装容器应坚固 洁净

无毒 无异味 并具有良好的排水条件 箱内垫充

物应清洗 消毒 无污染  

6.2.2 活鳖装运前应停食 1d 2d  

6.2.3 活鳖包装 每只应固定隔离 避免互相挤

压 撕咬 常用包装方法有  

小布袋 麻袋包装 1 只小布袋装 1 只鳖

扎紧袋口 然后装入麻袋 扎紧袋口 每袋重约

20kg  

竹筐 木箱和塑料箱包装 装运前 容器底

部先垫一层无毒的新鲜水草 装上一层活鳖 再铺

一层水草 一般可装 3 5 层 重约 20kg 固紧封

盖 严防活鳖逃跑  
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特制鳖箱 分隔包装 箱子规格视装运量而

定 箱的中间可嵌入大小不同的隔板 每格内放一

只活鳖 格底铺以水草 箱底周围有出水孔 水草

上面再铺 5cm 细沙 沙上再铺一层水草 鳖放在水

草上 再铺水草或箱盖 箱内上方存放冰块降温

降温用冰应符合 SC/T9001 的规定  

6.3 运输 

活鳖运输宜用冷藏运输车或其他有降温装置的运

输设备 运输工具在装活鳖前应清洗 并用高锰酸

钾溶液消毒 做到洁净 无毒 无异味 严防运输

污染  

运输途中 应有专人管理 随时检查运输包装情

况 观察温度和水草 垫充物 的湿润程度 一般

每隔数小时应淋水一次 以保持中华鳖皮肤湿润

淋水的水质应符合 NY5051 的规定  

6.4 贮存 

活鳖可在洁净 无毒 无异味的水泥池 水族箱

等水体中充氧暂养 暂养用水应符合 NY5051 的规

定  

贮运过程中应轻放轻运 避免挤压与碰撞 并不

得脱水 贮运过程中应严防蚊子叮咬 曝晒  

此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com



无公害食品行业标准 

8  

无公害食品中华鳖养殖技术规范 

1 范围 

本标准规定了无公害中华鳖养殖环境条件 亲鳖

培育 人工繁殖 稚鳖饲养 幼鳖饲养 食用鳖饲

养 以及养殖过程中渔药 饲料使用规则  

本标准适用于无公害中华鳖的养殖  

2 规范性引用文件 

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标

准的条款 凡是注日期的引用文件 其随后所有的

修改单 不包括勘误的内容 或修订版均不适用于

本标准 然而 鼓励根据本标准达成协议的各方研

究是否可使用这些文件的最新版本 凡是不注日期

的引用文件 其最新版本适用于本标准  

GB3095 环境空气质量标准 

GB/T11777 鲢鱼鱼苗 鱼种质量标准 

GB/T11778 鳙鱼鱼苗 鱼种质量标准 

NY/T391 绿色食品产地环境技术条件 

NY5051 无公害食品淡水养殖用水水质 

NY5071 无公害食品渔用药物使用准则 

NY5072 无公害食品渔用配合饲料安全限量 

SC/T1010 中华鳖人工繁殖与饲养技术规程 

SC/T1047 中华鳖配合饲料 



无公害食品行业标准 

9  

3 环境条件 

3.1 养殖基地的选择 

应符合 NY/T391 的规定  

3.2 养殖用水 

应符合 NY5051 的规定  

3.3 鳖池的设计及建造 

应符合中华鳖生活习性的要求 选择环境安静

水源充足 进排水方便的地方建池 鳖池背风向

阳 便于鳖晒背  

3.4 鳖池类型和规格 

按 SC/T1010 的规定  

3.5 防逃设施 

按 SC/T1010 的规定  

3.6 产卵场所 

3.6.1 露天式 

按 SC/T1010 的规定  

3.6.2 产房式 

在鳖池向阳的一边池埂上修建产卵房 产卵房大

小应根据雌鳖总数而定 每 100 只 120 只雌鳖建

1m lm 的产卵房 房高 2m 房内铺细沙 30cm 沙面

与地面持平 并由鳖池铺设一条坡度为 45 左右的

斜坡至产房 便于雌鳖能顺坡爬人产房产卵  
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3.7 饲料台 

按 SC/T1010 的规定  

3.8 晒台 

常见晒台有以下几种形式  

a 利用池坡在池边向阳处用砖块或水泥板与水

面相接处 做成与池边等长 宽 lm 的长条形斜坡  

b 用长 2m 3m 宽 1m 2m 的竹板或聚乙烯板

斜置于池边水面  

c 用木材或竹材做成棚式拱形晒台 固定于水

面  

d 用网片固定于水面上 网的一边伸入水中  

4 亲鳖培育 

4.1 放养前清塘 

常用以下两种方式  

a 干池清塘 放干池水 清淤 日晒 3d 5d

在池角挖坑 用生石灰 100g/m2 以少量水化成浆全

池泼洒 之后用铁耙耙一遍 隔日注水至 2m

2.5m 5d 后即可放鳖  

b 带水清塘  

1 生石灰清塘 水深 1m 用生石灰 200g/m2

在池边溶化成石灰浆 均匀泼洒 5d 后即可放鳖  

2 漂白粉清塘 水深 1m 用含有效氯 30%的漂
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白粉 20g/m2加水溶解后 立即全池泼洒 5d 后即可

放鳖  

4.2 亲鳖 

4.2.1 来源 

野生或人工选育的非近亲交配的性成熟鳖  

4.2.2 选择 

亲鳖形态应符合中华鳖的分类特征 外形完整

无伤残 无畸变 体色正常 皮肤光亮 裙边肥

厚 有弹性 体重 1kg 3kg 无病 体质健壮  

雌鳖尾短 不能自然伸出裙边 体厚 后腿之间

距离较宽  

雄鳖尾长而粗壮 能自然伸出裙边 体较薄 后

腿之间距离较窄  

4.3 放养 

4.3.1 密度 

按 SC/T1010 的规定  

4.3.2 雌雄鳖比例 

雌雄鳖的放养比例为 4 5 1 雌雄鳖个体大小

一致  

4.3.3 时间 

放养亲鳖选择在晴天上午  

4.3.4 消毒 
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鳖体常用消毒药有  

高锰酸钾 浓度 100mg/L 浸浴 5min

10min  

食盐 浓度 3% 浸浴 10min  

二者可任选一种使用  

4.3.5 放养方法 

放养时将装有消毒鳖的箱或筐轻轻放入水中 让

鳖自行爬出 游入水中  

4.4 饲养管理 

4.4.1 投喂 

4.4.1.1 饲料种类 

亲鳖用饲料有  

配合饲料  

动物性饲料 鲜活鱼 虾 螺 蚌 蚯蚓

禽畜内脏等 投喂前应消毒处理  

植物性饲料 新鲜南瓜 苹果 西瓜皮 青

菜 胡萝卜等 投喂前应消毒处理  

4.4.1.2 投喂方法 

投喂应严格按照定质 定量 定时 定点的 四

定 原则  

a 定质 配合饲料质量应符合 NY5072 和

SC/T1047 的规定 动物性饲料和植物性饲料应新
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鲜 无污染 无腐败变质  

b 定量 配合饲料的日投饲量 干重 为鳖体

重的 l% 2% 鲜活饲料的日投饲量为鳖体重的 5%

10% 投饲量的多少应根据气候状况和鳖的摄食强度

进行调整 所投的量应控制在 2h 内吃完  

c 定时 水温 18 20C 时 两天一次 水温

20 25 时 每天一次 水温 25 以上时 每天

两次 分别为上午 9时前和下午 4时后  

d 定点 饲料投在未被水淹没的饲料台上  

4.4.2 日常管理 

4.4.2.1 巡塘 

坚持早 中 晚巡池检查 每天投饲前检查防逃

设施 随时掌握鳖吃食情况 以此调整投饲量 观

察亲鳖的活动情况 如发现有行为异常的或病鳖

及时隔离 勤除杂草 敌害 污物 及时清除残余

饲料 清扫饲料台 查看水色 量水温 闻有无异

味 做好巡塘日志  

4.4.2.2 疾病预防 

4.4.2.2.1 生态预防 

中华鳖疾病的生态预防包括  

a 保持良好的空间环境 养鳖场建筑合理 满

足鳖喜洁 喜阳 喜静的生态习性要求 养殖区域

此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com


