
调味油是我国油脂和调味品生产的一个重要环节，也是一个

新兴的产业，具有广阔的市场前景和应用前景。随着经济的发展，

人民生活水平的不断提高，以及生活和工作节奏的加快，人们对调

味油的数量和品种的需求日益旺盛。

在我国，调味品的应用历史可以追溯到数千年前，调味品的品

种也多达数十种，人们不但在日常生活中应用它，而且也是最先成

为商品进入流通领域的物质。近年来调味品的发展更为迅速。调

味原料不但被直接应用，而且与食用油脂一起制成多种风味的调

味油进入市场和千家万户。调味油以它清洁，纯度高，色香味俱

佳，方便实用，而很快被人们所接受。其品种也从原来的芝麻油、

芥末油、辣椒油发展到香味、鲜味、辛辣味等几个种类，几十个品

种。从原来附属产品，发展为专业化生产。每年的生产和销售值

都在大幅度上升，而且不断地有新的调味油应市，满足人们的需

要。调味油的生产已成为油脂和调味行业的重要产品，所占的比

重越来越大。

调味油的生产和应用虽然已十分广泛，但很多方面仍然未摆

脱传统的生产方式，仍然为手工操作，机械化程度也十分低下，产

品产量低，质量差，卫生状况不理想，资源浪费严重。这显然不符

合能适应人们对调味油日益旺盛的需求。因此大力发展调味油生

产的新工艺、新设备已是十分迫切和重要的。

调味油的生产加工机理，一般说来有两种，一种是直接生产

法，将调味原料与食用植物油一起熬制，用植物油将其调味原料的

营养成分和香味浸渍出来，直接制成某种风味调味油。另一种方



法是勾兑法，将选定的调味料采用水蒸气蒸馏法或溶剂萃取法，

超临界萃取法，将含有的精油萃取出来，然后按一定的比例与

食用植物油勾兑制成某种风味的调味油。这两种方法都有各自的

优缺点。前者工艺简单，操作方便，投资少，见效快；缺点是资源浪

费较大，产品质量不易控制。后者能较为完全地将调味品中的有

效成分提取干净，精油提取率高，产品质量好；缺点是投资较大，操

作难度大。因此在生产调味油的过程中可根据实际情况选择一种

适宜的方法。

为了提高调味油生产的规模，降低产品成本，提高产品质量，

应该从调味油原料的整理、准备工作中就尽可能地选用适合该种

原料的机械设备和工艺，以求达到最佳效果。本部分从调味原料

的整理一直到调味油的成品加工都详细地介绍了其机械设备、特

点和构造，除标准设备外，许多自制非标准设备都标注有外形尺

寸，个别设备的关键零件还有详图以备参考。调味油生产中就是

同一个种类也有不同的品种，比如辣椒就有上千个品种，因此在选

用设备工艺时应考虑当地所提供的调味原料的物理性能和化学性

质，如皮、壳的厚度，与果肉联接的松紧程度，粒度的大小，致密程

度，香辛料含量的成分以及这些成分的含量多少。只有将这些都

掌握清楚，才能为正确选择机械设备和加工工艺提供依据，以最小

的投入换取最大的收益。



此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com





第一章　　整理设备

调味油生产所用的调味原料，主要是姜、葱、蒜、辣椒、香椿、韭

菜、胡椒、丁香、香菇、海产品等各类植物和动物，有的呈块状，有的

呈叶蔓状，有的用地下部分，有时则用地上部分，但都或多或少粘

连有泥沙和其他杂物。因此在使用时都必须进行整理，其中一些

需要将外层老、黄枯叶去掉，如葱、蒜菜等。另一些则需要脱去外

表壳类坚实表皮，只要果肉，如大蒜等。还有的要利用淘洗来去掉

泥沙和外表皮，如生姜等。因此对调味原料的整理是保证后续工

序正常进行和提高产品质量的关键所在。

一、清理设备

大葱、韭菜类植物大多附有老、黄、枯叶，对这类可用梳理机来

完成对它们的清理。

毫米，带螺纹状的橡胶在梳理机的滚筒上交叉分布有高约

钉，当滚筒以一定的速度旋转时，葱或韭菜被清理端送向橡胶钉，

橡胶钉利用其刮削功能，将外表皮上老、黄、枯叶梳刮下来，从而达

到清理的目的。

二、清洗设备

由于很多调味原料都不可避免地粘有不少的泥沙，必须经过

淘洗才能将其清除。在调味油生产的过程中淘洗设备是十分重要

的设备之一。



图一　　淘洗机

轴承电机 波轮皮带传动系统放水阀门 清洗筒

将清理完成后的葱或韭菜类蔓叶植物进行淘洗，清除其泥

沙。该机器的淘洗原理与一般工业洗衣机相同，偏心布置的波轮

不断高速旋转，水与被淘洗物，被淘洗物之间的摩擦，使泥沙被淘

洗掉。这种淘洗设备，结构简单，制做容易，动力消耗小，洗净度

高，对被淘洗物损坏小，不足之处是它工作是间歇式的，即洗完一

缸需要停机，再装入第二缸继续淘洗。

立式螺旋清洗机（图二）

这种设备采用螺旋输送原理设计的，它可用于块状类物料的

淘洗和脱皮，如鲜姜等。

鲜姜加入洗姜箱体，由于波轮和搅龙的作用，相互摩擦并处于

半悬浮状态，逐渐被螺旋提升和输送，在螺旋的轴向设有两组喷水

管，根据需要调节水流量的大小。鲜姜在提升过程中，进一步与螺

旋叶片摩擦以及姜与姜之间的摩擦，加上水流的冲刷而达到清洗

淘洗机（图一）



般情况下每小时可完成

波轮 搅龙

图二　　立式螺旋

清洗池 电机搅龙壳

出料口 轴承 皮带传动机构

的目的。泥沙则由于比重的原因而留在箱底，箱底设有排污口，根

据情况，可随时打开排污口，清除泥沙、污物及废水。电机置于清

洗机顶部，既防水、防潮又安全。这种清洗机洗净度高，产量大，一

公斤的作业量，洗净率能达到

以上，对生姜类调味原料清洗的同时，还可以脱去生姜的表皮。

立式螺旋清洗机主要技术参数如下所示。

螺旋机叶片直径：

螺旋机叶片节距：

螺旋搅龙轴径：

毫米

毫米

毫米
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螺旋搅龙转速： 转／分

米

千瓦

螺旋输送高度

配套动力：

公斤／时生产率：

斜式螺旋清洗机

在立式螺旋清洗机的基础上，人们又设计出一种螺旋搅龙呈

进料斗

叶片

上轴承副

支足

波轮

图三　　斜式搅龙清洗机

搅龙壳

出料口

皮带轮

放水阀门

电机

皮带罩

喷淋水管 密封圈

下轴承副 搅龙轴



倾斜角布置。它的最大优点是所需

它的主要结构与立式螺旋搅龙清洗机相比无多大变化，其清

洗原理也基本相同。只是输送，清洗搅龙不再是呈立式布置，而是

呈倾斜布置。通常为

的动力。

动力与立式比较要明显的少一些，在同等处理量的情况下，它与立

式比较可少耗

斜式螺旋搅龙清洗机主要技术参数如下所示。

螺旋叶片直径：

转／分

公斤／时

螺旋叶片螺距：

螺旋搅龙轴径：

螺旋搅龙转速：

生产率：

千瓦配套动力：

不论是立式还是斜式螺旋清洗机，在螺旋叶片的结构上还可

以考虑以下两种结构。

①非实板叶片搅龙结构（图四）

毫米

毫米

毫米

这种结构是在实板的螺旋叶片上加工若干孔洞，在不影响叶

孔叶片搅龙轴

图四　　非实板叶片搅龙结构



毫米左右的钢筋，按实板螺旋上打孔洞的螺旋叶片，而是用

支柱

这种结构的特点是形成螺旋叶片的面不是实板，也不是实板

片强度的情况下孔的密度越大越好，这样有利于增加被清洗物与

叶片的摩擦，防止打滑现象出现。

②钢筋网式叶片（图五）

钢筋网式叶片图五

主轴叶面钢筋

选用

面的结构焊接而成的。钢筋分两种：一种是作为支撑的支柱（直径

毫米）的钢筋，它是沿螺旋线上升的，由它来控制螺旋

螺距的大小；另一种就是用来制作螺旋面的钢筋，将这种钢筋焊牢

在支柱上，焊接时要求螺旋面能平滑过渡就行了，网状螺旋面的稀

密程度视清洗物大小而定，只要螺旋面不漏掉清洗物即可。

这种叶片的优点是可大大提高洗净度，更好地清除泥沙，后者

还可以大大降低制造成本，减少投入，缺点是比制作实板螺旋轴工

艺稍微复杂。

笼式清洗脱皮机（图六）

除了上述两种螺旋清洗机外，目前一种更为简单、可靠、清洗

效果更好的清洗设备正为人们所应用，这就是笼式清洗脱皮机，它



／在电机和减速机的带动下，以

生产率 吨／时

它的外形为一腰鼓形的鼠笼状铁笼，它除了用圆钢制做的鼠

毫米），内部还有用钢板制作的笼状栅栏外（栅栏圆钢直径

螺旋片。姜块等被清洗物经加料口，从进料端进入到鼠笼中，鼠笼

的速度旋转，姜块由于螺旋

的作用，不但延长了在笼中的运动路线，而且不断被螺旋带动，翻

动着向出料端作螺旋运动。姜块与螺旋片，鼠笼壁，水及自身之间

的摩擦，使泥沙和姜皮分离，达到清洗的目的。清洗掉的泥沙，分

离掉的姜皮随时穿过鼠笼栅栏，落入清洗池，姜块则继续在笼中前

转／分转速：

千瓦配套动力：

直径（鼠笼）长 毫米毫米

的外形尺寸和主要技术指标如下所示。

电机主轴 进料斗鼠笼水池出料斗

图六　　鼠笼式清洗机
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三、脱皮设备

进直到彻底被清洗干净，从出料口排出机外。在清洗池下部设置

的排污口，随时将泥沙，姜皮杂质排出，这种清洗设备结构简单，制

做容易，操作简单，维修方便，而且节水，生产率也相当高。

韭菜、葱类植物需要去除老、黄、枯叶，姜在清洗时由于摩擦的

作用大部分外皮已除去。而大蒜则需要用特殊的设备去除大蒜的

硬外皮，目前通常的去皮方法是采用两步式来完成的。

，氢氧

首先将大蒜在一定温度和浓度的强碱溶液中进行适当时间的

处理。对不同产地和不同种类的大蒜采取不同的碱液浓度、碱液

温度和处理时间。一般情况下碱液的温度选用

。在进行碱液处理时，碱液的浓化钠百分比浓度为

度、温度和时间一定要掌握好。为了获取实际应用中的正确参数，

可先进行小试，待掌握了正确的参数后再大量地运用于生产实际。

对大蒜的预处理，只能是刚刚能满足下道工序的需要就行了，切忌

过度，否则将影响产品质量。

大蒜脱皮工艺完成第一步预处理工序后应选择合适的剥皮机

械进行剥皮作业。不同的大蒜品种选择不同的剥皮方法和设备，

这样可提高质量，降低成本，达到最佳的剥皮效果。

剪切法剥皮

大蒜经预处理后，进入下道工序，剥去包裹大蒜蒜仁的硬壳。

大蒜剥皮的方法较多，较为常用的方法之一是剪切法剥皮，它

的剥皮原理如图七所示。

大蒜在固定胶辊和转动胶辊之间，受到相对运动的胶辊的凸

状部分的作用，蒜壳被剥开，外壳与蒜仁分离。按这种剥皮原理制

成的剥皮机使大蒜受到转动着的胶辊多次作用，但它又不是连续

的，只是当固定胶辊与转动胶辊的凸状部分相遇时才进行剪切作



剪切式剥皮

转鼓 蒜壳

图七

蒜仁 固定鼓 整蒜

业。因此，蒜仁比较完整，但生产效率不高。

影响剪切法剥皮、生产效率和质量的关键，是原料本身的强

度，原料强度大，破碎率较小；反之亦然。其次是胶辊的相对转速，

转速高则效率高，但成仁率较低。另外，两胶辊间隙、喂料量都对

生产率和质量有关。

碾搓法去皮

由于蒜皮比较坚固，且有较高的弹性，针对这一情况，也可以

采用碾搓法去皮。

大蒜在两个相对运动的齿形橡胶片之间受到强烈的碾搓作用

（图八），使外皮与蒜仁脱离联系，同时胶齿不断地对其进行剪切，

最终达到剥皮效果。但对原料的预处理要求比剪切法严格，否则

极易造成蒜仁的破损率提高。这种方法对固定片与转动片的间

隙、转度、齿的形状、大蒜本身的外形尺寸的均匀都有一定的要求，

以上这些都直接影响生产效率。



图九　　挤压法剥皮

挤压法剥皮（图九）

蒜仁转动磨片整蒜蒜壳固定磨片

图 碾搓法剥皮



（

两只分别带有横纹的橡胶辊，以不同的转速相对运动。大蒜

进入两辊的间隙后受到胶辊挤压力的作用而压缩变形，辊面槽形

纹齿尖楔人大蒜的外皮，使其外皮被擗裂，外皮继续在挤压和剪切

力的作用下破裂。蒜仁这时将产生一定的塑性变形，没有破碎或

轻微破碎，破裂的外皮此时受剪切和冲击力作用与蒜仁分离。由

于轧辊螺纹与大蒜之间的接触是短暂的，辊面间的碾搓作用较小，

故蒜仁被轧碎的机率也相应较小。

影响大蒜剥皮效果的主要因素

大蒜预处理情况；

）轧辊转速；

）轧辊间隙；

）齿纹形状；

）齿纹角度及数量等。

因此在大蒜剥皮时，原料预处理要适当，既要考虑到能在挤压

时使外皮破裂，又要考虑尽量不或少伤及蒜仁，减少蒜仁的破裂，

以达到最佳的质量效果。

轧辊的转速愈高，剥皮效率愈高，两辊间转速愈大，剥皮效率

也愈高但整仁率也就相对低一些。

轧辊的间隙愈小，动力消耗愈大，破仁愈大，生产率愈低。

综上所述，大蒜在剥皮时应根据大蒜的品种，成熟情况，产地，

预处理情况，正确地选择剥皮的工作原理，合理的工作参数和结构

参数。



第二章　　干燥设备

在用生姜、大蒜、辣椒、菌类植物制做调味油时，根据不同的工

艺方法需要对原料进行干燥处理，使原料能顺利地被破碎成粉末

或颗粒，为蒸馏、萃取、浸渍等工艺提供所需的原料。

一 、烘干 的 目 的和 意 义

新鲜的调味原料，都含有较多的水分。例如食用菌大多含水

率在 以上。如果不对其进行及时的干燥处理就会很快霉烂、

变质，造成损失。同时在蒸馏和萃取时也要求原料的水分含量较

少，才能满足工艺的需要。生姜、大蒜、胡椒、辣椒都要求进行破碎

处理，也要通过干燥才能被破碎成粉末状或颗粒状原料。因此调

味原料的烘干是必需和重要的一步。

二、干燥方法的选择

自然干燥

对于调味原料的干燥，最古老、最普遍的方法就是自然干燥。

利用太阳或未加热的自然空气进行干燥，也就是人们常说的

晾晒。这种方法唯一的优点就是不消耗能源。其缺点则较多，它

不能保证干燥品质，劳动强度大，生产效率低下，不能满足生产实

际的需要。对于有些高水分的物品的干燥尤其困难。

接触式干燥

物品静止不动，利用热辐射进行干燥。农村常用的土坑就属



三、干燥设备的选择

于这类干燥方法，它的缺点是干燥品质无法保证，热利用率低，劳

动强度大。

空气对流干燥

这种干燥方法是目前调味品原料干燥的首选方法，它是利用

热空气与被干燥物充分接触，进行热交换。干燥介质以对流的方

式传递给被干燥物，使其水分气化，热空气起到既将热传给被烘

物，又带走被烘物汽化出来的水分的双重作用。这种干燥方法，热

效率高，干燥品质好，适应面广，它对生姜、大蒜、辣椒、香菇等类调

味原料的干燥尤其适合。

调味原料目前最适宜的是采用对流干燥法进行干燥。根据被

干燥物的特点，宜选用静止干燥，即干燥过程中，被干燥物静止不

动，热气流穿过被干燥物来达到干燥的目的。针对生姜、辣椒、大

蒜、香菇的特点，有以下几种干燥设备最为常用。

仓式低温干燥机（图十）

主要结构及工作原理

这种设备属于较典型的静止型干燥机。它主要由供热系统

（包括间接加热炉，热风风机，烟气引风机，热风管路系统），电气控

制系统以及移动小车，盛料盘，排湿及内循环结构等几大部分组

成。

高压风机将冷空气强制送入燃煤式间接加热炉中加热，并经

管路强制送入烘室，通过烘室内的分风管，将热空气均匀地分布于

烘室各部位。被烘物摊铺在托盘上，依层放置于小车上，在静态下

被热风强制加热干燥。在室内设有数个温度检测点，各点的温度

随时在控制台上显示。干燥完毕后，将小车拉出烘室外，换上另一

批待干燥物料可进行下批的作业。
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