
书书书

食品生产质量
安全管理１００题

上海质量管理科学研究院　编著
　　　　　　　　唐晓芬　主编

上海科学技术出版社



　图书在版编目（ＣＩＰ）数据

　食品生产质量安全管理１００题／上海质量管理科学研究
院编著．上海：上海科学技术出版社，２００５．１０
　ＩＳＢＮ ７—５３２３—８１８８—９

　Ⅰ．食⋯　Ⅱ．上⋯　Ⅲ．食品加工—质量管理—问答
Ⅳ．ＴＳ２０７—４４

　中国版本图书馆ＣＩＰ数据核字（２００５）第０９９７６９号



书书书

内 容 提 要

本书依据国家质量监督检验检疫总局

２００４年１２月发布的《食品质量安全市场准
入审查通则（２００４版）》（国质检监［２００４］５５８
号文）要求，参照国际通行的食品安全管理体

系（ＨＡＣＣＰ）标准，结合当前我国食品生产
加工企业的实际，以一问一答的方式介绍食

品生产企业质量安全管理基础和基本要求，

以及食品质量安全市场准入制度的基本内

容、适用范围、实施程序和对食品生产企业的

通用要求。同时还介绍了食品生产企业质量

安全的标签要求和糖果制品、茶叶、葡萄酒及

果酒、啤酒、黄酒等１３类食品企业资源配置
有关要求。

本书可作为有关食品生产加工（包括流

通领域）企业的领导和广大管理与生产人员

掌握食品生产质量安全管理知识的培训教

材，也可作为从事食品质量安全管理咨询和

审查人员的参考资料。另外，关心食品质量

安全和需要了解有关食品质量安全市场准入

知识的广大消费者也可参阅。

此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com



前　　言

“民以食为天，食以安为先”，在构建和谐

社会的进程中，党中央和国务院十分重视食

品生产安全问题，多次强调要着力加强食品

生产安全管理，保障人民生活质量，提高社会

文明水平。企业是保证和提高产品质量的主

体，为保证食品的质量与安全，食品生产企业

必须加强食品生产加工环节的质量管理，从

生产条件和生产过程上把住市场准入关，根

据食品质量安全市场准入制度的要求，提高

企业食品质量安全管理水平。

国务院《关于进一步加强食品安全工作

的决定》和国家质量监督检验检疫总局在《加

强食品质量安全监督管理工作实施意见》中

规定：凡在中华人民共和国境内从事食品生

产加工的公民、法人或者其他组织，必须具备

保证食品质量的必备条件，按规定程序获得

《食品生产许可证》，生产加工的食品必须经

检验合格并加贴食品市场准入标志（ＱＳ）后，
方可出厂销售。实行食品质量安全市场准入
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制度是保证食品生产加工企业的基本条件，

是强化食品生产法制管理的需要。

根据国家质量监督检验检疫总局《食品

生产加工企业质量安全监督管理办法》（第

５２号令）的有关要求，在从２００２年开始对米
和酱油等５类以及肉制品、罐头和冷冻饮品
等１０类食品实行食品质量安全市场准入的
基础上，从２００４年底正式启动糖果制品、茶
叶、葡萄酒及果酒、啤酒、黄酒、酱腌菜、蜜饯、

炒货食品、蛋制品和淀粉及淀粉制品等１３类
食品质量安全市场准入工作。

为适应改革开放、创造良好经济运行环境

的需要，规范市场经济秩序，维护公平竞争，适

应加入 ＷＴＯ以后我国社会经济进一步开放
的形势，保护消费者的合法权益，也必须实行

食品质量安全市场准入制度，即通过采取审查

生产条件、强制检验、加贴标识等措施，对食品

生产安全管理活动实施有效的监督管理。

为了落实政府关于加强食品生产安全管

理的要求和国家有关规定，我们依据国家质量

监督检验检疫总局２００４年１２月发布的《食品
质量安全市场准入审查通则（２００４版）》（国质
检监［２００４］５５８号文），参照国际通行的食品
安全管理体系（ＨＡＣＣＰ）标准，结合当前我国
食品生产加工企业的实际，组织编写了本书。
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应该指出的是：食品生产加工企业满足

了《食品质量安全市场准入审查通则》的要求

仅仅是达到了国家对食品生产加工企业质量

安全保证的起码要求，希望企业在此基础上，

能够按照国家认证认可监督管理委员会颁发

的《食品生产企业危害分析与关键控制点

（ＨＡＣＣＰ）管理体系认证管理规定》，建立和
推行 ＨＡＣＣＰ管理体系。
本书以一问一答的方式介绍食品生产企

业质量安全管理基础和基本要求，以及食品

质量安全市场准入制度的基本内容、适用范

围、实施程序和对食品生产企业的通用要求。

同时还介绍了食品生产企业质量安全的标签

要求和糖果制品、茶叶、葡萄酒及果酒、啤酒、

黄酒等１３类食品企业资源配置的有关要求。
上海质量管理科学研究院所属上海质量

教育培训中心具体组织编写了本书，参加编

写的人员有潘盈、喻雨琴、虞立箴、严峻、钟一

亮和陈国新等，王金德负责策划。本书在编

写过程中得到了上海市质量技术监督局食品

生产监督管理处和上海市食品生产监督所的

支持，在此一并致谢。

本书可作为有关食品生产加工（包括流

通领域）企业的领导和广大管理与生产人员

掌握食品生产质量安全管理知识的培训教
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材，也可作为从事食品质量安全管理咨询和

审查人员的参考资料。另外，关心食品质量

安全和需要了解有关食品质量安全市场准入

知识的广大消费者也可参阅。

限于水平，本书错误和不足之处，恳请广

大读者批评指正。

编者

２００５年６月
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１．什么是质量

按国际标准ＩＳＯ９０００：２０００的定义，质
量是“一组固有特性满足要求的程度”。在理

解该质量的定义时，应注意以下两点：

①“固有特性”。特性是指“可区分的特
征”，可以是固有的或赋予的。“固有特性”就

是指某事或某物中本来就有的，尤其是那种

永久的特性。如食品的感观、营养成分的含

量等。

“赋予特性”不是固有的，不是某事物中

本来就有的，而是产品完成后因不同的要求

而对产品所增加的特性，如食品的价格、供货

时间和运输要求（如运输方式）等特性。

②“要求”。要求指“明示的、通常隐含
的或必须履行的需求或期望”。

“明示的”可理解为是规定的要求。如在

文件中阐明的要求或顾客明确提出的要求。

“通常隐含的”是指组织、顾客和其他相

关方的惯例或一般做法，所考虑的需求或期

望是不言而喻的。例如：食品内不应有杂质

等，一般情况下顾客或相关方的文件（如标

准）中不会对这类要求给出明确的规定，但

是，组织应根据自身产品的用途和特性进行

２
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