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前摇摇言

食品雕刻是烹饪王国中的一枝奇葩，是烹饪技术与艺术的结合，在我国有着悠久的历

史。近几年来，随着改革开放的深入，人均生活水平不断提高，餐饮业、旅游业也在不断

进步、发展。食品雕刻以她特有的艺术魅力，越来越受到人们的欢迎和重视。应广大读者

要求，作者结合多年的工作经验和教学经验，从食品雕刻的原料知识开始，对雕刻工具，

雕刻技法以及冰雕、黄油雕的基本方法到具体运用，都做了较为详细的阐述。为了便于读

者学习、掌握，在每个品种之后都注有操作提示和应用范围。在书的后半部分配有精美的

实例彩图，充分地体现了食品雕刻的作用。具有较高的参考和实用价值。

本书由浅入深，可帮助广大读者学习、运用食品调刻技术，同时也是饮食行业技校、

职高的理想教材。

由于本人水平有限，加上编写时间仓促，有不妥之处，望广大前辈、同仁不吝赐教。

在此书编写过程中，得到了单位领导刘京津、李荣等的大力支持及王艳、侯小远等同

事的热情帮助，在此表示深深的感谢。

编摇者摇
员怨怨怨年源月
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第一篇摇食品雕刻的基础知识

一、食品雕刻的意义

食品雕刻是我国烹饪技术中的一个重要组成部分，是烹饪技术与艺术的结合。

精巧细致的食雕作品不仅可以美化、点缀菜点，装饰台面，还会渲染宴会的气氛，美

化宴会的环境，使宴会的气氛更加热烈，充分表达友谊与热情。无论是国宴、家宴，食品

雕刻都能显示其特有的艺术生命力和感染力，使人们在得到物质享受的同时，也能得到艺

术的享受。

食品雕刻是一门特殊的技艺，从发展眼光来看，这门技艺有着旺盛的生命力，可以说

食品雕刻是烹饪技术中重要的组成部分，可以促进烹饪技术向更完美的方向发展。

二、常见的食品雕刻原料及用途

适用于食品雕刻的原料很多，只要具有一定的可塑性、色泽鲜艳、质地细密、坚实脆

嫩、新鲜不变质的各类瓜果及蔬菜均可。另外，还有很多能够直接食用的可塑性食品，都

可以做为食品雕刻的原料。

下面介绍几种比较常见的食品雕刻原料的特性及用途。

（员）心里美萝卜：色泽鲜艳、质地脆嫩，适合雕刻月季花、牡丹花、大丽花、山茶
等花卉及一些鸟类羽毛、头冠等的点缀。

（圆）青萝卜、白萝卜：皮青肉绿肉质脆嫩、形体较大，适合刻制形体较大的龙、凤、
孔雀、兽类及风景建筑等。

（猿）胡萝卜：形状较小、颜色鲜艳，适合刻制花卉及小型的禽鸟、鱼、虫等。
（源）马铃薯、白薯：肉质细腻，适合雕刻花卉、人物、鸟兽等。
（缘）冬瓜、西瓜、南瓜、香瓜：可以利用表面的颜色、形状、雕刻瓜盅、瓜灯、瓜
盒、瓜杯等，用来盛装食品、菜肴及起到点缀作用。

（远）黄瓜：质地鲜嫩、适合刻制一些形态较小的昆虫、花卉等，以及盘边的装饰。
（苑）苹果、梨等：适合雕刻盅、盒类及盘边点缀。
（愿）蛋白、蛋黄等：可刻制禽鸟、龙头、亭台楼阁等。
另外，像茄子、白菜、香菜等蔬菜都可以用来做食品雕刻及作品的装饰、点缀。

三、食品雕刻的基本方法

员援刀具的选用及其使用方法
食品雕刻使用的工具品种较多，目前还没有统一的规格和标准。操作者需要按自己的
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要求、观点去选用或自制工具。下面以常见的工具为例，介绍它的品种及用法。

（员）平口刀：常用有两把，一把是比较大的，通常叫一号平口刀，主要是用削切原
料；另一把是较小的，此刀一般刀身较窄，刀尖锋利，操作比较灵活，又便于携带，一般

把这种刀叫二号平口刀或万能刀。它的用途最为普通，是我们雕刻中不可缺少的工具，多

用于雕刻花、鸟及整雕等雕刻品。（见图员）

图员

图圆 图猿

（圆）哉形戳刀：一般常见的有五把，是雕刻中常用的工具。它的规格各异，主要用
于刻花瓣、羽毛、鳞片等。使用时可以根据要求来确定刀具的规格。（见图圆）
（猿）灾形戳刀：常见的也有五种规格，主要用来刻线条、花纹等。（见图猿）
（源）模型刀：就是有一定动、植物模型的刀具，用它按压原料加工成型，然后切片
使用。（见图源）

图源 图缘

（缘）挖球器：主要是用它将原料挖成球状，或用来挖取原料的余料。（见图缘）
圆援食品雕刻常用的刀法
刀法是我们在食品雕刻过程中采用各种运刀方法，也是初学者必须熟悉、掌握的知

识。常见的刀法有以下几种：

旋：右手四指握刀把，刀刃朝里，拇指按住原料，由虎口的张合控制刀的进度，左手

配合右手，旋刀刻时要有一定光滑的弧度，主要用于月季、牡丹等花卉的雕刻。

刻：刻是雕刻中最为常见的刀法，用途比较广泛，一般采用圆号平口刀，根据需要，

圆此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com



可分为直刻和斜刻。

戳：一般用执笔法执刀具，用 灾形和 哉形刀来操作，操作比较简单，用途很广泛，
可分为直刀戳和曲线戳。主要用于羽毛、鳞、花瓣等的雕刻。

划：一般用平口刀操作，在原料上根据需要划出大体形态，然后再进一步加工的一种

方法。

抠：是指运用刀法时，剩下的多余部分，将余料抠去而言。

砍：就是根据需要，用刀将原料分开。它只是一种辅助刀法。

削：是雕刻前一种初加工方法，用来将原料削去皮或削出大体轮廓，一般有推削和拉

削两种。

嵌：根据需要补上所需的形状的原料。

猿援食品雕刻常用的手法
执刀的姿势在食品雕刻中是比较重要的。我们要根据不同的雕刻需要，施用不同的手

法，只有熟悉、掌握了各种手法，才能使我们的作品达到理想的效果。常见的有以下几种

手法：

（员）握刀法：握刀法是右手四指横握刀柄，刀刃朝内，拇指放在刀刃上，在运刀时
拇指按住原料，由虎口的张合，控制刀的进度，由虎口、腕运劲，主要用于花卉及整雕的

雕刻。

（圆）执笔刀法：握刀的姿势和握笔一样，由食指和小指按住原料。拇指、食指、中
指捏稳刀，主要用于修整及窄小部位的雕刻。

（猿）插刀法：右手执刀，由拇指及无名指捏住刀身柄，刀放在中指前端上，运用时
由中指按住原料并控制劲度，一般用于羽毛、花卉等的雕刻。

（源）纵刀法：是用右手执刀，运刀时由腕用力，适用于原料的修整等。

四、食品雕刻的种类及特点

食品雕刻所涉及的内容非常广泛，我们根据所需要雕刻作品的要求，要运用不同的表

现方法。其表现方法大致可分为四种：

员援整雕
又叫立体雕刻，指的是用原料雕刻成具有完整的立体的艺术形象。其特点是立体感

强，形象逼真，有较高的艺术欣赏和实用价值。在实际雕刻中难度较大，须有一定的雕刻

基础。

圆援浮雕
就是在原料表面雕刻出凹凸的图形或图案，具有半立体的特点，其难度也很大。

猿援镂空雕
就是将原料透刻成透空的图形或图案，如西瓜灯、宝塔等都采用这种方式，一般在作

品中点放蜡烛或安装灯泡，其艺术效果很强。

源援组合雕
也叫作零雕组装，就是根据不同的需要，用一种或几种原料，分别雕刻成某作品的各

部位，然后组装成完整的形体。这种方法特点是雕刻方便，作品层次鲜明。

猿



五、冰摇雕
冰雕即是用冰块，通过特殊的艺术加工，形成各种具有立体效果的艺术形状。在一些

高档饭店的西餐宴会、酒会中，冰雕用来点饰台面，增加活跃宴会的气氛。近几年来，随

着改革开放的浪潮，餐饮业也在不断地进步、发展，冰雕以它特有的艺术魁力，正逐步走

进寻常的饭店、酒店，被广泛地应用到中、西餐宴会、冷餐会及自助餐中。由于冰雕的原

料易得，雕刻简单、气派华贵、艺术色彩浓厚，普遍受到顾客及厨艺界的欢迎。

员援冰雕的原料及操作时的注意事项
冰雕的原料主要是冰块，可以到有关部门购买，也可以自制。自制时我们可以根据作

品的形状、大小、薄厚来适当选择容器。制冰用的水要用无污染的纯净水，这样一来可以

保证冰块的卫生，二来也可以增加冰的透明度。

由于冰的溶点很低，我们雕刻时应注意以下几点：

（员）操作时要在气温较低的地方进行，应尽量避免手、身体直接接触原料。
（圆）设计作品时，应设计一些粗犷的作品，要减少一些细小的部位，更不要用细小
的部位作支撑点。

（猿）雕刻作品时，不宜精雕细琢。应抓住作品的神态，大刀阔斧，尽量缩短雕刻时
间。

（源）不用的作品应在避光、无污染、低温的条件下存放。
圆援冰雕的工具及使用方法
冰雕所使用的工具目前还没有统一的规格和标准型号，只有北方的几个城市有。生产

操作者一般都采用木工的工具来代用，也可以根据自己的观点去选择或自制。下面介绍几

种比较常用的工具。

锯：可选用小些型号的刀锯、电锯，主要用来切割原料。

铲：是冰雕常用的工具，像食雕中的二号平口刀一样，主要用来铲去多余的原料，及

一些窄小部位的雕刻，它一般有几种规格的平面铲、灾形铲和 哉形铲，其作用基本和食
品雕刻相似。

平口刀：主要用划出作品的大体轮廓，用此刀也可用于削刮一些平面、刮面等。

六、黄摇油摇雕
黄油雕和冰雕一样，也是应用在一些高档西餐、酒会等场合作装饰的。由于黄油雕具

有洁白细腻，保存时间长等特点，近几年来被广泛应用及推广。

员援黄油雕的工具及使用方法
由于黄油雕问世的时间不长，目前国内还没有专用黄油雕的工具，一般都借用泥塑的

工具或按自己的要求用竹子、硬木、塑料等原料自制，下面介绍几种比较常用的工具：

（员）压划笔：按需要一般有大小不同几种规格，以适用于不同的形状、不同的部位。
（见图远）
（圆）切摇刀：用来切割原料，以供雕塑之用。（见图苑）
（猿）锥形笔：可用于细小部位及圆洞的雕塑。（见图愿）
源



（源）压摇板：用来作直线、平面等用。（见图怨）

图远 图怨

图苑 图愿

摇摇圆援黄油雕常见的手法
黄油雕的手法不同于食品雕刻和冰雕，后者大部分只是去除废料，而黄油雕则是填料。

下面介绍几种的手法是根据本人几年来积累的经验，摸索总结出的几种手法，供您参考：

切：指用刀切开原料供使用或切除多余原料。

划：用压划笔压划原料，完成线、条、花纹等部位。

贴：将原料贴上去以补不足。

刮：用压划笔刮去多余原料。

推：用手指、工具等推动原料以供应某处不足。

嵌：由于坯料或原料原因，某些作品的局部可在下面做好然后嵌上去，以保证作品完

美。

猿援黄油雕操作时的注意事项
（员）做好黄油雕的关键是做好底坯，然后在底坯上涂抹黄油，再根据作品的要求做
细致的加工。

（圆）由于黄油很硬，涂抹前应用刀切小块放在手里攥捏至柔软。边攥捏边涂抹。
（猿）由于黄油属油性，操作时应在无灰尘的地方操作，并采取些劳保措施以免弄脏
衣物。
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第二篇摇实用食品雕刻技法与图解

一、花卉的雕刻

提起花卉，人们一定会联想到自然界中，五彩缤纷，多姿多彩，吐着阵阵芳香的鲜

花。鲜花是大自然中重要的组成部分，也是深受人们喜爱的植物。

食品雕刻中的花卉应用比较广泛，经常运用于台面，菜肴等装饰、点缀中。它能够美

化菜肴、陶冶情操，给人一种美的精神的享受。花卉的雕刻比较简单、实用，初学者大多

从花卉的雕刻开始，通过花卉的雕刻，可以掌握各种雕刻手法、熟练提高雕刻的技巧，本

丛书以花卉的雕刻为入门，下面详细介绍几种较典型的花卉雕刻的刀法及方法。其它花卉

按刀法、技法可举一反三。

月摇季摇花
月季花是人们所熟悉喜爱的花卉，我国南北各地均有栽培，它色彩艳丽，有大红、粉

红、黄色等等。是一种比较常见的花卉。

月季花的雕刻一般有三瓣月季、五瓣月季之分。有三种比较常见的雕刻方法，一是平

刀的刻法，就是用平刀打好坯料后，每一层都是用平刀直至花芯，特点是刻法比较简单、

适合盛开花卉的雕刻。二是旋刀的刻法：即是在原料上找好中心，用旋刀刻出花辩，每层

都旋刀直到花芯，此种手法的特点是雕刻快速，形象逼真，比较适合含苞欲放的花卉。第

三种就是用平刀和旋刀结合的手法，其特点是形象逼真，适合刻含苞怒放的花朵。下面就

以这种手法为例介绍月季花的雕刻方法。

原料：心里美萝卜、白萝卜、土豆等

工具：二号平口刀

图员园 图员员 图员圆 图员猿

摇摇雕刻方法：
员援将原料切开将一半削成半圆形的球体。（见图员园）
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圆援用平口刀由上至下，均匀地削出缘个平面。（见图员员）
猿援在每个平面上由左下角起刀，向右上、向下划出弧线，划出半圆形的花瓣，然后
由上至下运刀，分别刻出上薄下厚的缘片花瓣。（见图员圆）
源援在每两片叶中间由上至下，去一层废料，形成缘个平面，重复上述步骤，刻圆～猿
层。

缘援在花瓣之间旋刀去掉废料，并修成圆形瓣，旋刀刻出一片花瓣。
远援搭边旋刀去废料，修圆花瓣，旋刀再刻出花瓣。
苑援如此去废料、修圆、出瓣、约圆～猿层至花芯。（见图员猿）
操作提示：雕刻时注意花瓣之间的高度要一致，下刀时要准确掌握好去废料和花瓣根

部的交叉点，这样去废料才容易。从旋刀开始，花瓣的上端要向内抱，花瓣也由缘片减至
猿片，至花芯收刀。花瓣的层次要根据花的大小来决定，层数过多显得拥挤，太少又会显
得单调。可以通过多学多练来掌握下刀的角度及花瓣的层数。

应用范围：可以配上绿叶，单独用来点饰凉菜、热菜，也可以组合应用到台面上或作

装饰、补充等用。

牡摇丹摇花
牡丹花品种较多，色彩鲜艳，有荣华富贵的象征，是人们喜爱的花卉。牡丹花的雕刻

一般有：戳刀刻法、旋刀刻法和平刀刻法三种。这里介绍的是效果较好、雕刻比较简单的

平刀刻法。

图员源 图员缘 图员远 图员苑

图员愿

摇摇原料：心里美萝卜、白萝卜、马铃薯等
工具：二号平口刀

雕刻方法：

员援将原料切开，将一半削成半圆形球体。（见图员源）
圆援由上至下运刀均匀地削出缘个平面。
猿援用刀尖在每个平面的上端划出波浪形，然后由上至下
运刀刻出上薄、根稍厚的花瓣，如此刻好 缘片。（见图 员缘、
员远）
源援在每两片花瓣之间由上至下运刀去废料，又形成缘个
平面，如此刻圆～猿层花瓣。（见图员苑）
缘援去废料时上端刀向里抱之后再刻圆～猿层。
远援去掉花芯部的废料，插上西兰花、菜花等作花芯。（见图员愿）
操作提示：花瓣上端的波浪形要匀称，根据花的大小，第圆～猿层花瓣的上端要逐渐

苑



向内环抱，这样才会有真实感。

应用范围：牡丹花和月季花一样，应用范围很广，可以单独用来作凉、热菜肴的点

缀，也可以用作组合、补充台面或其它装饰。

荷摇摇花
出淤泥而不染，荷花象征高洁，是人们比较熟悉、喜爱的花卉。荷花一般有平刀刻法

（可参照“牡丹花”），旋刀刻法（参照“月季花”），戳刀刻法和剜刀刻法。平刀刻法比

较简单，剜刀刻法较逼真，这里就以剜刀刻法做介绍，其它方法，可参照前、后手法自行

练习。

原料：心里美萝卜、白萝卜、胡萝卜等

工具：二号平口刀，小号哉形戳刀、小号灾形戳刀
雕刻方法：

员援将原料削成上大下小的椭圆形球体。（见图员怨）

图员怨 图圆园 图圆员

图圆圆 图圆猿

摇摇圆援在圆体上均匀地分出远等份，并用刀尖浅浅地刻出远片花瓣。（见图圆园）
猿援在刻好花片的的印痕上，从两面下刀，刻出每片花瓣。（见图圆员）
源援每片花瓣刻好后，去掉废料成椭圆形，重复以上手法刻猿～源层。
缘援将花芯修成圆柱形，用小号灾形刀戳一圈成细细的丝线状，然后用平口刀将戳线
后的痕迹打平，将圆柱体削去一截，用小号 哉形刀戳出圆洞，嵌上黄瓜皮作莲子即成。
（见图圆圆、圆猿）
操作提示：两面下刀刻花瓣时，刀要随原料的处形的弧度走刀，尽量作到两面下刀薄

厚一致，进刀的深度要掌握好避免连接，雕刻时应注意花瓣之间的高度要一致。花芯部

位，也可以用黄瓜皮、冬瓜皮等按圆柱的大小削出圆片，再用小号 哉形刀戳了圆洞然后
固定在圆柱体上作莲蓬，作者可以根据自己的喜好、条件来决定。

应用范围：荷花大都用荷叶作陪衬，和鸳鸯、金鱼等组合在一起应用，也可以单独用

愿



在点缀菜肴或装饰、补充台面及其它作品中，应用比较广泛。

菊摇摇花
菊花的雕刻手法很多，其特点各有千秋，这里介绍两种比较简单的刻法。

白摇菜摇菊
原料：白菜

工具：哉形刀
雕刻方法：

员援选菜心较疏松的白菜，切成约苑园～愿园毫米长的段。（见图圆源）

图圆源 图圆缘 图圆远

摇摇圆援用哉形刀在每个菜帮的外侧戳缘～远刀，注意直插到菜根部。（见图圆缘）
猿援用手轻轻掰去剩下的废料。（见图圆远）
源援如此一直戳到花芯，中间用刀截成丝状，放到水中使其自然弯曲即成菊花。
操作提示：

员援戳刀时要插到根部，这样容易去掉废料。
圆援要想花瓣弯度大，戳刀时尽量不要将菜筋戳到花瓣内。否则，想花瓣弯曲不大，
就将菜筋戳到花瓣内。

猿援戳到花芯部时，如果想花瓣向内弯曲，就要在菜帮内侧戳刀。
应用范围：可以单独、组合，点缀、装饰菜肴，也可以用作其它组合作品的点饰、补

充。

金摇针摇菊
原料：心里美萝卜、白萝卜等

工具：小号灾形刀，二号平口刀
雕刻方法：

员援将原料切开，把其中的一半修成半圆形球体。（见图圆苑）
圆援在原料的底部找好中心点，用灾形刀由浅到深戳一圈。（见图圆愿）
猿援并用平口刀法去掉一层废料。（见图圆怨）
源援如此戳一圈，去掉一圈废料直至花芯即成。（见图猿园）
操作提示：戳花瓣下刀时应由浅至深，戳刀的角度要随原料的外形运刀，不要过平或

过斜。去废料要注意层次之间的距离要匀称，花瓣的层次是随原料的大小和戳刀的型号来

怨



决定的。在实际操作中要根据自己的设计、观点去适当掌握。

应用范围：可以单独、组合，点缀、装饰菜肴，也可以用作其它组合作品的点饰、补

充。

图圆苑 图圆愿

图圆怨 图猿园

摇摇大摇丽摇花
大丽花，又名地瓜花。花朵大，色彩鲜艳，是比较常见的花卉，它的雕刻一般有戳刀

刻法、平刀刻法和旋刀刻法，其特点各异，下面介绍比较简单的戳刀刻法。

原料：心里美萝卜、白萝卜等

工具：一号、二号、三号灾形戳刀、三号哉形戳刀一把。（这种刻法也可用哉形刀）
雕刻方法：

员援将原料切开，把其中的一半修成半圆形球体，用 哉形刀在半圆形球体的中间部
位，旋一圈并除去废料，突出的部位用灾形刀戳成丝状做花芯。（见图猿员、猿圆、猿猿）
圆援用小号灾形刀围花芯部位斜前戳进，当与花芯部相交后即掉下一小块三角形的废
料，原料上呈一圈灾形小槽。
猿援将灾形刀抽出，后退一点按上一个角度戳一圈即成一层花瓣。（见图猿源）
源援在每两片叶中间起刀戳进，形成第二圈的槽形，再退刀用二号 灾形刀戳成第二层
的花瓣。（见图猿缘）
园员



缘援重复上述步骤直至刻完，花瓣要一层比一层稍大些。（见图猿远）

图猿员 图猿圆 图猿猿

图猿源 图猿缘 图猿远

摇摇操作提示：戳花瓣要注意花瓣的薄厚、长短要均匀。下刀的角度要一致，否则下层就
很难运作了，花瓣要一层比一层大，注意灵活选择工具。此花也可以用 哉形刀来戳，其
方法是一致的。

应用范围：同其它花卉。

茶摇摇花
茶花又名山茶。一般有平刀刻法、旋刀刻法、戳刀刻法几种，下面介绍平刀和旋刀结

合的方法，其它刻法可参照以前介绍几种花的刀法、刻法大体相同。

原料：心里美萝卜、白萝卜等

工具：二号平口刀、三号灾形刀
雕刻方法：

员援将原料切开，将其中的一半削成半圆形球体。（见图猿苑）
圆援第一层用平刀刻出缘个花瓣，花瓣边缘呈锯齿状。（见图猿愿）
猿援去掉一层废料后第二层用旋刀刻出花瓣，花芯用 灾形戳刀戳出丝状即成。（可参
照月季花的刻法）（见图猿怨）
操作提示：茶花的雕刻不宜过大，花瓣上端边缘的锯齿状要匀称。戳花芯要尽量用小

型号的戳刀，花芯的丝要细、匀些。

应用范围：同其它花卉。

员员



图猿苑 图猿愿 图猿怨

二、鸟（禽）类的雕刻

鸟（禽）类是大自然中重要的组成部分，在食品雕刻中是个很有发展前途的题材。

大自然中的鸟类品种繁多，千姿百态，每种鸟都有自己的特征和外形，它们有的小巧玲

珑，有的亭亭玉立，有的勇猛刚健、倔强峥嵘，有的文静高雅、飘逸灵秀，有的温顺脉

脉、善良和平，有的羽色绚丽、多姿多彩，有的鸣声婉转、悦耳动听，有的高亢激越、催

人奋进，有的比翼相伴、形影不离⋯⋯

不同鸟都有自己的习性和特点，在实际运用中，我们要根据每种鸟不同的特点，赋予

一定的品格，表现不同的主题。如：鸳鸯雌、雄相依为伴，人们把它看成是忠贞爱情的象

征；雄鹰其外貌刚健强悍，人类一直把它视作坚强、勇敢、催人向上，大展宏图的寓意，

鹤在鸟类中寿命较长，广用以祝愿人们健康长寿、安乐吉祥。

鸟类的品种比较多，要想刻好每种鸟是不容易的，我们要观察它们各自的特点。比如

孔雀的翠屏，雉鸡的羽翎，寿带的长尾，雄鹰的嘴、爪、翅膀，锦鸡的冠饰，鹦鹉的巧嘴

等等，再分析它们的共同点和不同点。如：鸟的翅膀、爪等具有大同小异的特点。只有我

们掌握了它们的特点，了解了它们的线条、结构等问题，刻好鸟类也就不是难事了。

翅膀的结构及种类

员援翅膀的结构：
翅膀的结构比较复杂，为了便于雕刻将其简化，同时保持了原有的风格及特点的存

在，翅膀上的羽毛大致可分为：初级飞羽、次级飞羽、初级复羽、次级复羽、小翼羽。

（见图源园）
圆援种类：
按翅膀的形状，大体可分为：圆形翅膀、方形翅膀、尖形翅膀猿种形状。（见图源员、

源圆、源猿）
翅膀的雕刻

翅膀的雕刻大体上有三种雕刻手法，各有其特点：一、平面戳刀；二、立体戳刀；

三、平面划刀。三种手法下面分别加以介绍：

平面戳刀：

员援在原料上去掉一层外皮，用灾形刀戳出所需翅膀的形状；
圆援用哉形刀戳出小翼羽，每戳一层去掉一层废料，如此戳猿～缘层（视翅膀的大小
而定）；

猿援用哉形刀戳出初级复羽，次级复羽，去掉废料，要一刀比一刀短。
圆员此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com


