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富

    食品包装与人们日常生活密切相关，世界各国投入巨大，已形成一个高科技、

高智能的产业领域，成为国民经济的支柱产业。随着时代进步和消费水平的日益提

高，对食品包装的要求越来越高。包装既丰富了人们的生活，也逐渐改变着人们的

生活方式。

    食品包装是以食品为核心的系统工程，涉及食品科学、包装材料、包装技术方

法、标准法规、质量控制及包装设计等相关知识领域和技术问题。食品作为日常消

费的特殊商品，其营养卫生极其重要，但又极易腐败变质。包装作为食品的保护手

段，必须保证食品作为商品在其流通贮运过程中的品质质量和卫生安全;包装作为

商品的组成部分，在现代商品市场营销策略中，对提高商品附加值和竞争力起着越

来越显著的作用。食品包装形象能直接反映品牌及企业形象，已成为企业营销策略

的重要组成部分。

    本书被教育部批准为高等教育 “面向21世纪课程教材”。本书系统而全面地介

绍了食品包装材料、食品包装原理、食品包装技术设备、包装设计、各类食品的具

体包装方法、包装标准和法规，并反映当代国际有关食品包装的新材料、新工艺、

新技术等最新技术成果、发展方向和标准法规及技术规范体系。在内容深浅程度和

编排方式上，力求体现食品包装作为系统工程技术科学的认识规律和本科教育的特

色。本书也可作为食品与包装相关专业的科研、设计、生产的工程技术人员和商贸

流通领域有关管理人员的实用参考书。

    本书由南京农业大学章建浩主编，姜道年为副主编，孙蓉芳为主审。编写分工

为:第一、二、五章由章建浩编写，第七章由章建浩和艾志录编写，第三、十章由

庞杰和章建浩编写，第四、六章由姜道年和袁亚宏编写，第八章由艾志录编写，第
九章由谢琪编写。

    由于食品包装科学属多学科交叉的综合应用技术学科，所涉及的知识内容非常

广泛，加之编者学识水平有限，书中错误与不当之处在所难免，敬请读者不吝指

正。

编 者

2002年1月
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第一节  概述

一、食品包装技术

二、食品包装机械
第二节  食品的充填及灌装技术

一、食品充填技术 二

二、灌装技术及设备

第三节  裹包及袋装技术

一、裹包技术及设备

二、袋装技术及设备

第四节  装盒与装箱技术及其设备
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绪 论

    包装起源于人类持续生存的食物贮存需要，人类社会发展到有商品交换和贸易活动时，包装

已逐渐成为商品的组成部分。现代包装已成为人们日常生活消费中必不可少的内容，人类生活离

不开包装，却也为包装所困扰。

    食品包装从始至今，历来都是包装的主体。食物易腐败变质而丧失其营养和商品价值，食品

必须适当包装才能贮存和成为商品流通。随着科学技术水平和人们消费水平的日益提高，对食品

包装的要求也越来越高。食品包装的迅猛发展和千姿百态，既丰富了人们的生活，也逐渐改变着

人们的生活方式。

第一节  包装的基本概念

一、包装的定义

    根据中华人民共和国国家标准 (GB4122-1983)，包装 (packaging)的定义:为在流通过程

中保护产品、方便贮运、促进销售，按一定技术方法而采用的容器、材料及辅助物品的总称;也

指为了达到上述目的而采用容器、材料和辅助物的过程中施加一定技术方法等的操作活动。

    日本包装工业标准JISZOtOl-1959对包装的定义是:包装是在商品的运输与保管过程中，

为保护其价值及状态，以适当的材料、容器等对商品所施加的技术处理，及施加技术处理后保持

卜来的状态。

    对现代包装的定义，各个国家不尽相同，但其基本含义是一致的，可归纳成两个方面的内

容:一是关于包装商品的容器、材料及辅助物品;二是关于实施包装封缄等的技术活动。

    食品包装 (food packaging)是指:采用适当的包装材料、容器和包装技术，把食品包裹起
来，以使食品在运输和贮藏过程中保持其价值和原有的状态。

二、包装的功能

    现代商品社会中，包装对商品流通起着极其重要的作用，包装的科学合理性会影响到商品的

质量可靠性，及能否以完美的状态传达到消费者手中，包装的设计和装演水平直接影响到商品本

身的市场竞争力乃至品牌、企业形象。现代包装的功能有四个方面:
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    (一)保护商品

    包装最重要的作用就是保护商品。商品在贮运、销售、消费等流通过程中常会受到各种不利

条件及环境因素的破坏和影响，采用科学合理的包装可使商品免受或减少这些破坏和影响，以期

达到保护商品的目的。

    对食品产生破坏的因素大致有两类:一类是自然因素，包括光线、氧气、水及水蒸气、

高低温、微生物、昆虫、尘埃等，可引起食品变色、氧化、变味、腐败和污染;另一类是

人为因素，包括冲击、振动、跌落、承压载荷、人为盗窃污染等，可引起内装物变形、破

损和变质等。

    不同食品、不同的流通环境，对包装保护功能的要求不同。例如，饼干易碎、易吸潮，其包

装应耐压防潮;油炸豌豆极易氧化变质，要求其包装能阻氧避光照;而生鲜食品为维持其生鲜

状，要求包装具有一定的氧气、二氧化碳和水蒸气的透过率。因此，包装工作者应首先根据包装

产品的定位，分析产品的特性及其在流通过程中可能发生的质变及其影响因素，选择适当的包装

材料、容器及技术方法对产品进行适当的包装，保护产品在一定保质期内的质量。

    (二)方便贮运

    包装能为生产、流通、消费等环节提供诸多方便:能方便厂家及运输部门搬运装卸、仓储部

门堆放保管、商店陈列销售，也方便消费者的携带、取用和消费。现代包装还注重包装形态的展

示方便、自动售货方便及消费时的开启和定量取用的方便。一般来说，产品没有包装就不能贮运

和销售。

    (三)促进销售

    包装是提高商品竞争能力、促进销售的重要手段。精美的包装能在心理上征服购买者，增加

其购买欲望;在超级市场中，包装更是充当着无声推销员的角色。随着市场竞争由商品内在质

量、价格、成本竞争转向更高层次的品牌形象竞争，包装形象将直接反映一个品牌和一个企业的

形象。

    现代包装设计已成为企业营销战略的重要组成部分。企业竞争的最终目的是使自己的产品为

广大消费者所接受，而产品的包装包含了企业名称、企业标志、商标、品牌特色以及产品性能、

成分容量等商品说明信息，因而包装形象比其他广告宣传媒体更直接、更生动、更广泛的面对消

费者。消费者在决定购买动机时从产品包装上得到更直观精确的品牌和企业形象。

    食品作为商品所具有的普遍和日常消费性特点，使得其通过包装来传达和树立企业品牌形象

更显重要。

    (四)提高商品价值

    包装是商品生产的继续，产品通过包装才能免受各种损害而避免降低或失去其原有的价值。

因此，投入包装的价值不但在商品出售时得到补偿，而且能给商品增加价值。

    包装的增值作用不仅体现在包装直接给商品增加价值— 这种增值方式是最直接的，而且更
体现在通过包装塑造名牌所体现的品牌价值这种无形而巨大的增值方式。当代市场经济倡导名牌

战略，同类商品名牌与否差值很大;品牌本身不具有商品属性，但可以被拍卖，通过赋予它的价

格而取得商品形式，而品牌转化为商品的过程可能会给企业带来巨大的直接或潜在的经济效益。

包装增值策略的运用得当将取得事半功倍、一本万利的效果。

此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com
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三、包装的分类

    现代包装种类很多，因分类角度不同形成多样化的分类方法。

    (一)按在流通过程中的作用分类

    包装可分为销售包装和运输包装。

    I .销售包装 (sale packaging) 又称小包装或商业包装，不仅具有对商品的保护作用，而
且更注重包装的促销和增值功能，通过包装装演设计手段来树立商品和企业形象，吸引消费者、

提高商品竞争力。瓶、罐、盒、袋及其组合包装一般属于销售包装。

    2.运输包装 ((transport packaging) 又称大包装，应具有很好的保护功能以及方便贮运和

装卸功能，其外表面对贮运注意事项应有明显的文字说明或图示，如 “防雨”、“易燃”、“不可倒

置”等。瓦楞纸箱、木箱、金属大桶、各种托盘、集装箱等都属运输包装。

    (二)按包装结构形式分类

    包装可分为贴体包装、泡罩包装、热收缩包装、可携带包装、托盘包装、组合包装等。

    贴体包装是将产品封合在用塑料片制成的，与产品形状相似的型材和盖材之间的一种包装形式。

    泡罩包装 ((blister package)是将产品封合在用透明塑料片材料制成的泡罩与盖材之间的一种

包装形式。

    热收缩包装 (shrink package)是将产品用热收缩薄膜裹包或装袋，通过加热使薄膜收缩而

形成产品包装的一种包装形式。

    可携带包装是在包装容器上制有提手或类似装置，以便于携带的包装形式。

    托盘包装是将产品或包装件堆码在托盘上，通过扎捆、裹包或粘结等方法固定而形成包装的

一种包装形式。

    组合包装是将同类或不同类商品组合在一起进行适当包装，形成一个搬运或销售单元的包装

形式。

    此外，还有悬挂式包装、可折叠式包装、喷雾式包装等。

    (三)按包装材料和容器分类

    包装按包装材料和容器分类如表t-t所示。

                                表1-1包装按包装材料和容器分类

包装材料一 包装容器类型
纸与纸板 {纸盒、纸箱、纸袋、纸罐、纸杯、纸质托盘、纸浆模塑制品等

塑 料

金 属

复合材料

玻璃陶瓷

木 材

其 他

  塑料薄膜袋、中空包装容器、编织袋、周转箱、片材热成型容器、热收缩膜包装、软管、软塑料、软塑箱、钙塑

箱等

  马口铁、无锡钢板等制成的金属罐、桶等，铝、铝箔制成的罐、软管、软包装袋等

  纸、塑料薄膜、铝箔等组合而成的复合软包装材料制成的包装袋、复合软管等

  瓶、罐、坛、缸等

  木箱、板条箱、胶合板箱、花格木箱等

  麻袋、布袋、草或竹制包装容器等
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    (四)按被包装产品分类

    包装可分为食品包装、化工产品包装、有毒物品包装、易碎物品包装、易燃品包装、工艺品

包装、加电产品包装、杂品包装等。不同产品对包装有不同的要求，某些特殊产品还有相应的包

装法规规范。

    (五)按销售对象分类

    包装可分为出口包装、内销包装、军用包装和民用包装等。

    (六)按包装技术方法分类

    包装可分为:真空和充气包装;控制气氛包装;脱氧包装;防潮包装;冷冻包装;软罐头包

装;无菌包装;热成型、热收缩包装;缓冲包装等。

    包装分类方法没有统一的模式，可根据实际需要选择使用。

第二节  包装与现代社会生活

现代社会生活离不开包装，包装的发展也深刻地改变和影响着现代社会生活。

一、包装策略与企业文亿

    市场是产品的市场。当代市场经济实质上是名牌产品经济，当代商品竞争实质上是名牌产品

竞争，当代企业文化实质上是名牌产品文化。名牌产品是企业整体素质和竞争力的突出表现及其

物态转换，企业文化推动和促进了经济实力与文化内涵的相辅相成、相互作用、相互渗透和内在

整合。通过包装及营销操作塑造和传播企业形象，开发和培育名牌，而名牌产品常常会在市场竞

争中获得多重超常的综合经济效益。

    产品包装是企业形象最直接生动的反映。现代企业愈来愈注重产品的包装形象 (packaging

image)，因为包装形象包括了企业标志、商标、标准字体、标准色等企业形象诸要素。名牌的创
立和认同，首先经过产品包装形象的确立和认同;包装产品经过大批量的、多次重复的展现和消

费，其商品形象直接而有效地印在消费者的心目中。凡是科学的合理包装，均能概括、鲜明、集

中、深刻反映了商品的品质内涵，展示了企业的素质形象。此观点得到企业界的广泛认同，因

此，包装成为企业树立形象、创造名牌的最基本、最重要的手段。

    国际上杰出成功的企业通常把包装策略放在CIS (corporate identity system)，即企业形象战
略中加以统筹考虑。从广泛的意义上讲，cis实质上是企业整体形象的包装。企业通过包装，向

人们展示其内在品质和完美形象，从而赢得市场和消费者。因此，企业整体形象包装与包装策略

成为现代企业文化的主流。

二、包装与资源环境

    资源的消耗和环境的保护是全球生态的两大热点问题，包装与其密切相关，并且成为这两个

问题的焦点之一。包装制造所用材料大量地消耗自然资源;在包装的生产过程中因不能分解的有
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毒三废造成对环境的污染;数量巨大的包装废弃物成为环境的重要污染源。这些因素均在助长着

自然界恶性生态循环，世界各国为此投入巨大，虽有所控制，但依然严峻。

    (一)包装与资源

    地球的自然资源并非取之不尽、用之不竭，每一种物质的形成都需要漫长的时间。森林的大

量采伐已严重破坏地球的气候和生态平衡，我国森林面积已不足国土总面积的14%。包装行业

对资源的需求量巨大。例如美国，用于包装的纸和纸板占纸制品总量的90%，这充分说明包装

消耗着相当数量的自然资源。

    各种包装材料或容器的生产和使用均需要能源，表1-2所列为几种包装容器生产所需总能源

的比较，其中以纸箱、纸盒包装的生产最节能。

                              表 1-2 几种包装容器生产所需总能源的比较

包装容器 玻璃瓶罐 金属罐 纸箱 一一纸盒 袋

周转次数

内装量/mL

  1

200

8

200

20

200

30

200

  I

250

  1

1 000一51500
  I

200

单位容器重所需能

  源旬 -9一‘

28.59'D

22.40

8.37 5.78 5.19
119.45'D 98.05」一116-43一

287. t3l-'

单位内装v所需总

  能源/kJ -9一‘

17.84"-'

13.94

15.03 10.34 9.29
14.91 3一一4.65一

8.33

      注:① 外包装用瓦楞纸箱，其他则用塑料格箱。

    从省料节能观点出发，包装应力求精简合理，防止过分包装和夸张包装;充分考虑包装材料

的轻量化，采用提高材料综合包装性能等措施探索容器薄壁化和寻求新的代用材料，在满足包装

要求的前提下，用纸塑类材料代替金属、玻璃包装材料。例如，欧美等发达国家用纸塑类复合包

装材料，并采用无菌包装技术包装牛奶、果汁类饮料产品，一方面大量节省了包装能源和成本，
同时也较好地保持了食品原由的风味和质量。此外，通过改进包装结构，实现包装机械化、自动

化，加强包装标准化和质量管理等也能达到省料节能的目的。

    (二)包装与环境保护

    包装在促进商品经济发展的同时，对环境造成的危害也日趋严重。据统计资料表明:我国县

以上城市固态垃圾年产量约2亿t，美国约1.5亿t，日本约0.5亿t;其中包装废弃物发达国家

约占垃圾总量的1/3，我国约占1/10，即每年达2 000万t。据日本的调查表明:包装废弃物中

塑料占总量的37.8%、纸占34.8%、玻璃占16.9%、金属占10.5%。在我们生活的周边环境

中，塑料造成的白色污染到处可见。按照塑料在自然界的降解速度推算，我们生活的城市很快就
会被塑料等包装废弃物所包围。

    综上所述，人类在进行产品包装的同时，惟有注重生态环境的保护，从单纯的解决人类最基

本的功能性需求，转向人类生存环境条件的各方面要求，最终使产品包装与产品本身一起，与人

和环境建立一种共生的和谐关系。因此，包装工业应力求低耗高效，使产品获得合理包装的同

时，解决好废旧包装的回收利用和适当处理。

    就食品包装来说，首先要解决好产品和包装的合理定位问题，避免华而不实的包装，优先采

用高新包装技术和高性能包装材料，在保证商品使用价值的前提下，尽量减少包装用料和提高重
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复使用率，降低综合包装成本。其次应大力发展绿色包装、生态包装，研究包装废弃物的回收利

用和处理问题。我国作为发展中国家，应避免走发达国家先污染再治理的道路，在社会主义市场

经济条件下，包装工业应高度重视环境保护和生态平衡问题，优先发展易于循环利用，耗资、耗

能少的包装材料;开发可控生物降解、光降解及水溶性的包装材料，并在推出新型包装材料的同

时，同步推出其回收再利用技术，把包装对生态环境的破坏降到最低。
    (三)绿色包装体系

    绿色包装(green packaging)是有利于保护人类生存环境的包装，其特征就是有利于环境保护

和资源保护。研究和开发绿色包装是社会发展的必然趋势，也是未来包装市场的竞争热点。因此，

一些发达国家正在积极地投人和探索，建立相应的绿色包装体系，促进绿色包装事业的发展。

    与绿色食品(green food)的倡导、评价和管理体系一样，绿色包装体系的建立应该包括绿
色包装的政策和法律体系、绿色包装技术体系和绿色包装应用体系。通过这一完整的体系来评

判、鼓励和扶持绿色包装，限制或取消那些严重破坏生态环境的包装及其行为，从而使得绿色包

装像绿色食品一样得到推崇和发展。

    就目前食品所使用的包装材料而言，例如纸、塑料或是纸塑复合材料，从资源与环境两方面

综合评判是否为绿色包装，即从资源利用、制造到使用后的处理来综合比较，结论是否定的。因

此，绿色包装的技术体系应该解决包装在使用前后整个过程中对生态环境的破坏间题，研究和寻

找理想的绿色包装技术，或针对商品的不同要求去开发研究相应的绿色包装制品和方法。

    倡导绿色包装的实际意义在于促进建立和完善包装资源的回收和再生系统，使包装废弃物得

到充分利用，大大减少对生态环境的污染和破坏，同时又大量减少自然资源的消耗，使得人类的

生存环境更安全、更清洁、更舒适。

第三节  食品包装概论

    食品包装学作为一门综合性的应用科学，涉及化学、生物学、物理学、美学等基础科学，更

与食品科学、包装科学、市场营销等人文学科密切相关。食品包装工程是一个系统工程，它包容

了食品工程、机械力学工程、化学工程、包装材料工程以及社会人文工程等领域。因此，做好食

品包装工作首先要掌握与食品包装相关的学科技术知识，以及综合运用相关知识和技术进行包装

操作的能力和方法;其次应该建立评价食品包装质量的标准体系。

一、怎样做好食品包装

    (一)了解食品本身特性及其所要求的保护条件

    做好食品包装工作，首先应了解食品的主要成分、特性及其加工和贮运流通过程中可能发生

的内在反应，包括非生物的内在生化反应和生物性的腐败变质反应机理;其次应研究影响食品中

主要成分，特别是影响脂肪、蛋白质、维生素等营养成分的敏感因素，包括光线、氧气、温度、

微生物及物理、机械力学等方面的影响因素。只有掌握了被包装食品的生物、化学、物理学特性

及其敏感因素，确定其要求的保护条件，才能确定选用什么样的包装材料、包装工艺技术来进行
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包装操作，达到其保护功能及适当延长其贮存期的目的。

    (二)研究和掌握包装材料的包装性能、适用范围及条件

    包装材料种类繁多、性能各异，只有了解了各种包装材料和容器的包装性能，才能根据包装

食品的防护要求选择既能保护食品风味和质量，又能体现其商品价值，并使综合包装成本合理的

包装材料。例如，需高温杀菌的食品应选用耐高温的包装材料，而低温冷藏食品则应选用耐低温

的材料包装。

    (三)掌握有关的包装技术方法

    对于给定的食品，除需要选取合适的包装材料和容器外，还应采用最适宜的包装技术方法。

包装技术的选用与包装材料的选用密切相关，也与包装食品的市场定位诸因素密切相关。同一种
食品往往可以采用不同的包装技术方法而达到相同或相近的包装要求和效果，但包装成本不同。

例如，易氧化食品可采用真空或充气包装，也可采用封人脱氧剂进行包装，但后者的包装成本较

高。有时为了达到设定的包装要求和效果，必须采用特定的包装技术。

    (四)研究和了解商品的市场定位及流通区域条件

    商品的市场定位、运输方式及流通区域的气候和地理条件等是食品包装设计时必须考虑的因

素。国内销售商品与面向不同国家的出口商品的包装和装演要求不同，不同运输方式对包装的保

护性要求不同。例如，公路运输比铁路运输有更高的缓冲包装要求。对食品包装而言，商品流通
区域的气候条件变化至关重要，因为环境温湿度对食品内部成分的化学变化、食品微生物及其包

装材料本身的阻隔性都有很大的影响，而在较高温湿度区域流通的食品，其包装要求应更高。此

外，运往寒冷地区的产品包装，应避免使用遇冷变硬脆化的高分子包装材料。

    (五)研究和了解包装整体结构和包装材料对食品的影响

    包装食品的卫生与安全非常重要，而包装材料及包装整体结构与此关系很大，包装操作时应

了解包装材料中的添加剂等成分向食品中迁移的情况，以及食品中某些组分向包装材料中渗透和

被吸附情况等对流通过程中食品质量的影响。

    (六)进行合理的包装结构设计和装演设计

    根据食品所需要的保护性要求，预计包装成本、包装量等诸方面因素进行合理的包装设计，

包括容器形状、耐压强度、结构形式、尺寸、封合方式等方面的设计，应尽量使包装结构合理、

节省材料、节约运输空间及符合时代潮流，避免过分包装和欺骗性包装。

    包装装演设计应与内装产品相适应，做到商标醒目、文字简明、图案色彩鲜明富有视觉冲击力，并

能迎合所定位的消费人群的喜好。出口商品应注意消费国家的民族习惯，并避免消费群体的禁忌。

    (七)掌握包装测试方法

    合格的商品必须通过有关法规和标准规定的检验测试，商品检测除对产品本身进行检测外，

对包装也必须检测，合格后方能进人流通领域。包装测试项目很多，大致可分成以下两类:

    I.对包装材料或容器的检测  包括包装材料和容器的氧、二氧化碳和水蒸气的透过率、透
光率等的阻透性测试;包装材料的耐压、耐拉、耐撕裂强度、耐折次数、软化及脆化温度、a合

部分的剥离和剪切强度的测试;包装材料与内装食品间的反应，如印刷油墨、材料添加剂等有害

成分向食品中迁移量的测试;包装容器的耐霉试验和耐锈蚀试验等。

    2.包装件的检测  包括跌落、耐压、耐振动、耐冲击试验和回转试验等，主要解决贮运流
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通过程中的耐破损问题。

    包装检测项目非常多，但并非每一个包装都要进行全面检测。对具体的包装究竟要进行哪些

测试，应视内装食品的特性和敏感因素、包装材料种类及其国家标准和法规要求而定。例如，罐

头食品用空罐常需测定其内涂料在食品中的溶解情况;脱氧包装应测定包装材料的透氧率;防潮

包装应测定包装材料的水蒸气透过率等。

    (八)掌握包装标准及法规

    包装操作自始至终每一步都应严格遵守国家标准和法规。标准化、规范化过程贯穿整个包装

操作过程，才能保证从包装的原材料供应、包装作业到商品流通及国际贸易等顺利进行。必须指

出，随着市场经济和国际贸易的发展，包装标准化越来越重要。只有在掌握和了解国家和国际的

有关包装标准的基础上，才能使我们的商品走出国门，参与国际市场竞争。

二、评价包装质量的标准体系

    包装质量是指产品包装能满足生产、贮运销售至消费整个生产流通过程的需要及其满足程度的

属性。包装质量的好坏，不仅影响到包装的综合成本效益、产品质量，而且影响到商品的市场竞争能

力及企业品牌的整体形象。因此，了解或建立包装质量标准体系是我们做好包装工作的重要内容。

    评价食品包装质量的标准体系主要考虑以下方面:

    (一)包装能提供对食品良好的保护性

    食品极易变质，包装能否在设定的食品保质期内保全食品质量，是评价包装质量的关键。包

装对产品的保护性主要表现在以下方面:

    I.物理保护性  包括防振耐冲击、隔热防尘、阻光阻氧、阻水蒸气及阻隔异味等。

    2.化学保护性  包括防止食品氧化、变色，防止包装的老化、分解、锈蚀及有毒物质的迁移等。

    3.生物保护性  主要是防止微生物的侵染及防虫、防鼠。

    4.其他相关保护性  指防盗、防伪等。
    (二)卫生与安全

    包装食品的卫生与安全直接关系到消费者的健康和安全，也是国际食品贸易的争执焦点，将

做专题介绍。

    (三)方便与适销

    包装应具有良好的方便和促销功能，体现商品的价值和吸引力。

    (四)加工适应性好

    包装材料应易加工成型，包装操作简单易行，包装工艺应与食品生产工艺相配套。

    (五)包装成本合理

    包装成本应指包装材料成本、包装操作成本和运输包装及其操作等成本在内的综合经济成本。

    除上述几点外，评价食品包装质量的标准体系还应考虑包装废弃物应易回收利用、不污染环

境及符合包装标准和法规等。

    包装质量的标准体系应由包装质量的管理体系来实施和保证。企业应使员工人人树立起质量
意识，把质量意识和管理贯穿于企业生产经营的全过程，以过硬的产品质量、美好的包装形象征
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