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第 ! 章
畜禽及畜禽产品概论

!!我国有很多肉用畜禽资源!包括猪"牛"家禽等多个品种#据古书
和考古资料记载!传说远在黄帝轩辕时代!我国人民已开始 $囿养鸟
兽%#西安半坡村出土的我国!"""多年前的母系氏族社会遗址中已有鸡
的骨骼!因此我国畜牧业至少已有!"""多年的历史#从河南安阳小屯
殷墟出土的无数甲骨文也可以看出!到了殷商有史时代 &公元前#!""!
公元前#"$!年’!我国的畜牧业已很发达!后人所拥有的马"牛"羊"
鸡"猪!当时都已成为家畜##%&’年改革开放以来!我国的畜牧业发
展出现强劲势头!肉类产量逐年上升#畜牧业的发展!不仅繁荣了市
场!增加了国民经济收入!也极大地推动了其他行业!如饲料加工业"
肉品加工业的快速发展#
近二十多年来!在国家的政策引导和宏观调控下!我国的畜业得到

快速发展!我国肉类总产量已稳居世界首位#("")年全国实现肉类总
产量&!)"万吨!其中猪肉产量$%!"万吨#畜牧业中最重要的禽业同样
发展迅猛!目前我国禽蛋"禽肉产量均居世界首位#(""#年我国禽蛋
产量达到(**!+&*万吨!禽肉产量达到#(&*+#’万吨#在#"年中!世
界蛋类增长#&#&+)万吨!其中来自我国的有#$$’+&万吨!占增长量的
’$+*,#("")年全国禽蛋产量(’!"万吨#
在优势畜产品区域规划实施的促进下!全国已形成了以长江中下游

为中心产区并向南北两侧逐步扩散的生猪生产带!以中原肉牛带和东北
肉牛带为主的肉牛生产带!以西北牧区及中原和西南地区为主的肉羊生
产带!以东部省份为主的肉禽生产带和以中原省份为主的蛋禽生产带!
以及以东北"华北及京津沪等城市郊区为主的奶业优势生产带#
资料显示!("")年我国生猪产业带#"省区的猪肉产量已占到全国
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总量的!’,!肉牛产业带&省区的牛肉产量已占到全国总量的&#,!!
个禽蛋主产省的产量占到了全国禽蛋总量的&’,#畜牧业生产区域化
布局正在形成!区域化发展的优势正在逐步显现#
虽然在市场方面我国肉类总产量稳居世界首位!但我国主要肉类产

品价格除禽肉外!均低于国际市场!其中猪"牛"羊价格按 -./成员
平均水平!分别低)&,"’$,")$,!显然!我国加入-./之后!产
品出口价格具备比较优势#同时!我国还拥有总容量超过*""万吨的冷
藏设施和遍布全国的销售网络#但是影响产品卫生质量的问题仍然存
在!一是我国畜肉饲养’),采取分散户养方式!生产及防疫不规范!
在规模"质量"效益等方面与美国等发达国家相比有着较大差距!同时
存在农药"激素"兽药等及重金属元素超标现象!因此在国际检疫上往
往难以过关!目前出口仅占产量的#,#发达国家虽然不公开违背
-./基本原则!但却制订了苛刻的技术标准和限制措施!拒绝别国进
口#如美国对进口肉品质量"卫生"安全的要求标准不断提高!欧盟"
加拿大等国紧跟其后!也制订了新的卫生标准#这些技术性贸易壁垒对
我国肉制品出口影响巨大#二是目前我国肉类加工制品产量有限!我国
熟肉制品产量占肉类总产量的比重还不到#",!与发达国家)",以上
比例相比!中国肉制品行业还是有相当的差距#("")年熟肉制品产量
!&"万吨!约占肉类总产量的’+&,#再有传统肉制品加工方式"企业
生产规模"产品标准等达不到先进水平#
我国加入-./之后!加大了解决这些问题的迫切性#我们要加强

畜禽良种繁育体系和规范疫病防治体系的建设!使生产畜禽肉和制品尽
快与国际接轨#要自觉执行01223危害分析关键点控制以及45/%"""
质量标准和45/#$"""环保标准!提高加工水平和产品质量水平!使之
有能力满足国内市场需求!并参与国际竞争#同时要充分利用 -./的
贸易权利!发挥国内市场畜禽资源的比较优势#
在畜禽及其产品中鸡肉和鸡肉熟食产品举足轻重#
世界鸡肉产量在不断增长!由#%%’年的)*""多万吨增至(""*年

的!)#"多万吨!增长了(*,#世界鸡肉人均消费量在增长!其由#%%’
年的’+%’67增至(""(年的#"+(*67#美国人均鸡肉消费量超过其他肉
类!鸡肉消费潜力巨大!市场需求前景好#鸡肉及熟食产品的国际市场
在扩大!国际贸易在增长!世界进口量由#%%’年的))"万吨增至(""*
年的&&)万吨!增长$#,!进口额由&%亿美元增至#"$亿美元!增长
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*#,!其中鸡肉进口量由)"&万吨增至!%#万吨!增长*!,!进口额由
!)亿美元增至&!亿美元!增长#’,(熟食制品进口量由$*万吨增至
’$万吨!增长%&,!进口额由#$亿美元增至(&亿美元!增长’%,#
该类产品的世界出口量由#%%’年的!$"万吨增至(""*年的’!#万吨!
增长*),!出口额由’*亿美元增至#"’亿美元!增长*",#
我国肉鸡产业发展同样迅速!从("世纪’"年代初!在没有国家经

济补贴的情况下!肉鸡产业以高效率"低成本的优势在中国立足!并以
国际"国内两个市场为目标!已发展成为农牧业领域中产业化程度最高
的行业#鸡存栏量由#%%"年的(#亿只增至(""*年的$#亿只!增长
%&,(屠宰量由(#亿多只猛增到&(亿只!增长**%,(鸡肉产量由
(!!万吨猛增至%&&万吨!增长(!&,#我国肉鸡产业在世界肉鸡产业
中已占有重要地位!(""*年鸡肉产量占世界总产量的#),!仅次于美
国而居世界第二#肉鸡产业在国内畜牧业中具有重要地位!(""*年鸡
肉总产量占肉类总产量的#$,!占禽肉总产量的&",(肉鸡产业销售
收入占牧业总产值的%,!占家禽业销售收入的*#,#
一批国家级龙头企业的崛起及其形成的产业化发展模式为提升我国

鸡肉产品的国际竞争力创造了条件#肉鸡行业从#%’$年开始产业化以
来!已成为我国农业中产业化最成功的典范#在*&(家国家级农业产业
化龙头企业中肉鸡企业占了相当大的比重!如吉林德大有限公司"山东
诸城外贸公司"山东凤祥集团公司"北京华都肉鸡公司"北京大发正大
有限公司"秦皇岛正大有限公司"黑龙江正大实业有限公司"青岛正大
有限公司"大连大成食品有限公司"天津康地万达有限公司"烟台龙大
食品有限公司"草原兴发股份有限公司等!省级龙头企业更是不胜枚
举#这些企业通过 $五统一%&统一供雏"运雏(统一供料(统一供药
和防疫(统一技术服务(统一回购’与专业养殖农民或基地建立长期合
作关系!有的直接建立了规模化养殖基地#目前我国的种鸡繁育"肉鸡
养殖"玉米和大豆种植"饲料加工"运输"兽药生产"家禽加工设备制
造"调味品生产"鸡肉加工"包装"销售包括出口形成了完整的产业链
和分工合作关系#目前我国不少国家级龙头肉鸡加工企业的生产加工环
境"设备和管理已经达到国际一流水平#
总之我国已是世界肉类禽蛋生产和消费大国!其肉类产量占世界总

产量()&)"万吨的(’+#,!其中猪肉"羊肉"禽蛋分别占世界#""*%万
吨"#(#"万吨"!(&&万吨的$!+’,"*(+%,和$*+$,!均居第一位(禽
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肉占世界&’((万吨的#&+*,!居第二位(牛肉占世界!#’&万吨的
#"+%,!居第三位#按产品市场交易年均价计算!(""$年畜肉禽蛋类产
品产值约%$*!亿元!占893!+%$,#但由于绿色品质问题!自#%%!年
起就接连发生己烯雌酚问题"克球酚问题"氯霉素问题"硝基呋喃问题#
近两年来!席卷多个国家的禽流感病毒!使得包括中国在内的许多国家
的禽类贸易量处于下降的状态!因此畜禽及其产品质量和安全卫生及其
分析技术值得关注和研究#

!"!! "#$%&’()

!"!"!!定义

通常指畜禽 &牛"猪"马"羊"骡"驴"鸡’和兽 &野猪"鹿’等
肉类!包括肉和肉制品!但一般所说的肉类是指生肉类!肉制品指加工
后的肉类产品#

&#’肉!广义上是指适合人类食用的畜禽机体的所有构成部分#但
在肉品工业和商品学中!肉是指去毛或皮"头"蹄"尾和内脏的家畜胴
体 &:;<:;==’或胴体分割部分!而把头"尾"蹄爪和内脏统称为副产品
&下水’&>??;@’!所以这里说的肉与动物学中的肌肉 &AB=:@C’完全不
同!它包括肌肉"脂肪"骨"软骨"筋膜"神经"血管和淋巴结等多种
成分#

&(’肉制品!是指以肉或副产品为主要原料!加入或不加入一定的
辅料!为了保藏肉类并适合一定用途而采用腌制"干制"蒸制"烟熏"
煮熟等工艺方法制成具有一定特色"一定风味"可直接食用或经过加热
后再食用的肉类产品#

!"!"#!分类

按畜禽类别分为畜肉"禽肉"兔肉等#
按畜禽来源分为野生的和饲养的!如野畜肉"野禽肉"野兔肉"家

畜肉"家禽肉"家兔肉等!把野畜肉"野禽肉"野兔肉等统称为野味#
按储存方式分为冰鲜肉和冷冻肉#按屠宰方式分为清真畜禽肉和非

清真畜禽肉#按动物品种分为如下几类#
&#’家畜肉!主要包括牛肉"马肉"猪肉"羊肉等#
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" 牛肉#包括黄牛肉"水牛肉和牦牛肉三大类#按照初级分割牛
肉有片肉"四分之一体等品种!再进一步分割因牛躯体较大"肌肉块也
大!所以品种较多!另外也由于各品种的解剖部位"商品名称和俗称不
一致!也使牛肉的品种比较复杂#美国"加拿大"澳大利亚和欧洲"亚
洲等国在牛肉品种命名时也不一样!美国"加拿大"澳大利亚把牛肉和
副产品多按客户要求的分割部位编成代号!按解剖部位的分割方法进行
描述并印制成带有图片和多种文字描述的肉类手册!便于商品贸易(亚
欧各国大多采用牛体部位命名和肌肉自然分割部位命名相结合的方法命

名牛肉品种!如牛脖 &脖肉’"牛胸 &胸部肉’"牛前 &颈背部肉’"牛
柳 &里脊肉’"西冷 &腰部肉’"牛腩 &腹部肉’"牛展 &小腿肉’"林肉
&膝圆肉’"尾龙扒 &荐臀肉’"会牛扒 &股外肉’"针扒 &股内肉’"三
角肌 &三角肉’等!目前我国肥牛上也出现了许多商品名!如5D外肌
等!有的也开始用代号!如肥牛#号"(号等#牛副产品分为牛肝"牛
心"牛腰 &肾’"牛百叶"牛舌"牛尾等#

# 马肉#一般为去骨肉!分马前和马后两部分#
$ 猪肉#分胴体"二分体"四分体"分割肉#
胴体)胴体一般带皮!根据生猪宰杀质量不同分为乳猪和中猪!乳

猪宰杀时活体质量在!!%67!中猪宰杀时活体质量在$"!)"67#
二分体猪肉分为带皮二分体和去皮二分体#
四分体猪肉分抬肋四分体和挑肋四分体#
猪分割肉有猪#号肉 &颈背肌肉’"猪(号肉 &前腿肌肉’"猪*号

肉 &大排肌肉’"猪$号肉 &后腿肌肉’"猪肋排"猪大排"猪小排等#
猪副产品也分为猪心"猪肝"猪腰 &肾’"猪肺"猪口条 &舌’"猪

蹄"猪尾"猪肚 &胃’"猪沙肝 &脾’"猪大肠"猪头等#
% 羊肉#分为绵羊肉和山羊肉#
绵羊肉一般为去骨后的肉!常加工冷冻成卷状!所以称为羊肉卷!

根据所用羊肉部位不同又分为羊前部肉卷和羊后部肉卷#山羊肉中的黑
山羊肉是我国著名的出口品种!它是黑山羊经去毛"去头"去脏"去
蹄"去尾并带皮的冷冻产品!也有把冷冻黑山羊切割成一定大小并带骨
带皮的块状称冷冻黑山羊块#羊副产品与牛副产品一样也分为羊肝"羊
心"羊腰 &肾’"羊肚"羊肺"羊尾 &脂’"羊蹄等#

&(’家禽肉!主要包括鸡肉"鸭 &鹅’肉"火鸡肉"鸵鸟肉"乳鸽
肉"鹌鹑肉等#此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com


