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图1　　辣椒疫病枝条症状

图2　　辣椒疫病茎基部症状



图3　　辣椒炭疽病果实症状



图4　　辣椒白粉病初期症状（左：背面；右：正面）

图5　　辣椒白粉病后期症状（左：正面；右：背面）



图6　　辣椒白绢病根部症状



图7　　辣椒立枯病症状

图8　　辣椒青枯病田间症状



图9　　辣椒青枯病茎基部症状

图10　　辣椒细菌性疮痂病叶部症状



图11　　黄化型病毒病症状

图12　　蕨叶型病毒病症状
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图13　　顶枯型病毒病症状

图14　　线条型病毒病症状



图15　　褪绿型病毒病症状

图16　　褪绿斑驳型病毒病症状



图17　　危害辣椒的蚜虫

图18　　蚜虫危害辣椒的症状

图19　　危害辣椒的红蜘蛛
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辣椒是一种能结辣味或甜味浆果的一年生草本或多年生植物，在美洲

栽培历史悠久，是一种非常古老的栽培植物，遗传多样性非常丰富，野

生、栽培种质资源众多，是全球消费量最大的辛辣调味品之一。

1492年哥伦布为寻求胡椒航海西渡到达美洲，结果把辣椒带回了欧

洲。1493年辣椒传入西班牙，1526年传到意大利，1543年传到德国，

1548年传到英国，到16世纪中叶时已传遍整个中欧地区。1542年，葡萄

牙人把辣椒带到了印度果阿，辣椒开始在南亚传播，后又传到了马六甲，

在东南亚传播。16世纪80年代辣椒传入中国，最早的落脚点是浙江。辣

椒传入浙江后，因中国东南沿海物产丰富而不接受辣椒，形成华东、华南

淡辣区；辣椒从浙江传到华北，作为替代花椒的调味品而很快被接受，并

向东北、西北传播，形成华北、东北、西北微辣区；辣椒在中国传播最重

要的一条途径是从浙江出发，沿长江西上传到湖南，湖南人把辣椒作调味

品和蔬菜食用，并向周边省 （市、区）传播，形成长江中上游的嗜辣区。

虽然辣椒传入中国只有400多年，但产业发展十分迅速，到21世纪，

年种植面积稳定在3200万亩以上，已是中国种植面积最大的蔬菜和消费

量最大的辛辣调味品，亩产量接近2000千克，农业产值2500亿元。辣椒

占全国蔬菜总面积9.28%，总产量7.76%；占全国蔬菜总产值11.36%；

对农民收入贡献率达1.14%。贵州、河南、云南、江苏、湖南、山东、广

东、四川、辽宁、广西、河北等11省区的辣椒面积超过100万亩，贵州、

河南、云南、江苏等4省的辣椒面积超过200万亩，河南的辣椒种植面积

超过360万亩，贵州的辣椒面积超过460万亩。中国设施栽培辣椒也得到

大发展，大中棚栽培面积达520多万亩，小拱棚栽培面积达120多万亩，
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温室栽培面积达130多万亩，设施栽培面积占辣椒栽培面积26.0%。

中国辣椒产业技术发展很快，特别是20世纪80年代开始，先后育成

了4000多个，满足不同时期市场需求的辣椒新品种；研发了春提早、秋

延后、高海拔、热带冬季等不同时期上市、不同生态环境栽培的绿色高效

生产新技术，实现了我国鲜辣椒周年均衡供应，品种类型应有尽有。

加工辣椒育种技术研究取得重要突破，育成了一批能满足不同加工需

求的辣椒新品种，提高了原栽材料的利用率和加工产品质量，加工辣椒迅

速发展，加工辣椒种植面积约占栽培辣椒面积的50%。我国辣椒加工产业

快速发展，辣椒已成为我国加工产品种类最多、产业链最长、附加值最高

的蔬菜，我国已成为辣椒加工产品最丰富的国家，涌现了一批以老干妈、

湖南军杰、坛坛乡为代表的辣椒粗加工企业，以河北晨光为代表的精深加

工企业，辣椒素、辣椒红素等精加工产品占全球市场份额80%以上。我国

辣椒种植面积由20世纪80年代400万亩，发展到2000年的2000万亩，

到2020年达3400万亩，总产量达6400万吨，种植面积和总产量分别占世

界辣椒面积的35%和总产量的46%，均居世界第一。我国辣椒产业实现

了由跟跑到拼跑、到领跑的跨越。

该书介绍了我国在辣椒育种、栽培、育苗、良种繁育、绿色防控等方

面取得的最新成果，该书的出版有利于辣椒新技术的推广与普及，加快我

国辣椒产业的发展，提高辣椒产业的国际竞争力。

2021年10月5日于长沙
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中国是世界第一大辣椒生产国与消费国，播种面积约占世界辣椒播种

面积的50%。辣椒是我国种植范围最广的蔬菜之一，种植范围主要分布在

新疆、陕西、贵州、四川、云南、湖南、江西、山东、河南、河北、广

东、海南等地，年种植面积达3200多万亩 （1亩约为666.7平方米），产

量达6700多万吨。20世纪80年代以前，我国辣椒优良品种匮乏，育种技

术落后；生产以地方品种为主，品种类型单一，产量低、抗性差。

为了让老百姓都能吃到不同口味的辣椒，我们团队从20世纪80年代

开展辣椒新品种选育研究，先后育成 “湘研系列”、“兴蔬系列”辣椒新品

种，品种各具特色，抗病性强，适应性广，满足市场细分需求，其中湘研

1～20号、湘辣1～4号成为中国种植面积最大的辣椒品种。同时还创制3

个骨干亲本 （5901、6421、8214）及其衍生系9001、9704A、9003、J01

227，育成品种165个，推广面积1.2亿亩，成为我国应用范围最广、推广

面积最大的骨干亲本。

本书总结了我们团队最新有关辣椒品种选育、绿色栽培技术成果，以

“品质、绿色、高效”为主线，重点介绍辣椒起源与传播、辣椒生物学特

性、辣椒新品种选育、辣椒主栽品种、杂交辣椒种子生产、辣椒育苗技术、

辣椒栽培技术、辣椒主要病害防治等内容，以供辣椒育种、栽培科技工作

者与广大农民朋友参考。本书的出版，对我国辣椒产业转型升级，推动辣

椒产业朝着高效化、高质化、高值化方向的健康发展提供科技支撑。

由于编者水平有限，书中错误难免，欢迎广大读者批评指正。

编者

2021年10月18日
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