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一 、制壶简介

制
作
一
把
壶 

需
要

4～5

天，
若
从
设

计
开
始，
或
许
需

要
一
年。
制
作
者
需

要
反
复
推
敲
细
节，

才
能
使
壶 

变 

得
完

美。
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（一）壶的介绍

茶
壶 

是
一
种

泡 
茶
和
斟
茶
用
的

带 
嘴 
器
皿，
它
是

茶
具
的
一
种，
主

要
用
来
泡 
茶。

壶
由
壶
盖、
壶

身、
壶
底、
圈
足
四

个
部
分
组
成。

由
于
壶
的
把、

盖、
底、
形
的
细
微

差
别，
茶
壶
的
基

本
形
态
就
有200

种。以
下
是
最
常
见
的

几
种
分
类。

2	

据
壶
把

	

造
型
分
类

1	

据
壶 

盖

	

造
型
分
类侧提壶提梁壶

飞天壶 握把壶 无把壶

压盖壶

嵌盖壶 截盖壶
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捺底壶

钉足壶

加底壶

普通壶
（无内胆 }

滤壶

方器 ， 主要由长
短不等的直线构成
的茶壶 。

圆器 ， 主要由不
同方向和曲度的曲
线构成的茶壶 。

塑器 ， 仿照各类
自然界动植物造
型并带有浮雕半
圆装饰的茶壶 。

筋纹 ，茶壶壶
体作云水纹理 ，
口盖部分仍保持
圆形的茶壶 。

5
据
壶
底
的
造
型
分
类

4
据
外
形
分
类

3
据
有
无
内
胆
分
类
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（二）示范壶的结构简图

示范壶的特点：属握把壶 、嵌盖壶 、捺底壶 ， 带滤球 。

壶嘴

壶盖

壶口

壶身

壶钮

壶把
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（三）制壶概况

设计及构思

一些日常生活中获得
设计及构思的灵感！

决定

容积

壶的重量

影响

细节

壶的造型

壶身  1

壶盖

壶嘴

壶把

5

5

5

可
制
作
不
同
风
格
的
壶

嘴、
壶
把
和
壶
盖。

在
组
装
时，
根
据
壶
身
自

由
组
合
出
不
同
造
型
的

壶。

此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com
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 ︵
四︶
制 

壶 

流 

程

完
成

清洗
及

试水

打磨

壶盖及壶底

烧 

成

上  

釉

干燥及素烧
签名及 
盖印章

安 

装 

壶 

把

安 

装 

壶 

嘴

安装滤球

制作
滤球

在壶身上开壶嘴口 挑选适合的组件 修整 ：
        壶身
        壶嘴
        壶把
        壶盖

制作：
壶身
壶嘴
壶把
壶盖
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二 、制作壶身

一
把
壶
在
比
例、
重

量
和
细
节
上
都
必

须
保
持
整
体
的
平

衡
感。
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（一）平衡感是人与器皿之间的一种内在联系

壶

壶的造型（身体）

壶的重量
（心脏）

平衡感
重
量

长
短

壶把壶嘴
样式

厚薄

壶
的
整
体
造
型
和
重

量
是
影
响
壶
的
平

衡
感
的
两
个
重
要
因

素。

壶
的
造
型
是
为
了
满

足
视
觉
的
平
衡
感 。

壶
的
重
量
是
为
了
满

足
触
觉
及
心
理
的
平

衡
感 。
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（二）壶身的比例

 壶口

 壶底

 上升

 壶口  壶口

 壶底  壶底

 标准  下沉

不同的壶形都可以驾驭 。

上升的壶形 ， 使用时比
较方便（投茶、清洁）。
但壶底不宜太小 ， 否则
注水时可能会不稳 ， 给
使用者造成心理负担 。

下沉的壶形适合做煮水
壶 。壶底面积较大 ， 增
加了壶的受热面积 ， 减
少了煮水时间 。但此壶形
注满水时 ， 壶会很沉 ，
倒水比较费力 。
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（三）壶的重量

壶
的
重
量
和
容
积
的
关
系

 壶重（g）

  容积
  （ml）

350

3500

350 毫升壶 
可提供

酒杯：6～8 杯 茶杯：2～3 杯

    
示
范
壶
为350

毫
升

(
含
铁
量
高)

的
陶
泥
壶。

壶 
身
需
要350

克
陶

泥，
通
过
修
坯、
干
燥、

烧
制，
泥
的
收
缩
率
大
概

为85%

，
最
终
壶
身
重
量

为300 

克，
加
上
其
他
部

件，
壶
的
重 

量
大
约
保
持

在350

克。

人
们
在
使
用
器
皿
时
太
重
或
者
太
轻 ，
心
理
都

会
有
落
差
感 。
这
之
中
就
暗
藏
着
壶
的
造
型
和

重
量
之
间
微
妙
的
关
系。
若
要
达
到
平
衡，
需

要
制
作
者
长
时
间
锻
炼
自
己
的
眼
睛
和
手。
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（四）制作壶身的注意事项
 3

对
壶
嘴、
壶
把、
壶
盖

反
复
推
敲，
在
制
作
时，
可

以
多
做
一
些
不
同
的
尝
试。

2
壶
嘴、

壶
把、
壶
口

的
厚
薄，
由

开
口
大
小
来

决
定。

1
制
壶
过
程
中，
需
要
把

每
一
个
步
骤
都 

要
处
理
得
干

净
利
落。
如
果
过
后
再
回
来

修
理，
会
造
成
不
必
要
的
损

坏。

壶口 壶把 壶嘴

以示范壶为例，每一个细节都影响着壶最后的完成度。

 壶嘴  壶把

 壶盖
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（五）壶壁

制
作
壶 

身
时，

注
意 

壶 

身
内
壁 

需

要
均
匀，
下
厚
上

薄。
干
燥
和
烧
成

时，
才
能
减
少 

变

形。 壶
底
需
要
按
压

紧
实，
拉
坯
时
用
海

绵
一
边
清
理，
一
边

按
压。

平底
弧底

壶 

壁
太
厚，
会
使
壶 

身
吸
收
太
多

热 

量。壶 

若
太
重，
会
使
壶
在
使
用
时，

十
分
费
力 ；
太
轻
则
没
有
压
手
感。

此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com


