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内　容　提　要

本书系新农村建设致富典型示范丛书之一。内容包括：事迹简介、
产业化经营理念与践行、产业化经营基础条件、产业化经营菌种制作、
安全高效栽培技术、病虫害无公害防治技术、产品加工与质量认证、产
品市场营销等。事迹突出，内容新颖，技术先进，针对性与可操作性强，
适合于有志于食用菌产业致富的广大农民和菇农及科技人员阅读，对
农林院校相关专业师生和科研人员亦有参考价值，还可作为职业技能
培训教材。

　　图书在版编目（ＣＩＰ）数据

　　银耳产业化经营致富：福建省古田县大桥镇／陈夏娇，江
寿根，倪桂锋等编著．－－ 北京 ：金盾出版社，２０１０．６
　　（新农村建设致富典型示范丛书）
　　ＩＳＢＮ　９７８－７－５０８２－６２７１－０

　　Ⅰ．①银…　Ⅱ．①陈…②江…③倪…　Ⅲ．①银耳—产业经
济学—研究—古田县②银耳—蔬菜园艺　Ⅳ．①Ｆ３２６．１３②Ｓ
５６７．３

　　中国版本图书馆ＣＩＰ数据核字（２０１０）第０３９４２５号

金盾出版社出版、总发行
北京太平路５号（地铁万寿路站往南）

邮政编码：１０００３６　电话：６８２１４０３９　８３２１９２１５
传真：６８２７６６８３　网址：ｗｗｗ．ｊｄｃｂｓ．ｃｎ

北京金盾印刷厂印刷
北京东杨庄装订厂装订
各地新华书店经销

开本：７８７×１０９２　１／３２　印张：６．７５　彩页：８　字数：１４２千字
２０１０年６月第１版第１次印刷

　　　印数：１～１０　０００册　定价：１２．００元　　　
（凡购买金盾出版社的图书，如有缺页、
倒页、脱页者，本社发行部负责调换）

此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com



前　　言

改革开放３０多年来，我国农业生产发生了巨大变化，党
和政府对“三农”的重视，有力地促进农业产业化建设的发展。
在新形势的推动下，大桥镇银耳生产迅速发展成为福建省古
田县地方优势的特色农业，在发展农村经济建设，特别是山区
农民脱贫致富奔小康过程中，发挥了重要作用。

大桥镇地处闽东山区，又是移民库区，人多地少，银耳生
产已成为当地主导产业。镇党委和政府在加速海峡西岸经济
区建设中，践行科学发展观，抓住机遇，立足特色，发挥优势，
制定了“以菌兴镇，银耳富民”的战略方针；瞄准“一镇一品”银
耳这一特色产品，切实加强领导，财政扶持，着力改变原有小
农散户，小量生产方式；发动群众深入探索创新，把社会化生
产引向无公害、绿色为目标的专业化、规范化、产业化经营轨
道上跨越发展，并在这方面做了很多有益的探讨和实践，促使
银耳生产有序进行，得到了良性发展。现在全镇从事银耳生
产及相关行业的人口，占人口总数的６０．５％，实现了银耳年
产“万吨镇”。一业兴起，带动了科研、生产、加工、营销等整个
产业链的兴旺，促进了农村经济的发展。

党的十七届三中全会通过的《关于推进农村改革发展若
干重大问题的决定》中指出“发展现代农业，必须按照高产、优
质、高效、生态、安全的要求，加快转变农业发展方式，推进农
业科技进步和创新”，这为我们今后的发展指明了方向。大桥
镇银耳产业化经营，初见成效，但与新形势发展的要求尚有差



距，仍需继续努力朝着高产、优质、高效、安全方向发展，进一
步把银耳产业做大做强。

承蒙金盾出版社的重视，把大桥镇银耳产业化经营列为
“新农村建设致富典型示范丛书”，得到古田县老科协食用菌
分会会长丁湖广高级农艺师的支持，组织专家深入调研，总结
经验，编写了这本《银耳产业化经营致富———福建省古田县大
桥镇》的小册子。希望能对广大读者提供有益的启示，更好地
发展银耳产业，争取理想的经济效益，早日实现小康，这是我
们最大的心愿！

叶启亮
（福建省古田县大桥镇党委书记）
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一、中国银耳产业化经营第一镇

“中国食用菌之都”福建省古田县大桥镇，地处县境中部，
位于风光秀丽的翠屏湖畔，总面积２０２千米２，总人口４．３万，
占全县人口１／１０。１９５８年这里农民为了建设中国第一个地
下式古田溪水电站，献出赖以生存的耕地，现人均仅有耕地

８０８米２（１．２７亩）。面对现实，镇党委和政府充分利用水库区
域的地理气候优势，制定“以菌兴镇、银耳富民”的战略方针，
抓住“一镇一品”的银耳这一特色产业。

大桥镇现有从事银耳生产及相关行业的人口２．６万人，
占总人口的６０．５％。出现了“千家万户银花开，不尽财源滚
滚来”，一业兴，带动相关行业兴旺发达的新景象。近年来，每
年银耳栽培量稳定在１．５亿～２亿袋，２００９年实现了银耳年
产量１．３９万吨；银耳产业总产值５．５９亿元，占农业总产值

７０％；产品远销国内１６个省、自治区、直辖市，并出口东南亚、
欧洲、美洲２７个国家和地区，成为闻名遐迩的“中国银耳产业
化经营第一镇”。

（一）播银纳金　广开财源

１．银耳专业村遍布　

有规模才有商品量，有基地才能提升产业。镇辖３６个行
政村，围绕着“吨耳”户、“千吨”村、“万吨”镇这个目标去努力。
现有银耳专业村２３个，占全镇行政村的９１．６％。根据海拔

·１·
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高低，地理气候差异，专业村划成３个生产区域，５００米以下
的平川村和５００～６００米半山区村，以春、秋两季自然气温栽
培；６００米以上高山区，采取反季节夏栽，形成全镇银耳周年
制产业化栽培的新格局。

这批银耳专业村，有８０％以上农户，直接从事这种“播金
种银”专业，其年产量一般均超“百吨”。其中大桥、苍岩、沂
洋、沽洋、瑞岩等村达到“千吨村”。苍岩村２３６户，从事银耳
栽培户占全村总户数的８０％，建有栽培房１　４００个；每年栽培

２　４００万袋，产银耳干品１　８００吨，平均户产７．６吨。瑞岩村

２５０户，其中２１５户从事银耳生产，占８６％，建有菇房６００个；
每年栽培１　５００万袋，产出银耳干品１　１２８吨，平均户产银耳
干品５．３吨。此类典型不胜枚举。

２．银耳制种集群一条街　

菌种生产是银耳产业化经营的基础保证。随着银耳生产
的发展，制种专业成为当地农民致富的一个门路。全镇从事
银耳制种专业的厂（场）、所２８家。在通过高山银场公路的桥
头地段，集群形成菌种生产一条街。这批制种专业的单位和
专业户，从母种分离、原种繁殖，到栽培种生产，全程均能独立
操作，并按法定领取《菌种生产经营许可证》。每年就地生产
供应银耳菌种４００多万瓶，满足全镇菇农栽培银耳生产所需
的菌种。同时，为周边的卓洋、吉巷、泮洋等乡镇和省内的屏
南、闽清、建阳等县，以及省外湖南、四川、安徽、江苏、山东、湖
南等省提供了种源。菌种专业化，有力地推进银耳生产经营
的深入发展，并开辟了一条农民生财致富门路。仅菌种生产

１个专业，年产值达５６０万元，菌种经营每年创收２００多万
元。

·２·



３．产品市场占有额　

大桥镇银耳产品，在国内市场占有较大的份额。据有关
资料显示：２００９年全国银耳产量达２．７万吨干品，其中福建
省为２．５万吨，占全国总产量的９２．５％。此外，江苏、河南、
湖南、山东、湖北、四川等省亦有少量生产。福建银耳主产区
古田县，年产量达２．３万吨，占全省总产量的９０％以上，被誉
为“中国银耳之乡”，而大桥镇银耳产量占古田县总产量的

４０％左右。
“古田银耳”１９９５年获第二届中国农业博览会金奖，１９９９

年获中国（国际）农业博览会名牌产品称号，２００１年获国家商
标局批准注册证明商标，２００４年被国家质监总局授予“中华
人民共和国地理标志保护产品”。这一系列的荣誉，为古田县
银耳戴上堂皇的桂冠，为产品行销国内和走向世界市场，创造
了十分有利的条件。

４．出口外贸独领风骚　

据海关总署统计资料显示：２００８年我国银耳干品出口

１　８０１吨，创汇１５４２万美元，平均每吨干品８　５６０美元。产品
远销东南亚、欧、美等２７个国家和地区。这其中９０％都是古
田银耳，而大桥镇银耳出口额占１／２。古田银耳在国际市场
上独领风骚。为了便于了解我国银耳产品出口状况，这里根
据《２００７年食用菌产业发展高峰论坛》资料，我国银耳产品出
口国别（地区），见表１－１。

·３·



表１－１　银耳干品出口国别（地区）－览表

国　别 数量（千克）金额（美元） 国　别 数量（千克）金额（美元）

美　国 ２０．３４７　 １０６．０６０ 阿拉伯 ７５０　 ５２５０

日　本 １２６．６５９　 １０２２．２５６ 荷　兰 ８９４　 ７７９６

越　南 １２３．２２４　 ２４６４．１９２ 毛里求斯 ２４０　 ２７６０

泰　国 ５００．２４６　 ３３５３．９４２ 苏里南 １００　 ４５１

印　尼 ６６．０４０　 ４４４．５８１ 秘　鲁 ５　 １５

新加坡 ３３．２８５　 ２０１．３１６ 英　国 １８　 ９５

澳大利亚 ８．５８３　 ４２．４４１ 比利时 ８０　 ５５６

马来西亚 ６４．６３９　 ３４０．５８９ 几内亚 ５０　 １９３

加拿大 ４．２４６　 １８．０８２ 以色列 ３４０　 １４４５

韩　国 ５．９４２　 ４５．３００ 文　莱 １００　 ７００

乌克兰 １．３５０　 ６．７６０ 香　港 ８３１．４４　 ４１９８．９３５

立陶宛 １．２３７　 ８．１９２ 澳　门 １３．１３０　 １２２．１４８

法　国 １．５５４　 １１．０４６ 台湾省 ６６．０５０　 ４３７．３７２

意大利 １００　 ６８０

５．农民经济收入可观　

当地民谚“要赚钱，栽培银耳最兑现”、“要想住洋楼，种好
银耳不用愁”。银耳产业的发展与提升，给地方经济带来可持
续发展，给农民创造了丰厚的收入，盖起了新房，修通了道路，
加速实现小康。２００９年全镇农村人均收入６　７００元，其中银
耳产业有关的人均收入４　７３３元，占整个纯收入的７０．６％。
金坑里村菇农李金相，２００８年在高海拔山区的珍山村反季节
栽培银耳，２０个菇房１批栽培７万袋，获利１０万元，平均每
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袋获利１．４３元。苍岩村姚建炎投资３６万元，建造标准化菇
房１２个，１年栽培银耳６批计３０万袋，收入突破３０万元。
大桥村菇农张招茂建造可控温的菇房４个、草棚６个，１次接
种栽培银耳３万袋，全年生产６批栽培１８万袋，获利２０万元
左右。

在大桥镇２０世纪８０年代银耳生产初兴之时，“万元户”
成了媒体登报、领导上门访问“致富冒尖户”的典型。如今“万
元户不算数，１０万元才起步，百万富翁才称富”。

６．转型经商走南闯北　

银耳产业化经营的形成，一批有经商头脑的农民，从生
产、加工转向营销银耳生产所需的原辅料材料和银耳产品。
分别成立有专业合作社、购销部、批发站、经纪人，他们发挥地
方银耳生产资源优势，把产品源源运销全国大中城市，有的在
城市建立银耳产品零售、批发部及派送公司。产品行销南至
广州、深圳、珠海、海南，北至黑龙江、辽宁、吉林、新疆，西至四
川、陕西、西藏等省、自治区，都有这批农民工营销银耳的足
迹，形成了一张撒遍大江南北的银耳商业网，为产品推向市场
创造了有利条件。这批农民营销商，还为出口商提供银耳产
品加工、包装出口。深圳春生菇业公司、福荣华菇品公司等出
口商，每年出口银耳干品５００多吨，均由大桥经销户提供货
源，并在广胜等村建立银耳无公害生产基地。新加坡、马来西
亚、日本、加拿大等国的客户，常临基地检验认证。实现了市
场经营运行正常，从商者遵章履约，获取合理效益。
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（二）人才脱颖而出　科技创新不断

大桥镇银耳产业化经营，为乡土人才搭起施展才华的平
台。许多农民从生产实践中得到锻炼，培养造就了一批民间
科技专业队伍，促使银耳栽培技术不断飞跃。

１．引进银耳木栽首告成功　

古田县历史上并无银耳生产，１９６８年该镇苍岩村青年农
民姚锦土，由其父亲姚宜孝从浙江省引进菌种，开始潜心研究
银耳段木栽培，成为首批获得银耳栽培成功的菇农之一。此
后又开展试验瓶栽银耳，到１９７６年收成１批银耳干品５千
克。他把辛勤培育出来的银耳产品，邮寄到北京向党中央报
喜，受到鼓励。

２．银耳瓶栽技术新突破　

苍岩村农民姚淑先，从１９６９年开始从事银耳生产，并从
上海、三明科研部门引进适于培养料栽培的菌种。１９７８年瓶
栽银耳５　０００瓶获得成功，每１００千克木屑，产出银耳干品１０
千克，单产比原有段木栽培法提高１５～２０倍，这是中国银耳
生产技术上一次新的突破。１９７８年他被县计划委员会聘任
为古田县真菌厂厂长，从事银耳瓶栽工厂化生产。之后他走
出县门，在福州市创办福建珊瑚集团，任企业总裁，从事银耳
等食用菌商业活动；后来又到深圳特区发展，从事菇品出口业
务，成为我国典型的农民企业家。
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３．银耳袋栽革新一次飞跃　

大桥镇瓶栽银耳形成了商业化生产，并传播诱发了毗邻
的吉巷乡前垅村青年农民戴维浩，深入探索银耳栽培容器的
革新。他把瓶栽改为塑料袋栽培，１９７９年下半年获得成功，
有效地解决了瓶栽容器体积笨、易破裂的弱点。这是银耳生
产技术上又一次新的飞跃。银耳袋栽技术的出现，促进这位
创新者也就从吉巷乡迁移到大桥镇落户，并办起兴华真菌研
究所，从事银耳菌种生产。银耳袋栽技术创新，促使银耳生产
迅速发展，产量激增。２００５年这位乡土人才被评为全国劳动
模范，近年来他选育出银耳新菌株ＴＲ０１、ＴＲ２１　２个，通过了
省级鉴定。

４．室内搬野外开拓反季节栽培　

银耳室内袋栽形成规模化生产，但在自然气候条件下为
春、秋两季栽培，而夏季气温高不能生产，市场货缺价扬。大
桥村农民倪继辉，２０世纪９０年代初大胆尝试，在夏季把菌袋
搬到野外草棚露地培育出耳。这一创新成果激发了高海拔山
区采取野外搭棚反季节栽培。地处８００米山区的银场、珍山
等１０多个村，迅速形成规模生产。这位反季节野外栽培创新
者，１９９８年被选为古田县银耳制种商会会长，之后他创办了
辉祥食用菌研究所并任所长。

５．安全容腔栽培获得发明专利　

随着市场安全意识的提高，“买放心菜，吃安全菇”成为时
尚消费新潮。制种户的姚锡耀研究成功“营养罐培育无公害
银耳”获国家发明专利。之后，倪桂锋、陈建江、陈振金３位农
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民，研究成功一种“安全容腔培育绿色食品银耳”新技术，２００８
年获国家２项专利。这些安全装置，把银耳子实体控制在营
养罐或安全容腔内生长，之间不喷水、不施农药，优化了产品
质量，经检测达到绿色食品要求，成为银耳产业化经营技术上
又一新的亮点。２００９年他们投资四川省彭州市为灾区援建
宁升食用菌科技示范园。

（三）一业兴带动整个产业链旺

随着银耳生产深入发展，科研、机械制造、产品加工、原料
供应，产品购销、物流配送等相关行业产业链形成体系，并分
享其利，从而加快了银耳产业化的进程。

１．民营科研所成果层出　

大桥镇菇农不断探索银耳生产新技术，取得不同阶段的
突破性进展，促进了民间科研机构的问世。近年来，县科技局
批准了大桥镇成立民营科研所５家，发挥乡土人才在银耳产
业化经营中的作用。１９９８年１２月２６日，中央电视台《焦点
访谈》报道了“银耳产品熏硫增白加工问题”。一时影响了产
品销售。该镇金隆食用菌研究所陈金赠所长，及时选育出一
种天然白色银耳新菌株９９０１，实现了银耳产品不需熏硫加
工，能够自然色泽洁白，排解了熏硫增白焦点难题。成丰食用
菌研究所江寿根所长，优化银耳菌种，采取孢子水释纯化选
育，排除潜藏在菌种中的隐患，提高菌种质量，每年为菇农供
应优质银耳菌种８０万瓶，此项科研成果获２００９年发明专利。
近年来兴华真菌研究所、辉祥食用菌研究所、成丰食用菌研究
所等，先后被古田县政府授予先进科研单位。
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