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序 言

序 一

饮食、服务业是人民生活中必不可少的行业。随着国民经济

的发展，人民生活水平的提高，对饮食文化，服务技艺，提出了更

高的要求。六合饮食、服务业志，记述了本县的名师、名店、名菜、

名点，美味佳肴，撷英集粹，反映了六合饮食业发展的历史，形成

了具有六合特色的菜谱。志书记述了名服务师的精堪技艺，擦背

师有健身按摩、舒筋活血之功，修脚师有解除脚茧、鸡眼等脚病之

能，服务师待客有宾至如归之感。以上种种，从每一个侧面，体现

了饮食、服务人员的聪明才智，推动了社会的进化。

在改革大潮中，六合的各项建设事业取得了新的成就。发扬

饮食文化，提高服务技艺，大力发展第三产业，是人民的需要，是

推进改革开放的需要。我们借鉴这些有益的经验，继承和发扬饮

食、服务业的特色优势，抓住机遇，深化改革，扩大开放，促进发

展，保持稳定，把六合的物质文明、精神文明建设不断推向前进。

本志在编纂过程中，自始至终得到市、县方志界老师的指导

和诸多老同志的支持，从事具体工作的人员广征博采，辛劳数载。

值此志书出版之际，谨向出谋出力诸君，致以诚挚的谢意。

郭良志

1994年8月



序 言

序 二

我国有着灿烂的民族文化。饮食文化、服务技艺，是祖国文化

百花园里一枝绚丽的奇葩。六合饮食、服务业源远流长。早在明时

六合名厨师的特高技艺，鱼类、野味等特色菜肴，深受朝庭王爷的

赞美，名传京师。可是，在旧社会里，从事饮食、服务业人员的社会

地位很低，生活十分困苦。中华人民共和国成立后，饮食服务业员

工政治地位提高，昔日被称为上锅的、跑堂的、剃头的，如今被称

为大厨师、服务师、理发师。他们的辛勤劳动受到人们的尊敬，全

县先后被选为县、市人民代表大会代表和获得先进、劳模称号的

就有上百人。人的积极性提高了，各类菜点在继承中创新，服务技

艺在普及中提高，业务兴旺发达。

《六合县饮食服务业志》以历史唯物主义，辩证唯物主义观

点，以贯通古今的详实资料，记述了解放后国营、集体、私营饮食

服务业体制的变化，企业管理的演进，名店、名师、名菜、名点的特

色创新，是对本业的概要总结。我们编纂这部志书，借鉴这些经

验，对于发展饮食服务行业，将大有裨益。

《六合县饮食服务业志》在编写过程中，得到各级领导和本公

司历任领导的关怀，得到县里编志专家及全体干部、职工的大力

支持。值此志书出版之际，谨向有关单位和个人致以谢意。

不足之处，敬请批评指正。

胡家林

1994年9月



凡 例

凡 例

一、本志依照全国《新编地方志工作暂行规定》的总则，以马

列主义、毛泽东思想为指导思想，运用辩证唯物主义和历史唯物

主义观点，坚持实事求是和科学分析的态度，力求达到思想性、科

学性、资料性的统一。

二、本志记述范围，着重为建国后饮食、服务行业，对历史的

事物，择要记述，以求贯通。

三、本志贯串古今，详今略古，上限不限，下限断于1992年，

大事记则记至1993年。

四、本志采用序、述、记、志、照片、图表、附录并用的综合体

裁。分篇、章、节、目四个层次。

五、本志的资料来源于历史档案、统计表报、老人座谈、口述。

六、本志历史纪年一律用公元纪年，民国前夹注通称，如明洪

武七年，民国七年等。

七、本志数量词一律用阿拉伯数字。文字、标点按国家统一规

范书写。

试读结束，需要全本PDF请购买 www.ertongbook.com



六台县饮食服务公司、国营六合饭店

六台县饮食服务公司总经理胡家林同志

在公司四届五次职代会上作报告





1、国营南京北极商行

2、国营长江百货商店

3、国营六舍谘室



1、隆昌公司

2、国营金城百货商店

3、国营六合饭店优雅的环境

4，国营六台饭店接待室

丰



六台县饮服行业协会成立大会

国营大华饭店杏花村餐厅

国营六台浴室冲浪浴池

饮食服务公司首届“艺术节杯”大装赛评委打分

六台春饭店餐厅

国营六合饭店客房
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