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发展，崇文区饮食业将更加蓬勃发展和光辉灿烂。

《北京市崇文区饮食业资料汇编>正是循着崇文区饮食业

发展变化的轨迹，在编写地方志过程中形成。根据“略古详

今”的原则，经过调查、考证、辑录、筛选资料撰写而成。

本资料上限为明朝中期，下限为1993年。由于历史沿革

长，资料贫乏，尤其解放前的资料更少，有的残缺不齐，故此有

很多遗漏、错误和不当之处，请读者和熟悉崇文区饮食业之士

给以指正。
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概 述

北京的饮食业历史悠久，早在战国时期，当时始为燕国都

城——蓟城，就出现了“酒肆”一类的饮食业，后经过数个朝代

的演变，使北京的饮食业成熟定型。北京饮食业的大发展，是

从辽金开始，经过元、明、清等的几代建都，吸收全国主要地方

风味，综合了满、汉、蒙、回等民族的技术经验，继承发展了北

京饮食业的传统技艺，使北京的烹饪技艺发展壮大，楼、堂、

居、馆遍布全市。

崇文区饮食业从明朝开始，发展很快，前门大街、打磨厂、

肉市、鲜鱼口，成为饮食业的集中地区，饭庄、酒肆鳞次栉比；

崇外大街、花市，茶楼、饭庄林立。到明朝后期，崇文区饮食业

已很发达。

清朝建立后，崇文区饮食业进一步得到发展，开业了很多

高、中、低等级饭馆，大街、小巷比比皆是。到清朝末期，崇文

区共有各类座商饭馆89户，
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服务态度“冷、硬，、横”，顾客自我服务；经济效益下降，并造成

一些户亏损。到“文化大革命”后期，开始整顿企业，饮食业开

始好转。“文化大革命”结束后，国家经济好转，人民生活普遍

提高，饮食业的业务量迅速上升，又产生新的吃饭难，开始增

加网点，并建立一些商亭，使供应紧张得到一些缓和。

1979年进入改革开放时期，国民经济飞跃发展，人民生

活大幅度提高，旅游事业蓬勃发展，原有网点和设备以及花样

品种等，已不能满足各种消费者的需要。为此，从1979年开

始，对全区饮食业重新调整。一是大量增加网点，根据国营、

集体、个体一齐上的方针，包括国内联营和三资企业，除区饮

食公司外，一些机关、团体、厂矿企业也大办饮食业，到1993

年全崇文区饮食业网点(座商)已达646户，解决了全区吃饭

难的问题。二二是改造升级，新建、扩建营业场所，翻改房屋，增

添先进设备，更新设施。崇文区饮食公司系统内所属企业(以

下简称“系统内”)投入大量资金，新建、改扩建网点占总户的

三分之一。非饮食公司系统(以下简称“系统外”)新建大批网

点。使全区一级户比改革前增加5倍。三是提高行业技术，

大力培养技术人才，使全区行业技师增加达10倍。四是引进

各种菜系风味，有粤菜、苏菜、湘菜、素菜、宫庭菜以及东北、西

北、西南等菜系风味，同时，还引进西餐，加上原有鲁菜、沪菜，

基本荟萃了全国主要菜系风味。使崇文区饮食市场丰富多

彩，不出崇文区，可基本吃上全国和一些外国风味。
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都一处“匾”乾隆御笔

御膳饭店



马克西姆餐厅

御膳饭店“明殿营业厅”



老正兴饭庄“松鼠鳜鱼”

老正兴饭庄“孔雀漫步”
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前、]全聚德烤鸭店“烤鸭”

前门全聚德烤鸭店全蝎望京鸭”



@
哈德门便宜坊烤鸭店糟熘鸭肝”

哈德门便宜坊烤鸭店“椰茸鱼卷”
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