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序

张天祥 ．

《哈尔滨饮食服务志》经过多年的努力，现在出版了。这

是哈尔滨市自有历史以来第一部关于饮食服务工作的资料书。它

的出版，．不仅为哈尔滨市的历史增添了宝贵的文化财富，而且必

将为全市饮食服务工作今后的发展，提高，提供有益的借鉴。

这本志书运用历史唯物主义观点．全面地记述了哈尔滨市饮

食服务业产生i发展的历史。忠实地反映了它的过去和现在。在

1日社会。饮食服务业一向不被人们所重视．甚至被称为“下九

流一。然而，在历史的发展进程中．它El益显示出自身的价值，

它的劳动最终获得了社会的承认。饮食服务业不仅成为人们社会

生活不可缺少的内容。而且已经成为国民经济建设的重要组成部

分。在进入90年代的今天，饮食服务业已被作为“第三产业黟的

重要组成部分。El益受到重视．’历史的进程已经证明．鄙视饮食

服务业只是一种社会偏见。只有在社会主义制度下，’饮食服务业

及其广大职工才真正获得自己的应有地位。从这部志书中．人们

将会更加充分地认识到饮食服务业在社会生活，乃至社会主义建

设中的地位和作用。 j

哈尔滨市是我国近代崛起的新兴城市。伴随城市发展而逐步

发展起来的哈尔滨市的饮食服务业，具有自己的独特风格和特

点。它既继承了我国历史上饮食服务业丰富的传统和风格．又具
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有浓郁的地方特色，既不失独有的中国传统，又有选择地汲取了

西方的有益内容和风格。历史传统和地方特点相结合，中国传统

和西方风格相结合，使哈尔滨市的饮食服务业在全国别具一格。

改革开放以来。哈尔滨市的饮食服务业，以它丰富的内容和特

色，精湛的专业技能，全面周到的服务技巧，受到国内外消费者的

普遍欢迎。回顾历史。展望未来，进一步发扬哈尔滨市饮食服

务业的独特风格。是全市饮食服务工作者的光荣职责．是哈尔滨

市经济建葭和对外交流不可缺少的内容。

《哈尔滨饮食服务志》的作者赵天同志，被誊为“雷锋式

的修志干部’’。他年近七旬，身患癌症，在与病魔的斗争中编纂

成此书。在搜集资料和撰写志稿的过程中，他把自己的生命置之

度外，在十分艰难的情况下，呕心沥血，历经八个春秋，六易其

稿，表现出极高的志德和对革命事业高度负责的精神。赵天同志

不仅以他的志书给我们以启迪，而且以他的崇高精神为我们树立

了值得学习的榜样。 ，

在祝贺《哈尔滨饮食服务志》出版的同时，我们殷切期望

全市广大饮食服务业职工能从这部志书中得到应有的教益。从旧

社会饮食服务人员的辛酸历史中，领悟到社会主义制度的优越

性，增强对自己工作的光荣感和责任感’从饮食服务业的历史经

验中，汲取精华，摒弃糟粕，发扬优良传绞，广泛汲取国内外的

先进经验，加速饮食服务业的发展，把哈尔滨市的饮食服务业提高

到一个新的水平，从而使饮食服务工作更好地为生产和人民生活

服务，为精神文明建设服务，为社会主义“四化’’建设做出更大

的贡献。



凡 例

一，本志是饮食服务业专业志。内容包括哈尔滨市全民，集

体、个体饮食服务企业历史与现实的基本情况。

二三：本志断限时间，上限自1890年傅家店兴建开始，下限截

止1990年末。

三、本志所用历年各项统计数字，仅限于市商业委员会系统

的全民和集体企业。所用中华人民共和国成立以来不同时期的统

计数字对比，均末考虑物价指数的变化。 j-

四、本志的入志人物，主要是第一线工作人员，大部分是新

老名师，以技艺和业绩为记述重点。故不论生死，凡有突出贡献

者，皆予收录。

五、本志的“掌故黟，是按照《辞海》的解释。 “多指关于

历史人物、典章制度等故事或传说’’，参照80年代出版的《济南

掌故》，《香港掌故》决定编辑内容，与章学诚的“三书黟的‘‘掌

故’’不同。

六，本志与1980年内部发行的《哈尔滨市饮食服务业资料简

编》内容上有一定联系，凡有出入，皆以本志为准。

七、本志所载饮食业用语(包括菜点名称和技术用语)，·

律按照中华人民共和国商业部教材编审委员会编《烹调技术》，

《面点制作技术》，《烹饪原材料知识》(中国商业出版社1985

年版)等为准，避免非正式的习惯用语。

八、飞龙，犴达罕，野生梅花鹿等皆已列为严禁猎捕的国家

保护动物。本毒在地方风味中所例举用其烹制之名莱佳肴，只是



一2· 凡例

为记述和保留历史上的菜肴特点，现在除国家特殊批准外，不提

倡使用。

九，在本志中，为说明今昔对比情况，凡用“现”、 “今"

字皆指1990年末时限。

f二
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