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Filtrabilité, 33, 56

Filtration, 19

Filtration de la biére, 56, 68, 69,
70

Filtration sur membrane, 69

Flaveur anormale, 74

Floculation, 57

Fluorescence, 34, 35

Fond de tank, 69

Formation de la flaveur, 14, 17

Fractionnement, 13

Freinte au maltage, 22

Friabilité, 24

Fit en plastique, 5

Génétique, 8, 9, 15, 16, 47, 52, 53,
54, 55, 56, 57

Germination, 26

Gestion de la recherche et du
développement, 5, 6, 9

B-Glucanase, 22, 54, 56

B-Glucane, 34, 35

Goit de houblon ajouté en chaudiére,
30

Grains cassés, 24

Hafnia protea, 73
Herbicide, 38

HPLC, 7, 67

Hybridation, 52
Hydrolase peptidique, 55

Hydrolyse, 3, 23

Immunoélectrophorése, 27
Immunologie, 28, 50
Impression organoleptique de
houblon, 30
Impression organoleptique de phénol,
47
Industrie alimentaire, 6
Industrie brassicole, 18
Inhibiteur d'enzyme, 38
Installation de tirage, 74
Isoleucine, 59

Joint de bouchon couronne, 75

Kieselguhr, 68

Levain, 40, 41

Levure de brasserie, 9, 16, 38, 44,
45, 46, 47, 52, 53, 54, 55, 56, 57,
58

Levure de distillerie, 8

Lipide, 17

Lubrifiant, 65

Malt, 28, 34, 35

Malt d'orge, 14

Malt torréfié, 14

Maltage, 22

Mannitol, 42

Marquage radioactif, 62

Matériel de brasserie, 71

Maturation accélérée, 39

Mécanisme pour filtre-presse, 33

Mécanisme de réaction, 63

Mélangeage, 43

Métabolisme, 36, 59, 62

Méthode d'analyse des céréales, 32

Méthode d'analyse du malt, 13

Méthode d'analyse statistique, 64

Méthode de détection de contaminants
microbiologiques, 50

Microorganisme (Pectinatus), 50

Microorganisme contaminant la biére,
48, 49, 50

Microprocesseur, 35, 66

Microscopie par fluorescence, 48

Mitochondrie, 37

Morphologie, 49

Modt, 34, 35, 60, 73
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Mot conventionnel, 24
Mouture, 33

Mouture (versement), 24
Mutant de levure, 38

Nitrate, 73

Nitrite, 73
Nitrosamine, 73
Nombre de germes, 48

Obtention (culture), 1, 11, 15, 21
Oligoélément, 46

Optimisation, 15, 40

Orge, 1, 24, 28

Orge de brasserie, 11, 15
Oxydation, 75

Oxygénation, 40

Oxygéne, 44

Paroi cellulaire, 25, 47
Pentanedione-2,3, 67

Peptide, 63

Performance, 70

Perlite, 68

Peroxydase, 29

Perspective, 6, 9

Plasmide de levure, 53, 56, 58
Plumule, 24

Polarographie, 75
Polymérisation, 62

Polypeptide, 60, 61

Pouvoir diastatique, 22

Pouvoir fermentaire, 46
Précipitation, 63

Précurseur, 39

Prédiction, 64

Préparation enzymatique, 39

Procédé accéléré de fabrication de
la biére, 44

Procédé de concentration, 71
Procédé discontinu, 19
Production d'alcool, 8
Production industrielle d'enzymes, 18
Profil de flaveur, 31
Propagation de la levure, 8, 42
Propriétés du malt, 24
Protéine, 27

Pureté, 3

Qualité de la biére, 4, 12
Qualité du malt, 1, 10, 12, 13, 15,
22, 25

Radiation infrarouge, 32

Recombinaison, 53, 54, 55, 56, 58
Récupération de chaleur, 19
Régulation automatique, 35

Rejet des déchets solides, 19
Rendement, 1, 69

Rendement en extrait, 23

Résidu, 34

Résine polyamide, 74

Résonance magnétique nucléaire, 63

Résultat d'analyse de biére, 31, 66,
74

Résultat d'analyse du houblon, 29

Résultat d'analyse du malt, 24
Résultat d'analyse d'orge, 27

Saccharomyces cerevisiae, 55
Séchage par dispersion, 47
Séparateur centrifuge, 13
Séparation, 19

Séparation de la maische, 2, 19, 33
Sirop de glucose, 3
S-méthylméthionine, 26

Souche de levure, 51

Sporulation, 52

Stabilisation, 62

Stabilisation de la biére contre le
trouble au froid, 55

Stabilité, 53, 55

Stabilité biologique, 4

Stabilité colloidale, 4, 64
Stabilité de la mousse, 60, 61, 66
Stabilité organoleptique, 4
"Starkbier", 71

Stéroide, 42

Stockage du houblon, 29

Stockage de la levure, 41, 42
Succédané, 4, 18

Tank cylindroconique, 17

Taxonomie, 8, 51

Technique de mesure et de régula-
tion, 40

Technologie de fabrication, 2

Technologie de la levure, 9, 16, 17,
37

Teneur en eau, 22, 32

Tension superficielle, 61

Tenue de mousse, 61

Terpéne, 31

Tissu végétal, 21

Touraillage, 26

Traitement anaérobie des effluents,
72
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Traitement de fond de tank, 70
Transférase, 26, 37

Transfert de chaleur, 43
Transfert de matiére, 17, 43
Trouble, 63, 65

Ultrafiltration, 60

Valine, 59

Variété d'orge, 11, 12, 20, 21, 25
Viabilité, 41, 42

Viscosité, 43, 56

Vitrosité, 24

Zinc, 46
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List of congresses

The European Brewery Convention aims at co-ordinating the
scientific work carried out in different countries in the tech-
nical fields of Brewing and Malting. One of the means by which
it seeks to attain this object is the organising of international
congresses once in every two years, with the particular aim of
providing the opportunity to exchange views on definite subjects.

Congresses held up to date are:

lst, Scheveningen (The Netherlands), 1947
2nd, Lucerne (Switzerland), 1949
3rd, Brighton (Great Britain), 1951
4th, Nice (France), 1953

5th, Baden-Baden (Germany), 1955
6th, Copenhagen (Denmark), 1957
7th, Rome (Italy), 1959

8th, Vienna (Austria), 1961

9th, Brussels (Belgium), 1963

10th, Stockholm (Sweden), 1965

11th, Madrid (Spain), 1967

12th, Interlaken (Switzerland), 1965
13th, Estoril (Portugal), 1971

14th, Salzburg (Austria), 1973
15th, Nice (France), 1975

16th, Amsterdam (The Netherlands), 1977
17th, Berlin (West) (Germany), 1979
18th, Copenhagen (Denmark), 1981
19th, London (Great Britain), 1983
20th, Helsinki (Finland), 1985

21st, Madrid (Spain), 1987

The Proceedings of the 2nd Congress up to the 15th inclusive
have been published by Elsevier Scientific Publishing Company,
Amsterdam, The Netherlands.

The Proceedings of the 16th and 17th Congress have been
published by the European Brewery Convention and printed by DSW,
Dordrecht, The Netherlands.

The Proceedings of the 18th up to the 21st Congress inclusive
have been published by IRL Press Limited (Information Retrieval),
Oxford, Great Britain.

Reports of the Chairmen of Committees and Groups of the
European Brewery Convention are included in the Proceedings of
the Congresses.
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European Brewery Convention

List of member organisations

Liste des associations membres

Liste der Mitgliedsorganisationen

Country
Pays
Land

CH

DK

GB/IRL

Member Organisation
Association Membre
Mitgliedsorganisation

Versuchsstation flir das
Gdrungsgewerbe in Wien
Michaelerstrasse 25
A-1182 Wien

Centre Technique et Scientifique
de la Brasserie, de la Malterie
et des Industries Connexes "CBM"
Louwijnstraat 18

B-1700 Asse

Schweizerischer Bierbrauerverein
Postfach

Bahnhofplatz 9

CH-8023 ZzZilirich

Deutscher Brauer-Bund e.V.
Annabergerstrasse 28
Postfach 200 452 + 200 453
D-5300 Bonn 2

Bryggeriforeningen
Frederiksberggade 11
DK-1459 Copenhagen K

Asociacidn Nacional de Fabricantes
de Cerveza (ANFACE)

Fernadndez de la Hoz, 7

E-28010 Madrid

Union Générale de la Brasserie
Frangaise (UGBF)

25 Boulevard Malesherbes
F-75008 Paris

The Institute of Brewing
33, Clarges Street
London W1Y 8EE

Council Members
Membres du Conseil
Ratsmitglieder

G. Harmer
V. Schreiber

A. Devreux
D. Eyben

A.P. Flglistaller
M. Hirlimann

A. Drippel
L. Narziss

E. Bjerl Nielsen
H.J. Veistrup

A. de Comenge Jr.
J. Conde

M.R.A. Debus
P. de Vogel

P.A. Martin
R.W. Ricketts
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