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SRERY, EERTIRN RS R, BT XA ERRSE AR, B A B, A
RAEEE, B, TRER T RIS, WHARBEERE, 2RI IR0SNE, WA ARE

CORT. ER], G AR, RIS AN, SABI, RESAARRA.

P AN K SRS BRI, ER O L SA B R B, FIRER. & &R,

R R M S KORBOES ORI | R xS, AR IR IR R

UL, LMMEE RS, SR FHHE, DEMERASRAR, EmEH AR X (wurs) M
i ] (meatloaf) ; & frik: E4 (mashed potatoes) . 44 EPH (German potatoes salad) T %
20 (rosti) ; MEFEI: BFHME K (dill pickles) M HIEK (sauerkraut) ; DFE: RAMELE
(schwarzwalder) LA K I SIS, #R2 M A M E R, 2 AARARNE BT, ZHREE [

| SEME S AR L, HEESEL T TR ZR, HHAREFRIIN RN, S AL, HE
CRIOEAKR.
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mEAAMD, EHREA W GT/REHL, Alps) . i GEE M, Rhein River) , BEMAHM

(B#AK, Black Forest) %, B TEBT YA, FHEE T EENRMER, FLHK, BRERLRM
REFERATBAR, YESTARRBOENE, ERRER—MERRR, RHMMEAE, TR
UE, S, . t#n, B mt, RE. SRS RN RS, BEXLERENLL
WARMER, B8, XLERGEAETARS, FENXEARL, mERS, LRARHEEE
B, FREAMBER, N 7TERENREE, FW5IRBSELAER LARKRRE, PR E
BRENETRE, ZHEHBENERMEE, LAHANES, AW SHRENERRTN, #
INEPEBIG, a5 R ETE R EERGORE, 28N H R EHEE R DT,

MEARTBE O A, (L TROM Ottty , A STEEZRM, (B2 BRI E AR i SciL#m,
EESERERLESME, EREENER, ERROMNCMEY, KNG B A mREE,
MBEARMELENWTHE 41T A (Wiener Schnitzel) . 25 FIRI LR 4 A (Goulash) F1 - B HHFE R &
(Apple Strudel) %, #MEMAAMEFROEL A XENRE, S ARTEER,
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B33 (Aperitifs) Appetizers

LT H i 5% (Gedunstetes Rotkraut / Gedunsteter Rotkohl) Stewed Red Cabbage R . . ... 30
J0 1R (Spaetzle) Flour Dumpling M ................oooooiimioeeeeoe oo esseeeseesseeees e eneseneeenesnnss 32
P H Wi (Sauerkraut) Sour Cabbage EEE e 34
B8 % M (Kartoffel Klose) Potatoes Dumpling HEE e 36

%% (Suppe) Soups |

A7 5217 (Grun Erbsensuppe) German Pea Soup M e 40
BRI (Gerstesuppe) Barley Soup H oo es e 42
T # AL (Leberknoedelsuppe) Liver Dumpling Soup W e 44




M H 5% (Krautsuppe) German Cabbage Soup W 46
B /K S48 5% (Fischbrube) Salzburg Fish Broth s --eeeeeeeeeeececssmssrsmsssssmsssssssssssssssssees 48
7 %1 (Knollenselleriesuppe) Celery Soup = ST e 50
WP 17) (BIETSUPPE) BEOT SOUD il --v-vvorsseerersssssssessssssessssssosssssssssssesssssssssssssssssssssss s sssnsssssssnies 2

B 53842 (Fleisch und EBbare Meerestiere) Meat and Seafood
itk -4l (Sauerbraten) Poached Beef with Cider Soup Nl

R4 (Weisswurst) Bavarian White Sausages T i
ARG A (Bockwurst) Pork and Beef Sausages Flavored with Special Spices e 60
FIAE R (Nurenburg Bratwurst) Pork Sausages W s 62
#2 i4 (Frankfurters) Frankfurters Sausages T 64
Bt 58 APEE (Gemischte Wurst) Mixed German Sausages Sampler Platter W ... 66
4 1 4L (Knodel) Bacon Dumpling EE
%N (Deutsches Bifteck) German Meat Patties T
tReRE T (Schweinkoteletts) Pork Knuckle W | s 72
i ke B T (Schweinshaxe) Roasted Pork Knuckle W . 74
¥ "M% (Rindsrouladen) Beef Roulade HE . 76
F# %544 (Marinierter Rinderbraten) Boiled Corned Beef W ..., 78
# %% (Gefullter Huhnrouladen) Stuffed Chicken Leg W ..., 80
IFATT HUEWI (Schweinefiletmedaillon das Ragout) Pork and Mustard RAgOUt e «-----e---rcrereeeeeesssssnneeeeceeee 82
T HBREFITA (Kalbsgulasch) Veal GOulash -y .s.oesssssssessssssssssssossississssisssassssssasssssisissssssssssssasssssssinsss 84
TRAZ AT (Schnitzel Gulasch) Veal and QUArk ChEeSe SIEW  mmmm rrverevevsssseesssssssssmeseeesssssseessssssssnneseee 86
Ut 4470 (Wiener Schnitzel) Fried Breaded Veal Fillet m «.oerrrerrrrrrreereeeeeereeresrreeseresesssssersssssssssssssssssseee 88
LI THHEHI (Szegediner Gulyas ) Sauteed Pork in Paprika SAUCE mum --rrrrvrvveeeeeessssssssssreesrsseseseessssmmsansnesessen 90
AN A 1F 7 (Jagerschnitzel) Veal Goulash, VIENNESe Style s - e rrr-eeessseeeeereeessmmmreeseesssmmsessseeessenns 92
B4 (Weiner Gulasch) Fried Veal Escalope with Cheese Filling s - -r-r-r--c-ccceeesessssssssessaesseresssssesseseees 94
2i LBy #e7S (Rahmgulasch) Spicy Chicken Goulash with Creamed PapTiKa mamm -........eesererereereersssssssssssssssssssssnns 96




Kt % (Steinbutt Rouladen) Steamed Turbot Fillet on Leek Cider Sauce —
B M (Gefullter Seezunge) Roulade Of SOlE g «reoeeevveeessssmssssssmssssssssssssssssssssssssssssssssnsssssssssssess
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| 25 G (Salat und Nachtisch) Salad and Desserts

} {8 [¥ %770 (Warmer Kartoffelsalat mit Speck) Warm German Potato Salad
TP (Wurstsalat) Sausage Salad T s
RMHEWE R E (Saverkrautsalat) Sauerkraut Salad N ...
FLEEH P (Waldmeisterparfait Mit Beeren) Fruits Salad with Yogurt B
1l XA 18 (Gebackene Apfelspalten) Apple Rings in Beer Batter W ...
MWAMERE (Schwarzwaelder Kirschtorte) Black Forest Cake HEER

e F#E51 (Korinthen Omelette) Currants OMElet mu ---evev...eeessssesereeeeeee

Uy 1% (Apfelstrudel ) Hot Apple Strudel with Vanilla Sauce -
W AnT, 5e J19F (Sachertorte) Chocolate Cake mum----
B (Aprikosen KUChen) APTICOU TAIT s «eeeeeeeeeeeeeeseeeoereesesesssmsessessseeseesssesseseesssssssssseesssssssssssesssssssnnnns 12 2
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PEFEA A B R, 7359 A KA (Bremen) |
D% (Hamburg) .  NE# 57k (Saxony) , H il - ijif
FHIJE T (Mecklenburg-Vorpommern) Fl 1) J5 4% - fif
7K 48 1A (Schleswig Holstein) , T bt & 5, bk
HA R E R,

XE, BRMAE - FRERARTHNASHFHE - HR
Hr R E

YA AT O, EE A R RA R 5
8GO E2) % fBO= B4 . 8% HiEE,
MMGHAE, T omet, B Lkt s
ff, 77 3% B R (Rote Gruetze) . £ REUE 4

(Sauerfleisch) . [4 AL (Bulletten) FlH & (Soeier) % .




THRGH T == 5%
e A R R T R UK () il

AT LA M DA BE ]y T2, A s AB 2R, B DU
Mo, o A B AR 7 UF (Dresdner
Stollen) F1 5% & %% (Blechkucken) .

R ET45 £ (Westfalen)
RO NTEAY ! : NN W 3101 1 AN N

MARIEYA P . A REER D, KRR E
¥, ML (Roggelchen) . MR424 A (Sauerbraten) . i
i (Savoury Mettwrust) F1 42 % 1Jf (Pumpernickel)

A (Berlin)
ZERNPY, (R NZCHEE, FEA TS AR MO SE L )

T, A AR RS, MR HIE RN (Krautwickel) . 27 (Onion soup) Fl R # 4 |

/% (Berliner Pfannkuchen) .

/R (Saarland)

W7 A EAL BT JEBCE A (Dibbelabbes) . H i % % (Kappes und
Grumbeere) . FIALFE P (Gefilde) . S5 7PH (Grumbeersalat) . 4%
HJUEMIE 51 (Sckwenkbraten) Fl 2 f M #E k£ (Schwarzwalder Kirschtorte) .




#1— /B &R (Bayern/Bavaria)
i 7 A 1R (Spatzle) . [T E21A] (Bread dumpling)

14 (Potato dumpling) . “Ff7 & (knuckle of veal) FIEFL
¥ (Spannferkel) .

Bih FIK A XS

R 15 5 S AL 32 ) LA A0S [ % )
A b A SO R TR R I, AT A Rt
CHFSE, AEEEHME &G A ERFOEYE T,

#/R# = (Burgenland)
19204F i, /KM R R+, WOl SR IR F FIXRE . A /R LR (Strudel)
W%, BIRWRE R AR R AR et Ay, (BAEA/RREAVRIBE BRI E 2L, En b

Bk, R R FREA, FAR TS, HON, EARIEE, BIInDAE, ik, LM
Ko, AR SR A H ISR A A RUR T AT M - 20800, R5 (i T a2l
\ R (R EILR) %, ARG AT Liptaver) , —FHRL FILIER
mEAE, HEREETE TR, Flh, FR. AB%, dRimate.
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TUIHHFHJ%'H’FWiﬁnUﬁ Sl (Kleiner Schwarzer) . WM (Kleiner Brauner double) . ¥R BRI
(Verlangerter Schwarzer) . ¥R WMINE (Verlangerter Brauner) FAERAYUEHMIE (Einspanner
'Schwarzer) , HiLA4ELAN LR SRR, UL RO MR, B LB, BRI
i, US4, RZEHEK, CEMOR.

B3ty R R 4P
B A g ST R RG>, JFLUB A4, 2454 & ] (Semelknodel) 12 A 5 4]

(Kartoffeknodel) , H A7 2 + MR, 205 L H B L4,

$ &R (Styria)
FHAW AT B /K (Styria) RO, FCHIE 244 A iR A I D

fr FREAMMK, B bt ik, % i, 0, ks (off

+#& L (Carinthia) —
EXMEYA TS, %54 TGS Kasnudeln) . FE8M8 (Krapfen) .

%% R (Tirol)
FORATH A B (Tirolean Speckknodel) . &2i1, ALY B ALA3 A1 (Gulasch Soup) %

2 AL7R JL# (Vorarlberg)
TR AR (Spatzle) , PATTHY, X9, 4. #h RUNRBARA, FRSHERE A K &R,
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BB #E T (Oktoberfest)
AR F AR A a9 ~10H, N6

K, HFET002 77 THA WL KA T i Al
T2 RN e M T, i T H 2 e
FEI0H MR RETR .,

M, A —BUNGCE RS SRR
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