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前 言

贺兰山东麓处于优质酿酒葡萄种植黄金地带，我们要在这块风水宝地上书写“紫色

梦想”。宁夏回族自治区党委和政府，多年来对葡萄产业非常重视，制定了《关于加快我区

葡萄产业发展的实施意见》，将葡萄产业确定为优势特色产业，并列入了宁夏农业产业化

发展纲要。自治区党委和政府采取多项优惠政策鼓励葡萄产业的发展，截至2011年底，酿

酒葡萄种植面积达到37万亩，葡萄酒加工企业38家，加工能力达到15万吨，产值超过20亿

元，宁夏逐步形成银川、石嘴山、青铜峡、红寺堡及区农垦五个集中的规模化产区，五大产

区全部纳入国家地理标志产品保护区。制定了保护区国家栽培技术规程与管理办法，全

力推进标准化栽培管理，并得到国内外同行及专家的认可，葡萄及葡萄酒质量也有了一

定的提高，由此吸引并推进了贺兰山东麓葡萄及葡萄酒产业的快速发展。

贺兰山东麓是中国葡萄酒的主要产区之一，经过20多年的努力，葡萄产业正沿着区

域化、基地化、规模化、多样化的模式向前发展。得天独厚的地域特色和生态条件与国内

其他种植区域相比其核心优势更为突出，是国内外公认的最适宜种植优质酿酒葡萄的黄

金地带，是世界上生产高端葡萄酒的绝佳产区之一，是宁夏比煤炭更宝贵的优势资源，是

可持续发展、可再生资源。葡萄产业发展潜力巨大。

目前，贺兰山东麓葡萄及葡萄酒产业处于一个关键发展时期，遵从自治区主席王正

伟提出的“一优三高”的思路，统一规划、统一政策、统一协调、统一实施，立足科学发展、

协调发展、有序发展、可持续发展，把贺兰山东麓葡萄及葡萄酒产业和文化长廊建设好，

即建设一个葡萄酒文化发展中心，三个葡萄酒城，培育十个各具特色的葡萄主题小镇、百

个特色酒庄、百万亩葡萄基地、千亿元综合产值的发展目标如期实现。
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根据宁夏葡萄及葡萄酒产业发展的大好形势和目标要求，按照宁夏回族自治区质量

技术监督局发布的2005年7月1日正式实施的宁夏回族自治区地方标准GD64DB64/T204-

2005宁夏酿酒葡萄栽培技术规程，我们结合实际情况，在总结自治区以往酿酒葡萄栽培

经验与贺兰山东麓近年来科研成果以及国内在这方面的先进技术，编写了《贺兰山东麓

酿酒葡萄栽培技术》一书，力求通俗、简明，可操作性强，希望能对提高果农和企业在栽

培酿酒葡萄方面有所帮助，从科学施肥、安全用药，提高管理水平，提升果品质量，对果

农致富和企业增收起到较好的推动作用，为贺兰山东麓百万亩葡萄产业带及文化长廊

建设提供葡萄栽培技术支持。

在编写过程中，参考了大量文献，请教了许多专家学者，谨向他们深表谢意！在此向

宁夏农学院、宁夏农林科学院、宁夏林业局、宁夏葡萄产业协会及宋文章先生和马永明先

生（提供酿酒葡萄品种照片），还有银川市西夏区政府、西夏区科学技术局等的大力支持

表示诚挚感谢！

由于我们业务水平还有待于提高，所积累的技术资料还十分有限，加之编写时间紧，

书中难免会有不足和错误，我们衷心希望得到广大朋友的批评和指正，在此深致谢意。

编著者

2012年4月
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第一讲 酿酒葡萄与鲜食葡萄栽培技术差异性

我国的葡萄酿酒工业已进入蓬勃发展阶段，酿酒葡萄和葡萄酒强劲发展的势头使我

国的葡萄产业有可能走向酿酒葡萄与鲜食葡萄并重的局面，宁夏葡萄产业发展也进入到

一个新的发展阶段。自治区党委、政府非常重视葡萄产业的发展，将葡萄产业确定为宁夏

重点培育的农业特色优势产业和六大支柱产业之一，极大地促进了葡萄产业的发展。

酿酒葡萄与鲜食葡萄虽均属葡萄家族成员，但由于两类葡萄的用途和对果实品质的

要求有所差异，其栽培技术也有所不同。了解两类葡萄栽培技术的差异，对科学指导酿酒

葡萄和鲜食葡萄的生产有着重要意义。

一、栽培目的不同

酿酒葡萄栽培是以提供葡萄酿酒工业的原料达到对其品质的要求为目的，控制单产

量，按酿制葡萄酒的种类不同确定采收期。

鲜食葡萄栽培是以提供味美多汁、酸甜可口、肉厚而脆、营养丰富，外观美、色泽艳

丽、果粒大而均匀，果穗中等紧密，穗重400~600 g的葡萄为目的，果穗套袋，适时采收。

二、葡萄栽培的品种不同

酿酒葡萄品种一般应优先选择经过酿酒实践检验的欧亚葡萄品种，国际上不允许用

美洲种及欧美杂种品种酿酒。

鲜食葡萄品种可以是欧亚葡萄品种，也可以是美洲种及欧美杂种品种。

三、葡萄品质的要求不同

酿酒葡萄的品质要求是能积累较高的含糖量，适度的含酸量，足够的酚类物质、色素

（红酒）和芳香物质。但最重要的指标属酿酒葡萄的含糖量，它直接关系到葡萄酒产品的

质量。《中国葡萄酿酒技术规范》规定：“酿制优质葡萄酒的葡萄含糖量应不低于170 g/L

（可滴定糖），酿制一般葡萄酒的葡萄含糖量不低于150 g/L。”正在讨论的《中国葡萄酒质
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贺兰山东麓酿酒葡萄栽培

量等级制》提出：特级酒葡萄含糖量≥200 g/L，优级酒葡萄含糖量≥170 g/L，佐餐酒葡萄

含糖量≥150 g/L。

鲜食葡萄的品质要求主要是外观和口感，具体要求如下。

果穗整齐一致，中等大小；果粒硕大、充分发育，大果粒品种单粒达10 g以上。

果实具品种典型色泽，红色品种果皮艳红（红地球、京秀）至紫红或紫黑色（玫瑰香、

巨峰），黑色品种果皮黑色（黑大粒、端必而）；白色品种果皮呈亮丽的黄绿或乳黄色。

果实的含糖量一般15%~18%，可滴定酸度0.5%~0.7%，糖酸比值25~35。

果实具有芳香物质，如玫瑰香（欧亚种）、草莓香（美洲种、欧美杂种）、淡青香（欧洲葡

萄）等。

四、葡萄单位产量不同

酿酒葡萄单位产量：酿制一般葡萄酒的亩产不超过1500 kg，酿制优质葡萄酒的亩产

1000 kg，酿制特级葡萄酒的亩产限定在500~750 kg。由于厂家对酿酒葡萄原料较高的品

质要求，酿酒葡萄的控产措施相对容易落实。

鲜食葡萄单位产量：一般亩产控制在1000~1500 kg，不超过2000 kg。只有这样才能保

证每个品种所固有的质量。对于有些高产品种如巨峰、红地球亩产最高产量在5000 kg以

上，一般也在亩产2500 kg以上。这时的葡萄品质差，果粒小，着色不良，可溶性固形物含量

低，风味偏淡，延迟成熟，抗病性减低，易形成大小年现象。

五、选择架式不同

酿酒葡萄一般选择单臂篱架或双臂开张篱架，以达到通风透光好、浆果着色浓、含糖

量高等要求。

鲜食葡萄可根据品种、地区、树势等选择篱架或棚架，或有多种形式架式可供选择应用。

六、整形修剪的要求不同

酿酒葡萄整形修剪采用单蔓整形方法（又称独龙蔓），也可选用改良古约特树形。修

剪时，冬剪采用短梢或中短梢修剪，夏剪包括抹芽定枝、主梢摘心、副梢处理等措施，以促

进调节新梢的生长势和生长量。通过改善通风、透光条件，节省养分，减轻病虫危害，提高

葡萄的品质，促进花芽分化。夏剪比冬剪更重要。

鲜食葡萄整形修剪与架式有关。篱架多以“扇形修剪”为核心，棚架以“龙干修剪”为

核心。具体操作不详述。
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七、花果管理的方式不同

酿酒葡萄要求果粒小而紧凑，在葡萄生长前期一般不进行疏穗、整穗、疏粒套袋等工

作，也不用激素处理花序或果实，只在葡萄开始进入转色期才按产量要求疏去多余果穗，

以达到明显改善葡萄质量的效果。

随着人们生活水平的不断提高，消费者对鲜食葡萄的外观品质和内在品质要求越来

越高，既要赏心悦目，又要口味好，这就在一定程度上要求提高鲜食葡萄生产中对花果的

管理，即严格疏穗、整穗、疏粒和套袋及使用激素处理花序或果实，以提高其商品性。

八、土肥水管理的要求不同

酿酒葡萄的生长不需要太多的养分和水分，所以相对贫瘠的土地（如沙性土壤）特别

适合酿酒葡萄的种植，过肥沃的土地促使葡萄枝叶茂盛反而生产不出优质的酿酒葡萄。在

法国，沉积岩土、花岗岩土、砾石及卵石地，被认为是生产优质酿酒葡萄的最佳土质。为了

提高酿酒葡萄的品质，适时适量施肥是必须的。一般果实着色后应追一次肥，以磷、钾肥

为主，采果后施一次基肥时应混入适量的磷肥、钾肥和复合肥。酿酒葡萄应在采收前30天

停止灌溉，以保证其含糖量高、含酸量适当。用俗话说就是癞着点，防果粒大、产量高，以

影响葡萄酒质量。

鲜食葡萄的生长需要肥沃的土地，肥水管理要及时、量足，来保证获得相对较高的产

量、大果粒和较好的品质。一般鲜食葡萄应在采收前15~20天停止灌水。

九、果实采收期的不同

酿酒葡萄果实采收期成熟度，因酿制葡萄酒的种类而异。各类葡萄酒对葡萄果实品

质有不同的要求，应从浆果着色后对果实的糖、酸变化进行定期监测，以确定合理的采收

时期。

《宁夏酿酒葡萄栽培技术规程》对采收规定如下：

干红葡萄酒含糖量18%~20%，含酸量0.7%~0.8%，完全成熟采收；

干白葡萄酒含糖量17%~18%，含酸量0.8%~1.0%，初熟期采收；

甜葡萄酒含糖量20%~22%，含酸量0.5%~0.6%，过熟期采收；

起泡葡萄酒含糖量18%~20%，含酸量0.9%~1.1%，完全成熟期采收；

白兰地葡萄酒含糖量16%~18%，含酸量0.8%~1.0%，初熟期采收。

鲜食葡萄果实采收期应确定在色泽和风味达到最佳而果粒不掉以前进行采收。实际

生产中大部分采收期均比其完熟期有所提前，一是适当提高浆果贮运性，二是市场需求。
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贺兰山东麓酿酒葡萄栽培

十、采收后的要求不同

酿酒葡萄采收后要及时装车，专人押运，24小时内运至酒厂，保证葡萄酒生产原料的

新鲜度。运输时防止颠簸，以保持果实的高品位、高质量。

鲜食葡萄采收后应及时分级包装，对要贮存的果穗及时进行保鲜贮藏。

酿酒葡萄栽培技术与鲜食葡萄栽培技术存在十点差异，特别是在葡萄产业走向规范

化、标准化的必然趋势下，我们必须制定相应的生产技术规程，在条件许可下甚至还可以

针对单品种出台地方标准或企业标准以满足葡萄产业发展的需要。
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