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Les vins francais: un régal!

Quoi de mieux qu'un photographe écrivain chinois épicurien amoureux de la France et que I’ancienne
directrice de la Sopexa en Chine pour réaliser ce livre. Liu Sha et Tang Yong sont des ambassadeurs de
la culture culinaire francaise en Chine. Les connaissant depuis longtemps, je suis heureuse de vous les

présenter.

Depuis 2001, Liu Sha a commencé son voyage dans les vignobles francais. Il a découvert Bordeaux, le
Sud-ouest, la Bourgogne, le Beaujolais, la région Rhone Alpes, la Provence, la Champagne, le Languedoc-
roussillon, la Loire, I’Alsace, le Jura et la Savoie, soit 11 grandes régions de vignobles. A cette époque, Tang
Yong non seulement I'accompagne dans certains vignobles, mais aussi ’aide a comprendre 'ensemble des
informations pratiques et techniques.

A Tautomne 2004, Tang Yong et Liu Sha s’associent et publient leur premier livre <les vins de France>. Ce
livre est I'un des premiers et le plus important en Chine continentale sur ce sujet. A peine 6 mois apres
cette publication, la deuxieme édition est rééditée. Au printemps 2005, a 'exposition Vinexpo de Hongkong.
l.e ministre d’agriculture francais, Monsieur Bussereau les a remercié pour ce travail de transmission de
connaissance de la culture du vin francais en Chine. Ce livre a également été offert a Madame Christine
LLagarde, actuellement Ministre de I'Economie et des Finances. Avec I"aide de Tang Yong, Liu Sha a ensuite

publi¢ deux nouveaux livres en deux ans : “les domaines des vins francais™ et “les étiquettes de vins

francais” .

Aujourd’hui, Liu Sha et Tang Yong collaborent a nouveau pour ce projet: “les vins francais: un régal!”
Cest un livre qui inclut et complémente les trois livres précédents. En tant que Présidente de la Chambre
Commerce d’Industrie Franc¢aise en Chine, je suis ravie de leur projet. Sur un plan plus personnel, je me

réjouis de leur réussite.

Pour tous ceux qui ont envie connaitre la France, ce livre est a la fois une carte des vignobles et une fenétre

sur la France.

A travers ce livre, vous entrerez dans Ihistoire de la France et toucherez I'une des parties les plus agréables

de la culture de ce fantastique pays. Vous pourrez aussi sentir la modernisation de la France.
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