FISCHBILDER

HENIKQON

BAND 2

MEERESHSCHE

JohnJahr Verlag KG

SUOTPLLLS JOUIg He)

[ S——



Dem sehr erfolgreichen ersten Lexi-
kon-Band ,,SuBwasserfische' 148t der
John Jahr Verlag mit diesem Buch das
Lexikon Uber die wichtigsten angelba-
ren Meeresfische Deutschlands und
der benachbarten européischen Lan-
der folgen.

Im wesentlichen beruht das Material
des Buches auf Verdffentlichungen in
der internationalen Sportfischer-Zeit-
schrift BLINKER, die im gleichen Ver-
lag erscheint.

Der Autor, Carl Werner Schmidt-
Luchs, ist der fihrende Fachmann auf
dem Gebiet des Meeresangelns in
Deutschland. Zahireiche Artikel und
Fotos zum Thema Meeresangeln aus
seiner Hand erscheinen seit Jahren
regelmédBig in der Fach- und
Publikumspresse, und auf vielen Rei-
sen hat er als Journalist und Sportfi-
scher alle Zentren des Meeresfischens
in Europa aus persoénlicher Erfahrung
kennengelernt.

Der vorliegende Band folgt im groBen
und ganzen dem gleichen Konzept wie
das Lexikon uber die SiBwasserti-
sche. Einzigartige Farbfotos zeigen die
34 wichtigsten Fischarten fir den Mee-
resangler, so farbgenau, lebendig und
schon, als wéren sie gerade eben aus
dem Wasser geholt worden. Zu jedem
doppelseitigen Farbbild gehoren zwei
Seiten Text. Eine behandelt die Biolo-
gie des Fisches, untergliedert in die
Abschnitte Erkennungsmerkmale, Le-
bensraum, Standplatze und Lebens-
weise, Nahrung, Laichzeit und Fort-
pflanzung, Wachstum, Alter und fi-
schereiliche Bedeutung, Biologische
Besonderheiten. Die andere Seite
bringt alle wissenswerten sportfische-
reilichen Tatsachen in den Abschnitten
Fangzeiten, Fangmethoden, Geréate
und Kdder, Anhieb, Drili und Landung,
RekordgréBen.

Das Buch behandeit sédmtliche wich-
tigen  angelbaren Meeresfische
Deutschlands und alle interessanten
Sportfische des Meeres, denen der
Meeresangler auf Reisen in das be-
nachbarte europdische Ausland haufig
begegnet.
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Das Angeln im Meer findet von Jahr zu Jahr immer mehr
begeisterte Freunde. Die Flotte der mietbaren Angelboote wachst
standig, das Angebot an nationalen und internationalen Hochsee-
und Brandungs-Angelfestivals wird alljghriich groBer, und die Zahl
der daran teiinehmenden Angler nimmt laufend zu. Der allgemeine
Trend zu immer mehr Freizeit und zur aktiven Nutzung dieser
Freizeit, verbunden mit dem Auto als gunstiges Transportmittel zur
Kuste, 188t immer mehr Angler ans Meer kommen. Sie entfliehen
den oft beengten, von vielen Auflagen und Beschrankungen
reglementierten Verhaltnissen am StiBwasser. Sie wollen Fische
fangen aus reinem, groBtenteils noch unverschmutztem Wasser
der weiten, offenen See; Fische, die daheim uberdies noch eine
wertvolle Bereicherung fir die Kuche werden konnen.

Aus bescheidenen Anfangen Ende der 50er-Jahre, als entlang der
Ostseekste die ersten kleineren mietbaren Angelboote angeboten
wurden, hat sich inzwischen eine Flotte von tber 80 Booten
entwickelt. Es wird nicht mehr lange dauern und tber 10000 Angler
werden an jedem sommerlichen Wochenende in der Ost- und
Nordsee vom Boot aus fischen, die zahlreichen Brandungsangler
nicht eingerechnet. Auch im Ausland vollzieht sich diese
Entwicklung &hnlich sprunghaft, vor allem in den klassischen
Landern der Hochseeangelei, in England, Irland und Norwegen.
Die USA melden einenorm wachsendes Interesse am Hochsee-
angeln. 1970 fischten etwa 9 Millionen Amerikaner in der See,
1973 waren es allein fir einen Teilbereich der Ostkiste schon fast
11 Millionen Angler.

Mit der steigenden Nachfrage wachsen auch die Angebote nicht
nur an Booten, sondern auch an Serviceleistungen aller Art, an
speziellen Hochseeangelgeraten und Zubehdr und nicht zuletzt
auch an anglerischer Literatur. Auch dieses Buch ist eine Antwort
auf die stark gestiegene Frage nach Information Uber die Fische
des Meeres und die speziellen Angeltechniken der Brandungs- und
Hochseeangelei. Ich bin der Redaktion und dem Verlag des
BLINKER dankbar, daB sie mir die Moglichkeit gaben, nach der
Herausgabe meiner ersten Blicher Uber ,Das Angeln im Meer vor
westdeutschen Kisten” in den Jahren 1969/74, mich ein weiteres
Mal in Buchform an meine Freunde, die Hochseeangler, wenden zu



konnen. Im Fischbilder-Lexikon-habe ich mich nicht nur auf die
angelbaren Seefische vor unseren Kusten beschrankt, sondern
den Blick auch auf unsere unmittelbaren Nachbarn gerichtet, um
den Urlaubsanglern, deren Zahl ebenfalls von Jahr zu Jahr steigt,
Hinweise auf die ganz betrachtlich erweiterten Fangmaoglichkeiten
im Ausland zu geben. Die hier aufgefuhrten Fischarten umfassen
die haufigsten und begehrtesten angelbaren Seefische
Westeuropas vom Mittelmeer uber die atlantische Klste

Portugals bis hinauf nach Nordnorwegen und Island. In diesen
Gebieten werden Fische gefangen, die bei uns nie oder nur hdchst
selten erbeutet werden, weil sie den Flachwasserbezirk der
Deutschen Bucht oder die ausgestite Ostsee meiden. Wahrend in
unseren deutschen Gewassern nur etwa ein Dutzend Fischarten
zur standigen Beute der Angler zahlen, sind beispielsweise in der
irischen Rekordliste der angelbaren Seefische 56 verschiedene
Arten genannt.

Das Lexikon erhebt nattirlich keinen Anspruch auf Vollstandigkeit,
und selten erbeutete Fische wurden hier nicht beschrieben. Auch
fehtt hier der Raum, um auf die vielen, oft schwierig feststellbaren
Unterscheidungsmerkmale der einzelnen Arten einiger GroBfamilien
unter den Seefischen einzugehen, so z.B. bei den Rochen,
Meerbrassen, Meeraschen und Lippfischen. Ich habe versucht,
mich auf die wichtigsten Vertreter dieser Familien zu beschranken
und mochte jeden, dem an mehr Information gelegen ist, auf die
wissenschaftlich fundierten und auch fiir Laien gut lesbaren
Veroffentlichungen Uber die europaischen Fische verweisen,
insbesondere auf die sehr griindlichen Bearbeitungen von Wheeler
fur die Atlantikfische und von Bini fur die Fische des Mittelmeer-
raumes. (Siehe auch das Literaturverzeichnis auf der Ubernachsten
Seite). Die Namensgebung wurde einheitlich der von der UNESCO
1973 in Paris herausgegebenen Checkliste der Seefische entlehnt.
Dabei wurde bewuBt auf Namen, die oft nur im lokalen Bereich

des Urlaubsortes Geltung haben, verzichtet und statt dessen die
offiziellen nationalen Markthandelsnamen der Seefische genannt.
Zahlreiche Rekordgewichtsangaben wurden den sehr gewissenhaft
geflhrten britischen und irischen Rekordlisten entnommen und die
dort angegebenen pounds- und ounces-Angaben beibehalten. Zur
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Umrechnung sei erwahnt, dal 1lbs = 453,6 g und 10z = 28,59 betragen.
Das Hochseeangeln ist eines der letzten kleinen Abenteuer, die uns

im immer enger werdenden Freiheitsraum unserer Welt verblieben sind.
Um uns die prickeinde Lust an diesem Abenteuer zu erhalten,

mochte ich an das VerantwortungsbewuBtsein aller Hochseeangler
appellieren und sie auffordern, nur die Fische zu toten, die auch

wirklich verwertet werden, die MindestmaBvorschriften und
Laichschongebiete zu respektieren, die Berufsfischer nicht zu behindern
und sich in Vereinen und internationalen Vereinigungen flir erweiterte
Schutz+ und SchonmaBnahmen nicht nur. fir die Fische, sondern

fur alle Tiere und Pflanzen der See, ja fur das Wasser selbst,

tatkraftig und verantwortlich einzusetzen. Auf lange Sicht wird

es kluger sein, einen laichreifen, 40pfundigen Dorsch, dessen bis zu

8 Millionen Eler uber 10 Pfund ausmachen konnen, nicht zu gaffen,
sondern vorsichtig zu keschern, zu wiegen und wieder zuruck-
zusetzen, statt ihn und seinen Laich in der Kiche enden zu lassen.

Carl Werner Schmidt-Luchs
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Dorsch, Kohler, Leng, Pollack, Schellfisch, Wittling

Diese in unserem Seegebiet zu 6 Familien zusammen-
gefalte Gruppe der Weichflosser* ist fUr die west-
europaischen Angler wegen ihrer Haufigkeit von groBter
Bedeutung. Die im folgenden Abschnitt beschriebenen
Fische gehoren alle zur eigentlichen Dorschfamilie
(Gadidae), die in unserem Gebiet in 39 Arten wissenschaft-
lich unterteilt wird. Allen gemeinsam ist der glatte, stachel-
lose Korperbau mit meistens nur sehr winzigen, tief in der
Haut sitzenden Schuppen und die mehr oder weniger stark
entwickelten Tastorgane in Form von Barteln am Kopf.
Charakteristisch fur diese hier beschriebenen Fische ist
die dreiteilige Ruckenflosse; nur der Leng macht mit zwei
Ruckenflossen eine Ausnahme.

Die Dorschfische sind Uber alle Ozeane verbreitet. Aber
der grofte Artenreichtum findet sich im Nordatlantik und
hier, wie Uberall, vor allem in den gemaBigten und kalten
Bezirken bis an die Grenze der arktischen Eismassen. Die
meisten Arten leben im Bereich der Festlandschelfe:

nur wenige finden sich in Tiefen von 1000 Metern und
mehr.

Dorschfische bilden Schwarme, die vor allem zur Laich-
zeit gewaltige AusmaBe annehmen. Besonders Dorsch
und Kohler sind unruhige Wanderer, wahrend Leng und
Pollack in kleineren Gruppen mehr standorttreu in enger
begrenzten Gebieten leben.

Fur die westeuropaischen Nationen haben die Dorsch-
fische groBte wirtschaftliche Bedeutung erlangt. Von den
im Jahr 1973 von deutschen Fischern angelandeten
455,613 1 Seefischen betrug der Anteil von nur 3 Dorsch-
fischarten allein 236.898 t (Dorsch = 115.163; Kohler =
90.328 t; Schelffisch = 13.224 1).

Fur die Angler Nordwesteuropas ist kaum eine zweite
Fischgruppe von gleich groBer Bedeutung, denn die
dorschartigen Flossentrager gehoren zu inrer haufigsten
Beute. Der Fanganteil durfte im Norden der britischen
Inseln gewiB 60 % und vor der norwegischen Kiiste 90 %
ausmachen; in der Ostsee ist allein der Dorsch der
absolut wichtigste Fisch fur die Angler. Wrde er dort
fehlen, kame vermutlich die gesamte Hochseeangelei in
diesem Raum zum Erliegen.
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Dorsch

Wissenschaftliche Bezeich-
nung: Gadus morhua (L.)
Weitere deutsche Namen:
Kabeljau (bei den Fischern
gebrauchlich fir die laichrei-
fen groBen Exemplare).

Auslandische Namen: Ame-
rik. und engl: cod; dan.:
torsk; finn: turska; franz.:
morue, cabillaud; holl.: ka-
beljauw; isl.: thorskur, fiskir;
poln.: watlusz; russ.: treska;
norw.: torsk, skrei (laichreife
D.), gjedd (jingere D. im Nor-
den); schwed.: torsk, kabelja.

rkennungs-
merkmale

Entlang der nordatlantischen
Kusten kenntjeder Angler diesen
bedeutendsten Vertreter der Ga-
dus-Familie. Nur bei den Ju-
gendformen kann es manchmal
Verwechslungen mit dem Witt-
ling oder Pollack geben. Charak-
teristische Merkmale des Dor-
sches sind ein kraftiger Bartfa-
den am Unterkiefer, eine uber
den Unterkiefer vorspringende
Schnauze, eine in der Regel hell
abgesetzte Seitenlinie und eine
am Ende fast gerade abgeschnit-
tene Schwanzflosse. Typisch ist
auch die ausgepragte Marmorie-
rung vor allem der Flanken. Zahl-
reiche dunklere Flecken sind
Uber die Grundfarbung ver-
streut. Die Grundfarbe ist auBer-
ordentlich  verschieden; der
Dorsch paBt sich sehr geschickt
der Umgebung an. Aus Sandzo-
nen werden hell- bis dunkel-
graue, Uber Seegrasgebieten
grau-olive und aus Tangwaldern
der Laminaria-Arten oft gold-
braune, ja sogar rotliche, kup-
fern glanzende Fische gefangen.

ehensraum

Fast das gesamte nordatlanti-
sche Schelfgebiet bis hinab zum
45. Breitengrad, das Europa-
ische Nordmeer, die Labrador-
und Barents See mit Einschluf
des WeiBen Meeres werden vom
Dorsch bewohnt. Er bevorzugt
kaltes Wasser zwischen 2 und 10
Grad als Lebensraum und dringt
im Norden uber Spitzbergen
hinaus bis an die Packeisgrenze
vor. Nach Suden wandert er mit
der kalten arktischen Unterstro-
mung bisweilen bis an die Ku-
sten Nordportugals. Zu den
Hauptfanggebieten zahlen die
Kisten West- und Ostgronlands,
die Neufundlandbanke, die Ge-
wasser um Island und den Faro-
ern, die Lofoten-Inseln und die
Murmankuste.

Standpléitze und
Lehensweise

Schon der fingerlange, halbjah-
rige Dorsch verlaBt die hoheren
Wasserschichten und beginnt
ein grundnahes Leben. Die Ab-
kommlinge der ,seBhaften”
Fjord- und Kistendorsche leben
dann in Tiefen von 5 bis 200 m,
die Abkommlinge der fischerei-
lich weit wichtigeren umherzie-
henden Dorschstamme der ho-
hen See leben dann in Tiefen bis
zu etwa 600 m. Nach der Ge-
schlechtsreife unternehmen die
zuletzt genannten  Dorsch-
stamme sehr weite Wanderun-
gen, die sie stets von ihren be-
vorzugten Jagdgebieten wieder
zurtck zu ihren Laichgebieten
fuhren. Markierungen haben
bewiesen, daB die vor der nor-
wegischen Kuste laichenden
Dorsche vor allem in die Ba-
rentssee und von dort bis nach
Spitzbergen wandern, wahrend
die islandischen Dorsche teils zu
den Faroern, teils zu den gron-
landischen Kusten ziehen. Die
Dorsche vor unserer Ostseeku-
ste gelten als stationare, also
seBhafte Rasse, die nur inner-
halb ihres Aufenthaltgebietes
kleinere Wanderungen unter-
nimmt und auch dort laicht. In
der Regel schwarmen die Dor-
sche in kleinen Trupps gleicher
Korperlange umher. Vor, wah-
rend und kurz nach der Laichzeit
sind die Dorschschwarme am
dichtesten, wahrend der warme-
ren Sommermonate zerstreuen
sie sich. Bevorzugte Standplatze
flr den Dorsch gibt es nicht. Der
Fisch wird immer dort zu finden
sein, wo er seine Nahrung auf-
spurt. Das kann bei der Verfol-
gung von Spierlingen uber
Sandgrund sein oder bei der
Jagd auf Krabben und Schnek-
ken Uber algenbewachsenem,
steinigem Grund. Er dringt sogar
zeitweilig in Brackwassergebiete
vor, wenn das Nahrungsangebot
dort entsprechend groB ist (Tra-
vemunde, Schleiminde, Cuxha-
ven).

ahrung

Der Dorsch ist ein Allesfresser.

Er verschmaht weder bis zu ap-
felgroBe Krabben noch Garnelen
oder Krebse, die er samtlich un-
zerkaut mit dem Panzer hinun-
terschlingt, noch macht er Halt
vor Wurmern, Seesternen und
Fischen aller Art. Vor allem die
massenhaft vorkommenden Ar-
ten wie: Heringe, Sprotten und
Sandspierlinge (Ammodytes), in
arktischen Gewassern die Lod-
de, (Mallotus villosus) eine Ver-
wandte des Stintes, fallen ihm
zum Opfer.

aichzeit
und Fortpflanzung

Die Hauptlaichzeit vor unseren
Kisten fallt in die Monate Fe-
bruar und Marz. Schon im Spat-
herbstrotten sich die Dorsche zu
Laichschwarmen zusammen
und ziehen im Laufe des Winters
in Gebiete groBerer Tiefe. Der
Dorsch gehort mit zu den frucht-
barsten Fischen. Ein ausge-
wachsener Rogner kann in ei-
nem Jahr bis zu 9 Mill. Eier ablai-
chen. Uberdies hat man beob-
achtet, daB die Dorsche beim
Laichen  paarweise  zusam-
menschwimmen und mit kréafti-
gen Schwanzschlagen Eier und
Sperma durchmischen, was si-
cherlich zu einer hohen Befruch-
tungsquote beitragt. Aus den
nahe der Oberfliche schwim-
menden Eiern entwickeln sich in
2 bis 4 Wochen (bei ca. 6 Grad
Wassertemperatur) die 4 mm
langen Larven.

achstum, Alter

Bis zur Geschlechtsreife ist der
Dorsch schnellwichsig. Fur die
Nordsee werden fur das Ende
des 1. bis 6. Wachstumsjahres
folgende Korperlangen angege-
ben: 18, 36, 55, 68, 78 und 89 cm.

Die Dorsche der westlichen Ost-
see wachsen etwas langsamer;
schon tUber 40 cm lange Dorsche
sind hier geschlechtsreif, wah-
rend die Nordseedorsche ab 60
cm, die Nordmeer- und Atlantik-
dorsche erst ab 70 cm reif sind.
Dorsche von uber 1 m Lange
durften in der Regel UGber 10
Jahre alt sein; man schatzt das
maximale Alter auf 25 Jahre. Sol-
che Fische konnen Langen bis
zu 150 cm und mehr erreichen
(Neufundland, Island). Fischerei-
lich zahlt der Dorsch neben dem
Hering zu den absolut wichtig-
sten Fischen auf der ganzen
Welt. Die Gesamtfangmenge be-
lauft sich im Nordatlantik auf
durchschnittlich 1,5Mill. Tonnen
jahrlich. Am Fang sind haupt-
sachlich die Trawler der Russen,
Kanadier, Islander und Norweger
beteiligt.

iologische
Besonderheiten

MiBbildungen des Kopfes und
Verkrimmungen der Wirbel-
saule kommen verhaltnisméaBig
haufig vor. Das scheint sich aber
nicht immer zum Nachteil der
Dorsche auszuwirken, denn die
miBgebildeten Fische sind oft
von erstaunlicher GroBe. Beach-
tenswert ist der lange Totenstar-
reverlauf, der eine besonders
lange Haltbarkeit des Dorsch-
fleisches bedingt. Im Gegensatz
zu vielen anderen Seefischen
|6st sich die Starre bei 17 Grad
AuBentemperatur nach rund 30
Stunden. Das Fleisch hat erst
dann seinen besten geschmack-
lichen Wert. Deshalb sollte man
kellergelagerte Dorsche erst am
nachsten Tag, kihlschrankgela-
gerte Dorsche erst zwei Tage
nach dem Fang zubereiten. Als
Koder wird Dorschfleisch von
fast allen anderen Fischen ver-
schmaht.

13









