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GB 317—2006 BB GB 317—1998
White granulated sugar

GB 1350—1999 B[e GB 1350—1986
Paddy

GB 1351—1999 INFE GB 1351—1986
Wheat

GB 1352—1986 = GB 1352—1978
Soybean

GB 1353-—1999 EXk GB 1353—1986
Maize

GB 1354—1986 3 GB 1354—1978
Rice

GB 1355—1986 NEW GB 1355—1978
Wheat flour

GB 1445—2000 HEE GB 1445.1—1991,

' White soft sugar ‘' |GB/T 1445.2—1991

GB/T 1532—1986 g R GB 1532—1979
Peanut in shell

GB/T 1533—1986 yi e = GB 1533—1979
Peanut kernel

GB 1534—2003 M GB 1534—1986
Peanut oil GB 8615—1988

GB 1535—2003 KEH GB 1535—1986
Soya bean oil

GB 1536—2004 I GB 1536—1986
Rapeseed oil

GB 1537—2003 K T GB 1537—1986
Cottonseed oil

GB 1886—1992 fREMA BB neq GB 1886—1983,
Food additive—Sodium carbonate JSFAS5: 1986 |GB 8920—1988

GB 1887—1998 BREMA RBAH eqv GB 18871990
Food additive—Sodium hydrogen FCC: 1996
carbonate
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GB 1888—1998 EREMEA HEBREEK neq GB 1888—1989
Food additive—Ammonium bicar- | FCC: 1996
bonate

GB 1889—2004 S EmMA BMBEas neq GB 1889—1980
Food additive—Calcium monohydro-|FCC3: 1981
gen phosphate

GB 1890—2005 BREEMA ASRBEBRS eqv GB 1890—1989
Food additive—Sodium hexameta-|FCC3. 1981
phosphate

GB 1891—1996 BREMF R neq GB 1891—1986
Food additive—Sodium nitrate FCC3.: 1983

GB 1892—1980 BRFMA RS
Food additive—Calcium sulfate

GB 1893—1998 EmEMAN EEHRERMN eqv JSFA-VI |GB 1893—1986
Food additive—Sodium metabisul-
phite

GB 1894—2005 BB KL R ER M neq GB 1894—1992
Food additive— Anhydrous sodium |JSFAS. 1986
sulphite

GB 1895—2004 BHEMA WHEREH (B neq GB 1895—1980
Food additive— Aluminum potassium | FCC3: 1981
sulfate

GB 1897—1995 RammA HR GB 1897—1986
Food additive— Hydrochloric acid

GB 1898-—1996 BEREMR EHRERS eqv JSFA-VI |GB 1898—1987
Food additive—Calcium carbonate
precipitated

GB/T 1900—1980 TREMH 2,6 T BN FE B
(BHT)
Food additive—2, 6-ditertiarybutyl-p-
cresol

GB 1901—2005 HREMF FEHRER GB 1901—1994
Food additive—Benzoic acid

GB 1902-—2005 BREmE EHERY GB 1902—1994
Food additive—Sodium benzoata

GB 1903—1996 BEHBEmMF KB KEERD eqv FAO CX- |GB 1903—1980

Food additive—Glacial acetic acid

AS:1979/1992
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GB 1904—2005

BEREBEMA REETHERW
Food additive Sodium carboxymethyl
cellulose

GB 1904—1989

GB 1905—2000

BERHEmA LR
Food additive—Sorbic acid

GB 1907—2003

BRamme MR

Food additive—Sodium nitrite

neq FCC
1996 (%8 U iR
T FH AR 44D

GB 1907—1992

GB 1916—1980

BERBMA RTEA-BEEEFB
(BHA)
Food additive—Tertiary butyl-4-hy-

droxyl anisole

GB 1975—1980

By e
Food additive— Agar

GB 1976—1980

RBEMH BERM

Food additive—Sodium alga acid

GB 1986—1989"

BEmBmA REREKREWE
(40%)

Food additive—Glycerin monostear-
ate (40 %)

GB 1987—1986

B BMA R

Food additive—Citric acid

GB 1987—1980

GB 2023—2003

BaEmA AR

Food additive—Lactic acid

neq (FCC VD

GB 2023—1980

GB 2513—2004

BEmEmy SEme
Food additive—Potassium permanga-
nate

neq JISK
1436:1971

GB 2513-—1981

GB 2707—2005

HOR BRI ERE
Hygienic standard for fresh(frozen)
meat of livestock

GB 2707—1994
GB 2708—1994

GB 2711—2003

Ak R BEVE S A DA AR
Hygienic standard for non-fermented
beanproducts and gluten

GB 2711—1998

GB 2712—2003

REEME G & AR
Hygienic standard for
bean product

fermented

GB 2712—1998

GB 2713—2003

V€ B 2l i T A AR o

Hygienic standard for starch products

GB 2713—1996
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GB 2714—2003

SR D AR

Hygienic standard for preserved veg-
etables

GB 2714—1996

GB 2715—2005 MEDAERE GB 2715—1981
Hygienic standard for grains
GB 2716—2005 B PR GB 2716—1988 ,

Hygienic standard for edible vegeta-
ble oil

GB 13103—1991,
GB 15197—1994

GB 2717—2003

B PR

Hyagienic standard for soy sauce

GB 2717—1996

GB 2718—2003

# DR

Hygienic standard for soybean paste

GB 2718—1996

GB 2719—2003

BR DA

Hygienic standard for vinegar

GB 2719—1996

GB 2720—2003

kMg T At HE

Hygienic standard for weijing ( gour-
met powder)

GB 2720—1996

GB 2721—2003

HETARE

Hygienic standard for food grade salt

GB 2721—1996

GB 2726—2005

P DR

Hygienic standard for cooked

meat products

GB 2726—1996,
GB 2725.1—199%4,
GB 2727—1994,
GB 2728—1981,
GB 2729—199%4,
GB 13101—1991,
GB 16327—1996

GB 2730—2005

e s P ) o T AR A

Hygienic  standard  for
meat products

cured

GBn 137—1977,
GB 2730—1981,
GB 2731—1988,
GB 2732—1988,
GB 10147—1988

GB 2733—2005

& R WK G AR

Hygienic standard for fresh and fro-
zen marine products of animal origin

GB 2733—1994,
GB 2735—1994,
GB 2736—199%4,

GB 2739~ 2744—1988

GB 2746—1999

B4F
Yoghurt

GB/T 2746—1985
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GB 2748—2003 HETERHE GB 2748—1996
Hygienic standard for fresh eggs
GB 27492003 EHEDEWRE GB 2749—1996
Hygienic standard for egg products '
GB 2757—1981 FRIBWERECHE DAERE

Hygienic standard for distilled liquor
and formulated liquor

GB 2758—2005

RBE T AR

Hygienic standard for fermented al-
coholic beverages

GB 2758—1981

GB 2759. 1—2003 B DR GB 2759.1—1996
Hygienic standard for frozen drinks
GB 2759. 2—2003 BB OB DR GB 2759. 2—1996

Hygienic standard for carbonated
drinks

GB 2760—1996

B A0 3 R 68 A 2 A AR o

Hygienic standards for
food additives

uses of

GB 2760—1986

GB 2761—2005

RETANERRE

Maximum levels of mycotoxins

in foods

GB 2761—1981,
GB 9676 —2003,
GB 14974—2003,
GB 16329—1996

GB 2762—2005

BERPERYRE
Maximum levels of contaminants

in foods

GB 2762—1994,
GB 4809—1984,
GB 4810—1994,
GB 7104—1994,
GB 9674—1988,
GB 9677—1998,
GB 13107—1991,
GB 13105—1991,
GB 15198—1994,
GB 15201—1994,
GB 15202—2003,
GB 14935—1994,
GB 14961—1994
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GB 2763—2005 BRPRABRKRERE GB 2763—1981,
Maximum residue limits for pesti- GB 4788—1994,
cides in food GB 5127—1998,
GB 14868~14874—
1994,
GB 14928.1~12—
1994,
GB 14968—1994,
GB14970~14972—
1994,
GB 15194~15195—
1994,
GB 16319~16320—
1996,
GB 16323—1996,
GB 16333—1996,
GBn 136—1981
GB/T 2795—1981 H O VRBR B 7SS/ R B3R R
%7 b
Methods of analysis for BHC and-
DDT residues in export rabbit meat
GB 3149—2004 BRERF BiER neq JSFA GB 3149—1982
Food additive—Phosphoric acid 5:1986
GB 3150—1999 BRENR HE GB 3150—1982
Food additive—Sulphur
GB 3263—1982 BHEmMA BRETERNE
Food additive—Propyl gallate
GB 3861—1983 BREMR FEE
Food additive—Vanillin
GB 3862—2006 BEEEIA KR A
Food additive—Natural menthol
GB 4349—2006 BMEMA TRLE GB 4349—1993
Food additive—Ethyl butyrate
GB 4479. 1—1999 BEBIMA R GB 4479. 1—1996
Food additive— Amaranth
GB 4479. 2—2005 BERHEMF HEOBER neq JSFA-|GB 4479.2—1996
Food additive Amaranth aluminum | V[: 1994

lake
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GB 4480. 1--2001 gREmMA R4 GB 4480—1988
Food additive—Ponceau 4R

GB 4480. 2—2001 BRENF BEasal
Food additive—Ponceau 4R alumin-
ium lake

GB 4481, 1—1999 BEREMA rEE GB 4481.1—1994
Food additive— Tartrazine

GB 4481.2—1999 ERENHN HEEEAKE eqv A & & |GB 4481.2—1994
Food additive—Tartrazine aluminium | && &% 5l 47 2
lake EF1992)

GB 4544—1996 P& XA GB 4544—1991
Beer bottles

GB 4571—1996 BERAEIN EBRaE GB 4571—1984
Food additive—Lac dye

GB 4578—1984 BEEMF B

Food additive—Saccharin sodium

GB/T 4789.1—2003

BERIEBEYFERE BN

Microbiological examination of food
hygiene—General principles

GB 4789. 1—1994

|GB/T 4789, 2—2003

ERPAMEYERRE HELLU
o &

Microbiological of
foodhygiene—Detection of aerobic

examination

bacterial count

GB 4789. 2—1994

GB/T 4789. 3—2003

ERITEMEYFRE XBHE
W €

Microbiological of
foodhygiene—Detection of Coli form

bacteria

examination

GB 4789.3—199%4

GB/T 4789.4—2003

EREEMEYERE VITKHE
L

Microbiological of
foodhygiene—Examination of Sai-

examination

GB 4789.4—1994

monella

GB/T 4789.5-—2003 (&M IAEMAYHKEE ERIKH GB 4789. 5—1994
B
Microbiological examination of

foodhygiene—Examination of Shi-
gella
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GB/T 4789. 6—2003

RRDEMEYERE BUEKH
BREREKE

Microbiological examinationof food
hygiene—Examination of diarrheo-
genic Escherichia coli

GB 4789. 6—1994

GB/T 4789.7—2003

BRIAEBEYELR BAFELE
WE

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of Vibrio
parahaemolyticus

GB 4789. 7—1994

GB/T 4789.8—2003

R DEMEDERR NB4hH
REPRHERERE

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of Yersinia
enterocolitica

GB 4789. 8—1994

GB/T 4789.9—2003

BRRIABREYERE FHTH
R

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of Campy-
lobacter jejuni

GB 4789. 9—1994

GB/T 4789.10—2003

BB TAMEYERE £BOH
HRERR

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of Staphylo-

coccus aureus

GB 4789. 10—1994

GB/T 4789.11—2003

R DEMEVERE HhHes
24 ] ok

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of Streptococ-
cus hemolyticus

GB 4789.11—1994

GB/T 4789. 12-—2003

RBTAMEVERTY HERH
AABERRK

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of Clostridi-
um botulinum and botulinus toxin

GB 4789. 12—1994

GB/T 4789. 13-2003

BRDAMAENERE FREM
BER R

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of Clostridi-
um per fringens

GB 4789. 13—1994

10
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GB/T 4789.14—2003 | RSB PAEMEMH*RE HBHEFH GB 4789. 14—1994
HERE
Microbiological examination of food
hygiene—Examination of Bacillus
cereus
GB/T 4789.15—2003 (&S D AMA W EHE BSEME GB 4789. 15—1994
it ¥
Microbiological examination of food
hygiene—Enumeration of molds
and yeasts
GB/T 4789.16—2003 | B DAEMAYH*EE HAL>F GB 4789. 16—1994
BEHMNEE
Microbiological examination of food
hygiene—Identification of common
mycotoxin producing fungi
GB/T 4789.17—2003 | &R DAMEY¥RE WEAH GB 4789. 17—1994
R B
Microbiological examination of food
hygiene—Examination of meat and
meat products
GB/T 4789. 18—2003 | M DEMEMERT 53 H GB 4789. 18—1994
o R 5
Microbiological examination of food
hygiene-—Examination of milk and
milk products
GB/T 4789.19—2003 | R DAEMEYERE ESEH GB 4789. 19—1994
LY L A
Microbiological examination of food
hygiene—Examination of egg and
egg products
GB/T 4789.20—2003 | &M@ PAEMED KL KEEH GB 4789. 20—1994
iR od
Microbiological examination  of
foodhygiene—Examination of aquatic
product foods
GB/T 4789.21—2003 | fr i DAMAEYEKRE BHEKH . GB 4789.21—1994

TR R B

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of frozen
drinks and cold drinks

11
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GB/T 4789.22—2003

ERIAEMAEYERRE HKS
i)

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of flavourings

GB 4789. 22—199%4

GB/T 4789. 23—2003

R ITEBEYERE BEX.T
H SRR

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of cold dish
and bean products

GB 4789.23—199%4

GB/T 4789, 24—2003

ERILEMEDFERE HR.E
NEREE

Microbiological examinationof f{ood
hygiene—Examination of candy, cake
and preserved fruits

GB 4789. 24—1994

GB/T 4789.25—2003

BEmIEMAEYERE BERER
Microbiological examination of food
hygiene—Examination of wines

GB 4789. 25—1994

GB/T 4789. 26—2003

BERPEMEYFRE HLah
Wl EHEWER

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of commercial
sterilization of canned food

GB 4789. 26—1994

GB/T 4789. 27—2003

BERIEMEYFRE &I P
ERBREBER

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of residue of
antibiotics in fresh milk

GB 4789.27—1994

GB/T 4789. 28—2003

B DEMEYFERE  REEK.
Fr 2 I 5

Microbiological examinationof food
hygiene—Stainning methods, culture
mediums and reagents

GB 4789. 28—1994

GB/T 4789. 29—2003

BERIAEMEYFRE HEHRR
O T B A T . A

Microbiological examination of food
hygiene—Examination of Pseudo-
monas cocovenenans subsp. farinofer-

mentans

GB/T 4789.29—1994

12




