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前 言

本标准由中华人民共和国农业部提出。
本标准起草单位：农业部畜禽产品质量监督检验测试中心、北京国农工贸发展中心。
本标准主要起草人：刘素英、陈刚、薛毅、单吉浩、李艳华、蔡英华。
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无公害食品 羊肉

 范围

本标准规定了无公害羊肉的技术要求、检验方法和标志、包装、贮存和运输。
本标准适用于来自非疫区的无公害活羊，屠宰加工后经兽医卫生检疫检验合格的羊肉。

 规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有的
修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究是
否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ１９１ 包装储运图示标志

ＧＢ４７８９．２ 食品卫生微生物学检验 菌落总数测定

ＧＢ４７８９．３ 食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定

ＧＢ４７８９．４ 食品卫生微生物学检验 沙门氏菌检验

ＧＢ４７８９．５ 食品卫生微生物学检验 志贺氏菌检验

ＧＢ４７８９．１０ 食品卫生微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验

ＧＢ４７８９．１１ 食品卫生微生物学检验 溶血性链球菌检验

ＧＢ燉Ｔ５００９．１１ 食品中总砷的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１２ 食品中铅的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１５ 食品中镉的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１７ 食品中总汞的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１９ 食品中六六六、滴滴涕残留量的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．４４ 肉与肉制品卫生标准的分析方法

ＧＢ燉Ｔ６３８８ 运输包装收发货标志

ＧＢ７７１８ 食品标签通用标准

ＧＢ９６８７ 食品包装用聚乙烯成型品卫生标准

ＧＢ９９６１ 鲜、冻胴体羊肉

ＧＢ１１６８０ 食品包装用原纸卫生标准

ＧＢ燉Ｔ１４９３１．１ 畜禽肉中土霉素、四环素、金霉素残留量测定方法（高效液相色谱法）
ＧＢ燉Ｔ１４９６２ 食品中铬的测定方法

ＮＹ５１４８ 无公害食品 肉羊饲养兽药使用准则

ＮＹ５１４９ 无公害食品 肉羊饲养兽医防疫准则

ＮＹ５１５０ 无公害食品 肉羊饲养饲料使用准则

ＮＹ燉Ｔ５１５１ 无公害食品 肉羊饲养管理准则
关于发布动物源食品中兽药残留检测方法的通知（农牧发［２００１］３８号）

 技术要求

 原料

．． 屠宰前的活羊应来自非疫区，其饲养规程符合 ＮＹ５１４８、ＮＹ５１４９、ＮＹ５１５０、ＮＹ燉Ｔ５１５１的
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要求，屠宰加工应符合 ＧＢ９９６１规定，并经检疫检验合格。
．． 进口羊肉应有中华人民共和国卫生检疫部门检疫合格证明，未通过检疫的产品不得进口。
 感官指标
感官指标应符合表 １规定。

表  无公害羊肉感官指标

项目 指标

色泽 肌肉呈红色，有光泽，脂肪呈白色或淡黄色

组织状态 肌纤维致密，有韧性，富有弹性

粘度 外表微干或有风干膜，切面湿润、不粘手

气味 具有羊肉固有气味，无异味

煮沸后肉汤 澄清透明，脂肪团聚于表面，具羊肉固有的香味

肉眼可见异物 不应检出

 理化指标
理化指标应符合表 ２规定。

表  无公害羊肉理化指标

项目 指标

挥发性盐基氮燉（ｍｇ燉１００ｇ） ≤１５

汞（以 Ｈｇ计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤０．０５

铅（以 Ｐｂ计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤０．１０

砷（以 Ａｓ计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤０．５０

铬（以 Ｃｒ计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤１．０

镉（以 Ｃｄ计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤０．１０

滴滴涕燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤０．２０

六六六燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤０．２０

金霉素燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤０．１０

土霉素燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤０．１０

四环素燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤０．１０

磺胺类（以磺胺类总量计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤０．１０

 微生物指标
微生物指标应符合表 ３规定。

表  无公害羊肉微生物指标

项目 指标

菌落总数燉（ｃｆｕ燉ｇ） ≤５×１０５

大肠菌群燉（ＭＰＮ燉１００ｇ） ≤１×１０３

致病菌

沙门氏菌 不应检出

志贺氏菌 不应检出

金黄色葡萄球菌 不应检出

溶血性链球菌 不应检出
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 检验方法

 感官检验
按 ＧＢ燉Ｔ５００９．４４规定方法检验。

 理化检验

．． 挥发性盐基氮：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．４４规定方法测定。
．． 汞：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１７规定方法测定。
．． 铅：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１２规定方法测定。
．． 砷：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１１规定方法测定。
．． 铬：按 ＧＢ燉Ｔ１４９６２规定方法测定。
．． 镉：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１５规定方法测定。
．． 六六六、滴滴涕：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１９规定方法测定。
．． 金霉素、土霉素、四环素：按 ＧＢ燉Ｔ１４９３１．１规定方法测定。
．． 磺胺类：按《关于发布动物源食品中兽药残留检测方法的通知》（农牧发［２００１］３８号文）规定方
法测定。
 微生物检验

．． 菌落总数：按 ＧＢ４７８９．２规定方法检验。
．． 大肠菌群：按 ＧＢ４７８９．３规定方法检验。
．． 沙门氏菌：按 ＧＢ４７８９．４规定方法检验。
．． 志贺氏菌：按 ＧＢ４７８９．５规定方法检验。
．． 金黄色葡萄球菌：按 ＧＢ４７８９．１０规定方法检验。
．． 溶血性链球菌：按 ＧＢ４７８９．１１规定方法检验。

 标志、包装、贮存、运输

 标志
产品标志应符合 ＧＢ７７１８的规定，箱外标志应符合 ＧＢ１９１和 ＧＢ燉Ｔ６３８８的规定。

 包装

．． 包装材料应符合 ＧＢ１１６８０和 ＧＢ９６８７的规定。
．． 包装印刷油墨无毒，不应向内容物渗漏。
．． 包装物不应重复使用。生产方和使用方另有约定的除外。
 运输、贮存

．． 运输：产品运输时应使用符合食品卫生要求的冷藏车（船）或保温车，不应与有毒、有害、有气味
的物品混放。
．． 贮存：产品不应与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品同处贮存。冷却羊肉在－１℃～４℃
下贮存，冻羊肉在－１８℃以下贮存。
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