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前 言

本标准由中华人民共和国农业部提出。
本标准起草单位：农业部蔬菜品质监督检验测试中心（重庆）、农业部蔬菜品质监督检验测试中心

（北京）。
本标准主要起草人：钟世良、柴勇、江学维、杨俊英、龚久平、刘肃。
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无公害食品 蕹菜

 范围

本标准规定了无公害食品蕹菜的要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。
本标准适用于无公害食品蕹菜。

 规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有的
修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究是
否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ燉Ｔ５００９．１２ 食品中铅的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１５ 食品中镉的测定方法

ＧＢ燉Ｔ８８５５ 新鲜水果和蔬菜的取样方法

ＧＢ燉Ｔ８８６８ 蔬菜塑料周转箱

ＧＢ１４８７８ 食品中百菌清残留量的测定方法

ＧＢ燉Ｔ１４９２９．４ 食品中氯氰菊酯、氰戊菊酯和溴氰菊酯残留量测定方法

ＧＢ燉Ｔ１４９７３ 食品中粉锈宁的测定方法

ＧＢ燉Ｔ１５４０１ 水果、蔬菜及其制品 亚硝酸盐和硝酸盐含量的测定

ＧＢ燉Ｔ１７３３１ 食品中有机磷和氨基甲酸酯类农药多种残留的测定

 要求

． 感官
同一品种或相似品种，大小基本整齐一致，无黄叶，无明显缺陷（缺陷包括机械伤、抽薹、腐烂、病虫

害等）。
． 卫生
无公害食品蕹菜卫生指标应符合表 １的要求。

表  无公害食品蕹菜卫生要求

序号 项 目 指标燉（ｍｇ燉ｋｇ）
１ 敌敌畏（ｄｉｃｈｌｏｒｖｏｓ） ≤０．２
２ 毒死蜱（ｃｈｌｏｒｐｙｒｉｆｏｓ） ≤１
３ 乐果（ｄｉｍｅｔｈｏａｔｅ） ≤ １
４ 氯氰菊酯（ｃｙｐｅｒｍｅｔｈｒｉｎ） ≤２
５ 氰戊菊酯（ｆｅｎｖａｌｅｒａｔｅ） ≤０．５
６ 百菌清（ｃｈｌｏｒｏｔｈａｌｏｎｉｌ） ≤１
７ 氯氟氰菊酯（ｃｙｈａｌｏｔｈｒｉｎ） ≤０．２
８ 三唑酮（ｔｒｉａｄｉｍｅｆｏｎ） ≤０．２
９ 铅（以 Ｐｂ计） ≤０．２
１０ 镉（以 Ｃｄ计） ≤０．０５
１１ 亚硝酸盐（以 ＮａＮＯ２计） ≤４

注：根据《中华人民共和国农药管理条例》，剧毒和高毒农药不得在蔬菜生产中使用。
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 试验方法

． 感官要求检验
品种特征、机械损伤、腐烂、抽薹、病虫害等用目测法检测。

． 卫生要求检验

．． 敌敌畏、乐果、毒死蜱
按 ＧＢ燉Ｔ１７３３１规定执行。

．． 氯氰菊酯、氰戊菊酯、氯氟氰菊酯
按 ＧＢ燉Ｔ１４９２９．４规定执行。

．． 百菌清
按 ＧＢ１４８７８规定执行。

．． 三唑酮
按 ＧＢ燉Ｔ１４９７３规定执行。

．． 铅
按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１２规定执行。

．． 镉
按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１５规定执行。

．． 亚硝酸盐
按 ＧＢ燉Ｔ１５４０１规定执行。

 检验规则

． 检验分类

．． 型式检验
型式检验是对产品进行全面考核，即对本标准规定的全部要求进行检验。有下列情形之一者应进行

型式检验：
ａ）国家质量监督机构或行业主管部门提出型式检验要求；
ｂ）前后两次抽样检验结果差异较大；
ｃ）因人为或自然因素使生产环境发生较大变化。

．． 交收检验
每批产品交收前，生产者应进行交收检验。交收检验内容包括感官、标志和包装。检验合格后并附

合格证书方可交收。
． 组批规则
同一产地、同时采收的蕹菜作为一个检验批次。

． 抽样方法
按照 ＧＢ燉Ｔ８８５５中的有关规定执行。
报验单填写的项目应与实物相符；凡与实物不符，包装容器严重损坏者，应由交货单位重新整理后

再进行抽样。
． 包装检验
应按第 ７章的规定进行。

． 判定规则

．． 每批受检样品抽样检验时，对有缺陷的样品做记录。不合格百分率按有缺陷的蕹菜根数计算。受
检样品的平均不合格率不得超过 ５％。
．． 卫生指标有一项不合格，该批次产品为不合格。
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 标志

包装上的标志和标签应标明产品名称、生产者、产地、净含量和采收日期等，字迹应清晰、完整、准
确。

 包装、运输和贮存

． 包装

．． 包装容器（箱、筐等）要求牢固，内壁及外表均平整，疏木箱缝宽适当、均匀。包装容器应保持干
燥、清洁、无污染、无腐烂、无霉变等。塑料箱应符合 ＧＢ燉Ｔ８８６８的要求。
．． 每批报验的蕹菜其包装、净含量应一致。
．． 包装检验规则：逐件称量抽取的样品，每件的净含量不应低于包装外标志的净含量。
． 运输

．． 蕹菜收获后就地整修，及时包装，运输前宜进行预冷。
．． 装运时要做到轻装轻卸，防止机械损伤；运输工具清洁、卫生、无污染。
．． 在适宜的温度、湿度条件下运输，运输过程中注意防冻、防雨淋、防晒、散热。
． 贮存

．． 临时贮藏场所应阴凉、通风、清洁、卫生，防止烈日曝晒、雨淋、冻害及有毒物质和病虫害的危害。
．． 短期贮存货堆不应过大，控制适宜的温、湿度。
．． 贮存库（窖）温度应保持在 ０℃～２℃，空气相对湿度保持在 ９０％～９５％。
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