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前 言

本标准由中华人民共和国农业部提出。
本标准起草单位：农业部食品质量监督检验测试中心（济南）、中国果蔬研究中心、农业部农产品质

量监督检验测试中心（杭州）、山东省乡镇企业局。
本标准主要起草人：任凤山、柳琪、滕葳、张海松、郭栋梁、赵燕申、崔春红、刘会友、谷晓红。
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无公害食品 脱水蔬菜

 范围

本标准规定了无公害食品脱水蔬菜的要求、试验方法、检验规则、标签、包装、运输和贮存。
本标准适用于无公害食品脱水蔬菜。

 规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有的
修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究是
否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ４７８９２ 食品微生物学检验 菌落总数测定

ＧＢ４７８９３ 食品微生物学检验 大肠菌群测定

ＧＢ燉Ｔ５００９３ 食品中水分的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９１１ 食品中总砷的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９１２ 食品中铅的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９１５ 食品中镉的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９１７ 食品中总汞的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９３３ 食品中亚硝酸盐与硝酸盐的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９３４ 食品中亚硫酸盐的测定方法

ＧＢ７７１８ 食品标签通用标准

ＧＢ燉Ｔ８８５５ 新鲜水果和蔬菜的取样方法

ＪＪＦ１０７０ 定量包装商品净含量计量检验规则
中华人民共和国农药管理条例

 要求

 感官

 外观
要求整齐、均匀、无碎屑，无霉变、无病虫害、无杂质。对片状干制品要求片型完整，片厚基本均匀，干

片稍有圈曲或皱缩，但不能严重弯曲，无碎片；对块状干制品要求大小均匀，形状规则；对粉状产品要求
粉体细腻，粒度均匀，不粘结。
 色泽
应与原有蔬菜色泽相近，色泽一致。

 气味
具有原有蔬菜的气味，无异味。

 限度
每批样品中感官要求总不合格品百分率不应超过 ５％。

 主要缺陷
病虫害、霉变、异味、杂质为主要缺陷。

 含水量
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粉状脱水蔬菜的含水量≤６％（质量分数），其他脱水蔬菜的含水量≤８％（质量分数）。
 卫生
无公害食品脱水蔬菜卫生应符合表 １的规定。

表  无公害食品脱水蔬菜卫生指标

序号 项目 指标

１ 砷（以 Ａｓ计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤０５

２ 铅（以 Ｐｂ计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤０２

３ 镉（以 Ｃｄ计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤００５

４ 汞（以 Ｈｇ计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤００１

５ 亚硝酸盐（以 ＮＯ－
２ 计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤４

６ 亚硫酸盐（以 ＳＯ２计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤１００

７ 细菌总数燉（个燉ｇ） ≤１０００００

８ 大肠菌群燉（个燉１００ｇ） ≤１００００

注 １：出口产品按双方协议要求检测。
注 ２：根据《中华人民共和国农药管理条例》剧毒和高毒农药不得在蔬菜生产中使用。

 试验方法

 感官的检测

 称取混合后样品 ２００ｇ于白搪瓷盘内。品种外观、色泽、杂质等用目测法检测。
 气味的检测
用嗅的方法检测。

 含水量的检测
按 ＧＢ燉Ｔ５００９．３规定执行。

 卫生指标的检测

 砷
按 ＧＢ燉Ｔ５００９１１规定执行。

 铅

ＧＢ燉Ｔ５００９１２规定执行。
 镉

ＧＢ燉Ｔ５００９．１５规定执行。
 汞

ＧＢ燉Ｔ５００９．１７规定执行。
 亚硝酸盐
按 ＧＢ燉Ｔ５００９．３３规定执行。

 亚硫酸盐
按 ＧＢ燉Ｔ５００９３４规定执行。

 细菌总数
按 ＧＢ４７８９２规定进行。

 大肠菌群
按 ＧＢ４７８９３规定执行。
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 检验规则

 检验分类

 型式检验
型式检验是对产品进行全面考核，即对本标准规定的全部要求进行检验。有下列情形之一者应进行

型式检验：
ａ）国家质量监督机构、行业主管部门及合同提出型式检验要求；
ｂ）前后两次抽样检验结果差异较大；
ｃ）因人为或自然因素使生产环境发生较大变化。

 交收检验
每批产品交收前，生产单位都要进行交收检验。交收检验内容包括感官、标签和包装。检验合格并

附合格证后方可交收。
 组批规则

 同产地、同批生产的脱水蔬菜作为一个检验批次。
 检验单与货物不符，应由生产单位整理后再行抽样。
 抽样方法

 按 ＧＢ燉Ｔ８８５５规定执行。
 检验单填写的项目应与实货相符，凡与实货不符、包装容器损坏者，应由交货单位重新整理后再
行抽样。
 包装检验
按本标准第 ７章规定执行。

 判定规则

 每批受检脱水蔬菜抽样检验时，对不符合感官要求的脱水蔬菜做各项记录。如果一个样品同时
出现多种缺陷，选择一种主要的缺陷，按一个残次品计算。不合格品的百分率按式（１）计算，计算结果精
确到小数点后一位。

牀（％）＝ 牔１

牔２
……………………………（１）

式中：
牀——单项不合格百分率，％；
牔１——单项不合格样品质量，单位为克（ｇ）；

牔２——检验样品的质量，单位为克（ｇ）。
各单项不合格品百分率之和即为总不合格品百分率。

 限度范围：每批受检样品，不合格率按其所检单位（如每袋、每箱）的平均值计算，其值不得超过
所规定限度。
同一批次某件样品不合格品百分率超过规定的限度时，为避免不合格率变异幅度太大，规定如下：

规定限度总计不超过 ５％，则任何包装不合格品百分率的上限不得超过 １０％。
 卫生指标有一项不合格或检出蔬菜禁用的农药，该批次产品为不合格。
 复验：该批次样本标签、包装、净含量不合格者，允许生产单位进行整改后申请复验一次。感官和
卫生指标检测不合格不进行复验。

 标签

按 ＧＢ７７１８规定执行。
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中空纤维反渗透组件出厂时应有标志，标志内容包括：
——产品名称、型号和规格；
——产品的执行标准号；
——产品编号；
——生产企业的名称、详细地址；
——生产日期。

． 使用说明书

．． 使用说明书的编写应符合 ＧＢ９９６９．１的规定。
．． 使用说明书应对下列内容作出规定：

——进水水质；
——进水温度；
——回收率；
——操作压力；
——中空纤维反渗透膜材质；
——清洗液的配方及清洗工艺；
——保护液、防冻剂的配制和使用；
——其他需要用户了解的信息。

 包装、运输、贮存

． 包装

．． 中空纤维反渗透组件外壳及接口处应给予保护性包扎。
．． 中空纤维反渗透组件采用木箱或其他坚固箱体包装，并在箱内固定。
．． 包装箱内应附有产品使用说明书。
．． 在包装箱侧面，按 ＧＢ１９１的规定给予标志。
． 运输
中空纤维反渗透组件的运输、装卸过程中不应受到剧烈的撞击、抛掷及重压。

． 贮存

．． 中空纤维反渗透组件内应始终保持湿润。
． 存放 ５天以上时，应加入保护液，寒冷地带应加防冻剂或者二者均加（保护液、防冻剂的配制和
使用，按产品使用说明书规定）。
 堆放地应清洁、平整、远离热源。堆放高度不得超过 ０．５ｍ。
 不宜长期存放，若需较长时间存放，每 ３个月应更换一次保护液。
 处于装置中的中空纤维反渗透组件暂不使用时，应进行保护性运转：夏季每天 １ｈ，冬季每两天

１ｈ。
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