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前 言

本标准由中华人民共和国农业部提出。
本标准起草单位：全国农业技术推广服务中心、河北省农业技术推广总站、辽宁省农业技术推广总

站、北京市农业技术推广站、浙江省农业厅农作物管理局、中国农科院蔬菜花卉研究所。
本标准主要起草人：李莉、王振庄、曹之富、张德纯、赵建阳、李建伟、赵义平、田明军、张志斌、

赵山普、张真和。
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无公害食品 菜豆生产技术规程

 范围

本标准规定了无公害食品菜豆的产地环境要求和生产管理措施。
本标准适用于无公害食品菜豆生产。

 规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有的
修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究是
否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ４２８５ 农药安全使用标准

ＧＢ燉Ｔ８３２１（所有部分） 农药合理使用准则

ＮＹ５０１０ 无公害食品 蔬菜产地环境技术条件

ＮＹ５０８０—２００２ 无公害食品 菜豆

 产地环境

产地环境条件应符合 ＮＹ５０１０规定。

 生产技术管理

 保护设施
菜豆生产上采用的保护设施包括：日光温室、塑料棚、温床以及多层覆盖保温材料等。

 栽培季节

． 春提早栽培
终霜前 ３０天左右定植、初夏上市的茬口。

． 秋延后栽培
夏末初秋定植，９月末 １０月初上市的茬口。

． 春夏栽培
晚霜结束后定植，夏季上市的茬口。

． 夏秋栽培
夏季育苗定植，秋季上市的茬口。

． 秋冬栽培
秋季定植，初冬上市的茬口。

 品种选择
选择抗病、优质、高产、商品性好、符合目标市场消费习惯的品种。

 育苗（适用于棚室栽培）
．． 育苗前的准备

．．． 育苗设施：根据季节不同，选用温室、大棚、温床等设施育苗。
．．． 营养土要求：ｐＨ５．５～７．５，有机质 ２５％～３％，有效磷 ２０ｍｇ燉ｋｇ～４０ｍｇ燉ｋｇ，速效钾

１００ｍｇ燉ｋｇ～１４０ｍｇ燉ｋｇ，碱解氮 １２０ｍｇ燉ｋｇ～１５０ｍｇ燉ｋｇ，养分全面。孔隙度约 ６０％，土壤疏松，保肥保
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水性能良好。配制好的营养土均匀铺于播种床上，厚度 １０ｃｍ。
．．． 种子质量：菜豆种子质量指标应达到：纯度≥９７％、净度≥９８％、发芽率≥９５％，水分≤１２％。
．．． 用种量：每 ６６７ｍ２栽培面积的用种量：蔓生种用种 ２５ｋｇ～３ｋｇ，矮生种 ４ｋｇ～５ｋｇ。
．．． 种子处理：菜豆种子播前应进行晾晒。育苗移栽的菜豆应进行温汤浸种。晾晒后的种子用

５５℃水浸泡 １５ｍｉｎ，不断搅拌；使水温降至 ３０℃继续浸种 ４ｈ～５ｈ捞出待播。
．．． 育苗设施消毒：菜豆育苗设施应在育苗前进行消毒处理。
．． 播种

．． 育苗移栽：将浸泡后的种子点播于营养钵（袋）中，每钵（袋）２粒～３粒。
．． 露地直播：按确定的栽培方式和密度穴播 ３粒～４粒干种子。
． 苗期管理

．． 温度：菜豆喜温苗期各阶段适宜温度管理指标见表 １。
表  苗期温度管理指标

时 期 日温燉℃ 夜温燉℃

播种～齐苗 ２０～２５ １２～１５
齐苗～炼苗前 １８～２２ １０～１３
炼苗 １６～１８ ６～１０

．． 水分：视栽培季节和墒情适当浇水。
．． 炼苗：育苗移栽菜豆，于定植前 ５天降温、通风、控水炼苗。
．． 壮苗的标准：子叶完好、第一片复叶初展，无病虫害。
 定植（播种）前的准备

． 地块选择
应选择地势高燥，排灌方便，地下水位较低，土层深厚疏松、肥沃，三年以上未种植过豆科作物的

地块。
． 整地施基肥
根据土壤肥力和目标产量确定施肥总量。磷肥全部作基肥，钾肥三分之二做基肥，氮肥三分之一做

基肥。基肥以优质农家肥为主，三分之二撒施，三分之一沟施，按照当地种植习惯作畦。
 定植

． 定植适期的确定

１０ｃｍ最低土温稳定在 １２℃以上为春提早菜豆栽培的适宜定植期，此时也是春夏露地菜豆栽培的
适宜播种期。
． 定植密度
矮生种每 ６６７ｍ２４５００～５０００穴，每穴 ２株～３株。蔓生种露地栽培，每 ６６７ｍ２２３００穴～３０００

穴，每穴 ３株～４株；大型设施栽培每穴 ２株。
 田间管理

． 棚室温度

．．． 缓苗期：白天 ２０℃～２５℃，夜间 １８℃～１２℃。
．．． 开花结果期：白天 ２５℃左右，夜间不低于 １５℃。
． 湿度管理
菜豆生长期间空气相对湿度保持 ６５％～７５％，适宜的土壤相对湿度为 ６０％～７０％。

． 二氧化碳
设施栽培可增施二氧化碳，浓度 ８００ｍｇ燉ｋｇ～１０００ｍｇ燉ｋｇ。

． 肥水管理
根据菜豆长相和生育期长短，按照平衡施肥要求施肥，应适时多次追施氮肥和钾肥。同时，还应有针
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对性地喷施微量元素肥料，根据需要可喷施叶面肥防早衰。
． 不允许使用的肥料
在生产中不应使用未经无害化处理和重金属元素含量超标的城市垃圾、污泥和有机肥。

． 植株调整

．． 插架或吊蔓：保护地宜吊蔓栽培，露地可采用人字架栽培。
．． 中耕：未覆盖地膜栽培的应及时中耕锄草。
． 采收
按照 ＮＹ５０８０采收上市。

． 清理田园
及时将菜豆田间的残枝、病叶、老化叶和杂草清理干净，集中进行无害化处理，保持田间清洁。

． 病虫害防治

．． 主要病虫害

．．． 主要病害：锈病、枯萎病、白粉病、叶斑病、炭疽病、灰霉病、细菌性疫病。
．．． 主要害虫：蚜虫、豆野螟、红蜘蛛、茶黄螨、潜叶蝇。
．． 防治原则
按照“预防为主，综合防治”的植保方针，坚持以“农业防治、物理防治、生物防治为主，化学防治为

辅”的无害化治理原则。
．． 农业防治
选用抗病品种，与非豆科作物实行三年以上轮作，高畦栽培，地膜覆盖，培育壮苗，增施腐熟有机肥，

及时拔除病株、摘除病叶和病荚，田园清洁。
．．． 选用抗病品种：针对当地主要病虫控制对象，选用高抗多抗的品种。
．．． 严格进行种子消毒，减少种子带菌传病。
．．． 培育无病虫苗。
．．． 创造适宜的生育环境：控制好温度和空气湿度，适宜的肥水，充足的光照和二氧化碳，通过
放风和辅助加温，调节不同生育时期的适宜温度，避免低温和高温障害。
．． 物理防治

．．． 设施防护：大型设施的放风口用防虫网封闭，夏季覆盖塑料薄膜、防虫网和遮阳网，进行避
雨、遮阳、防虫栽培，减轻病虫害的发生。
．．． 诱杀与驱避：保护地栽培运用黄板诱杀蚜虫、美洲斑潜蝇，每 ６６７ｍ２悬挂 ３０块～４０块黄
板（２５ｃｍ×４０ｃｍ）。露地栽培铺银灰地膜或悬挂银灰膜条驱避蚜虫，每 ２ｈｍ２～４ｈｍ２设置一盏频振式

杀虫灯诱杀害虫。
．． 生物防治

．．． 天敌：积极保护利用天敌，防治病虫害。
．．． 生物药剂。
．． 药剂防治

．．． 药剂防治应符合 ＧＢ４２８５和 ＧＢ燉Ｔ８３２１（所有部分）的要求。
．．． 禁用的剧毒：高毒农药：生产上不允许使用甲胺磷、甲基对硫磷、对硫磷、久效磷、磷胺、甲拌
磷、甲基异柳林、特丁硫磷、甲基硫环磷、治螟磷、内吸磷、克百威、涕灭威、灭线磷、硫环磷、蝇毒磷、地虫
硫磷、氯唑磷、苯线磷等剧毒、高毒农药。
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