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前 言

本标准中的“４ 要求”、“７１ 标签”是强制性条文；其他条文是推荐性条文。
本标准由中华人民共和国农业部提出。
本标准起草单位：农业部乳品质量监督检验测试中心、农业部奶类项目办公室。
本标准主要起草人：王金华、张宗城、孟序、张进、殷成文、骆志刚、张传毅。
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无公害食品 酸牛奶

 范围

本标准规定了无公害食品酸牛乳的分类、要求、试验方法、检验规则和标签、标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于以无公害食品生鲜牛乳为主料，添加或不添加辅料，经乳酸菌发酵制成的产品。

 规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有的

修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究是

否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ１９１ 包装储运图示标志

ＧＢ２７６０ 食品添加剂使用卫生标准

ＧＢ４７８９．３ 食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定

ＧＢ４７８９．４ 食品卫生微生物学检验 沙门氏菌检验

ＧＢ４７８９．５ 食品卫生微生物学检验 志贺氏菌检验

ＧＢ４７８９．１０ 食品卫生微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验

ＧＢ４７８９．１１ 食品卫生微生物学检验 溶血性链球菌检验

ＧＢ４７８９．１８ 食品卫生微生物学检验 乳与乳制品的检验

ＧＢ燉Ｔ５００９．５ 食品中蛋白质的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１１ 食品中总砷的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１２ 食品中铅的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１７ 食品中总汞的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１９ 食品中六六六、滴滴涕残留量的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．２４ 食品中黄曲霉毒素 Ｍ１与 Ｂ１的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．３３ 食品中亚硝酸盐和硝酸盐的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５４０９ 牛乳检验方法

ＧＢ６３８８ 运输包装收发货标志

ＧＢ７７１８ 食品标签通用标准

ＧＢ１４８８０ 食品营养强化剂使用卫生标准

ＧＢ燉Ｔ１４９６２ 食品中铬的测定方法

ＧＢ燉Ｔ１６３４７ 乳酸菌饮料中乳酸菌的微生物学检验

ＧＢ１７３３１ 食品中有机磷和氨基甲酸酯类农药多种残留的测定

ＪＪＦ１０７０ 定量包装商品净含量计量检验细则

ＮＹ５０４５ 无公害食品 生鲜牛乳
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 分类

． 无公害食品纯酸牛乳

以无公害生鲜牛乳为原料，脱脂、部分脱脂或不脱脂，经发酵制成的产品。

． 无公害食品调味酸牛乳

以无公害生鲜牛乳为主料，脱脂、部分脱脂或不脱脂，添加食糖、调味剂等辅料，经发酵制成的产品。

． 无公害食品果料酸牛乳

以无公害生鲜牛乳为主料，脱脂、部分脱脂或不脱脂，添加天然果料等辅料，经发酵制成的产品。

 要求

． 原料要求

．． 生鲜牛乳应符合 ＮＹ５０４５的规定。

．． 添加的辅料应符合相应国家标准或行业标准的规定，不得添加防腐剂。

． 感官要求

应符合表 １规定。
表  感官要求

项 目 无公害食品纯酸牛乳
无公害食品调味酸牛乳、
无公害食品果料酸牛乳

色泽 呈均匀一致的乳白色或微黄色
呈均匀一致的乳白色，或带调味剂、果料应

有的色泽

滋味和气味 具有酸牛乳固有的滋味和气味，无异味
具有酸牛乳或带调味剂、果料应有的滋味和

气味，无异味

组织状态 组织细腻、均匀，允许有少量乳清析出；果料型应带有果块或果粒，无外来可见杂质

． 净含量要求
单件定量包装商品的净含量负偏差不得超过表 ２规定；同批产品的平均净含量不得低于标签上标

注的净含量。
表  单件定量包装商品的净含量负偏差允许值

净含量

ｇ或 ｍＬ

相对偏差

％

绝对偏差

ｇ或 ｍＬ

５０～１００ — ４５

１００～２００ ４．５ ＿

２００～３００ ＿ ９

３００～５００ ３ ＿

５００～１０００ ＿ １５

１０００～１００００ １．５ ＿

． 理化要求
应符合表 ３规定。
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表  理化要求

项 目

指 标

无公害食品纯酸牛乳
无公害食品调味酸牛乳、
无公害食品果料酸牛乳

全脂 部分脱脂 脱脂 全脂 部分脱脂 脱脂

脂肪燉（％） ≥３．１ １．０～２．０ ≤０５ ≥２．５ ０．８～１．６ ≤０．４

蛋白质燉（％） ≥ ２９ ２３

非脂乳固体燉（％） ≥ ８１ ６５

酸度燉（°Ｔ） ≥ ７００

 卫生要求
应符合表 ４规定。

表  卫生要求

项 目
指 标

无公害食品纯酸牛乳 无公害食品调味酸牛乳无公害食品果味酸牛乳

苯甲酸燉（ｇ燉ｋｇ） ≤ ００３ ０２３

山梨酸燉（ｇ燉ｋｇ） ≤ ０００１ ０２３

硝酸盐（以 ＮａＮＯ３计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤ ８０

亚硝酸盐（以 ＮａＮＯ２计）燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤ ０２

黄曲霉毒素 Ｍ１燉（μｇ燉ｋｇ） ≤ ０．２

汞燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤ ００１

砷燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤ ０２

铅燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤ ００５

铬燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤ ０３

六六六燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤ ００１

滴滴涕燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤ ００２

倍硫磷燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤ ００５

甲胺磷燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤ ００１

久效磷燉（ｍｇ燉ｋｇ） ≤ ０００２

注：农药兽药禁用限用：凡国家规定的应遵循其规定执行。

 微生物学要求
应符合表 ５规定。

表  微生物学要求

项 目 指 标

大肠菌群燉（ＭＰＮ燉１００ｍＬ） ≤ ９０

致病菌（指肠道致病菌和致病性球菌）燉（个燉２５ｍＬ） 不得检出

乳酸菌燉（ｃｆｕ燉ｍＬ） ≥ １×１０６
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 食品添加剂和食品营养强化剂
应符合 ＧＢ２７６０和 ＧＢ１４８８０规定。

 试验方法

． 色泽和组织状态：取适量试样于 ５０ｍＬ烧杯中，在自然光下观察色泽和组织状态。

． 滋味和气味：取适量试样于 ５０ｍＬ烧杯中，先闻气味，然后用温开水漱口，再品尝样品的滋味。
． 净含量：按 ＪＪＦ１０７０执行。
． 脂肪：按 ＧＢ燉Ｔ５４０９执行。
． 蛋白质：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．５执行。
． 非脂乳固体：按 ＧＢ燉Ｔ５４０９执行。
． 酸度：按 ＧＢ燉Ｔ５４０９执行。
． 硝酸盐、亚硝酸盐：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．３３执行。

． 黄曲霉毒素 Ｍ１：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．２４执行。

． 汞：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１７执行。
． 砷：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１１执行。
． 铅：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１２执行。
． 铬：按 ＧＢ燉Ｔ１４９６２执行。
． 六六六、滴滴涕：按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１９执行。
． 倍硫磷：按 ＧＢ１７３３１执行。
． 甲胺磷：按 ＧＢ１７３３１执行。
． 久效磷：按 ＧＢ１７３３１执行。
． 大肠菌群：按 ＧＢ４７８９３和 ＧＢ４７８９１８执行。
． 致病菌：按 ＧＢ４７８９．４、ＧＢ４７８９．５、ＧＢ４７８９．１０、ＧＢ４７８９．１１和 ＧＢ４７８９．１８执行。
． 乳酸菌：按 ＧＢ燉Ｔ１６３４７执行。

 检验规则

． 组批规则

以同一班次，同一生产线生产的同品种、同规格且包装完好的产品为一组批。
． 型式检验
型式检验是对本标准规定的全部要求进行检验。在下列情况之一时应进行型式检验：

ａ） 新产品试制鉴定时；

ｂ） 正式生产后，如原料、工艺有较大变化，可能影响产品质量时；

ｃ） 产品长期停产后，恢复生产时；

ｄ） 交收检验结果与上次型式检验有大差异时；

ｅ） 国家质量监督机构提出进行例行检验的要求时。
． 交收检验
产品应经生产企业按本标准检验合格，签发合格证后方可出厂。

． 判定规则

．． 一项指标试验不合格，则该批产品判为不合格产品。
．． 对检验结果有争议时，应对留存样进行复检，或在同批产品中加倍抽样，对不合格项目进行复
检，以复检结果为准。
．． 感官、净含量及微生物学要求不得复检。
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 标签、标志

． 标签
产品销售包装上应有食品标签，标注内容应符合 ＧＢ７７１８的规定。

． 标志
产品运输包装上应有标志。标志的内容包括标签上标注的主要内容，还应符合 ＧＢ６３８８及 ＧＢ１９１

的规定。

 包装、运输、贮存

． 包装
所有包装材料应符合食品卫生要求，包装严密，防止微生物等污染。

． 运输
应使用冷藏车运输。

． 贮存
产品应贮存在干燥、通风良好的场所。不得与有毒、有害、有异味，或对产品产生不良影响的物品同

处贮存。贮存温度为 ２℃～６℃。

５

 —

此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com





欂
櫷

中 华 人 民 共 和 国 农 业

行 业 标 准

无公害食品 酸牛奶

ＮＹ ５１４２—２００２


中 国 标 准 出 版 社 出 版

北京复兴门外三里河北街 １６号

邮政编码：１０００４５
电话：６８５２３９４６ ６８５１７５４８
中国标准出版社秦皇岛印刷厂印刷

新华书店北京发行所发行 各地新华书店经售


开本 ８８０×１２３０ １燉１６ 印张 ３燉４ 字数 １２千字

２００２年 ８月第一版 ２００２年 ８月第一次印刷

印数 １－３０００


书号：１５５０６６·２１４６２５ 定价 ． 元

网址 ｗｗｗ．ｂｚｃｂｓ．ｃｏｍ

版权专有 侵权必究

举报电话：（）


