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前 言

本标准由中华人民共和国农业部提出。
本标准起草单位：农业部稻米及制品质量监督检验测试中心、中国水稻研究所、农业部食品质量监

督检验测试中心（上海）、浙江省瑞安市农业局、吉林省延边绿色食品加工有限公司。
本标准主要起草人：朱智伟、陈铭学、胡培松、钱莉、陈能、金连登、闵捷、吴树业、车钟范。
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无公害食品 大米

 范围

本标准规定了无公害食品大米的有关定义、要求、试验方法和检验规则及标志、包装、运输、贮存的
要求。
本标准适用于无公害食品大米。

 规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有的
修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究是
否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ１３５４—１９８６ 大米

ＧＢ燉Ｔ５００９．１１ 食品中总砷的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１２ 食品中铅的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１５ 食品中镉的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．１７ 食品中总汞的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．２２ 食品中黄曲霉毒素 Ｂ１的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．３３ 食品中亚硝酸盐和硝酸盐的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．３６ 粮食卫生标准的分析方法

ＧＢ燉Ｔ５４９０ 粮食、油料及植物油脂检验 一般规则

ＧＢ５４９１ 粮食、油料检验 扦样、分样法

ＧＢ燉Ｔ５４９２ 粮食、油料检验 色泽、气味、口味鉴定法

ＧＢ燉Ｔ５４９４ 粮食、油料检验 杂质、不完善粒检验法

ＧＢ燉Ｔ５４９６ 粮食、油料检验 黄粒米及裂纹粒检验法

ＧＢ燉Ｔ５４９７ 粮食、油料检验 水分测定法

ＧＢ７７１８ 食品标签通用标准

ＧＢ１４８７６ 食品中甲胺磷和乙酰甲胺磷农药残留量的测定方法

ＧＢ１４８７７ 食品中氨基甲酸酯类农药残留量的测定方法

ＧＢ燉Ｔ１４９２９．８ 大米中杀虫双残留量测定方法

ＧＢ燉Ｔ１４９２９．９ 稻谷中三环唑残留量测定方法

ＧＢ１４９７０ 食品中噻嗪酮最大残留限量标准

ＧＢ燉Ｔ１７１０９ 粮食销售包装

ＧＢ燉Ｔ１７３３１ 食品中有机磷和氨基甲酸酯类农药多种残留的测定

 术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。
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
不完善粒

包括下列尚有食用价值的颗粒：
ａ） 未熟粒：籽粒未成熟不饱满，米粒外观全部为粉质的颗粒；
ｂ） 虫蚀粒：被虫蛀蚀颗粒；
ｃ） 病斑粒：粒面有病斑的颗粒；
ｄ） 霉变粒：粒面生霉的颗粒；
ｅ） 糙米粒：完全未脱皮的颗粒。
［ＧＢ１３５４—１９８６，定义 ３．２］


黄粒米

胚乳呈黄色，与正常米粒色泽明显不同的颗粒。
［ＧＢ１３５４—１９８６，定义 ３．４］


杂质

除本种大米以外的其他物质，包括下列几种：
ａ） 糠粉：通过直径 １．０ｍｍ圆孔筛的筛下物，以及粘附在筛层上的粉状物；
ｂ） 无机杂质：泥土、砂石、砖瓦块及其他矿物质；
ｃ） 有机杂质：无食用价值的大米粒，异种粮粒及其他物质；
ｄ） 带壳稗粒及稻谷粒。
［ＧＢ１３５４—１９８６，定义 ３．３］


色泽、气味、口味
一批大米固有的综合色泽、气味和口味。
［ＧＢ１３５４—１９８６，定义 ３．６］

 要求

． 加工质量
水分、杂质、不完善粒、黄粒米及色泽、气味、口味应符合表 １的规定，其他加工指标应符合 ＧＢ１３５４

的规定。

表  无公害食品大米加工质量要求

项 目
指 标

粳米 籼米

水分燉％ ≤ １５．５ １４．５

杂质燉％ ≤ ０．３ ０．３

不完善粒燉％ ≤ ５．０ ５．０

黄粒米燉％ ≤ ０．５ ０．５

色泽、气味、口味 正常 正常
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 卫生指标
卫生指标应符合表 ２的规定。

表  无公害食品大米卫生指标

序 号 项 目 指标燉（ｍｇ燉ｋｇ）

１ 砷（以 Ａｓ计） ≤ ０．５

２ 汞（以 Ｈｇ计） ≤ ０．０２

３ 铅（以 Ｐｂ计） ≤ ０．２

４ 镉（以 Ｃｄ计） ≤ ０．２

５ 甲胺磷（ｍｅｔｈａｍｉｄｏｐｈｏｓ） ≤ ０．１

６ 克百威（ｃａｒｂｏｆｕｒａｎ） ≤ ０．５

７ 杀虫双（ｓｈａｃｈｏｎｇｓｈｕａｎｇ） ≤ ０．２

８ 毒死蜱（ｃｈｌｏｒｐｙｒｉｆｏｓ） ≤ ０．１

９ 噻嗪酮（ｂｕｐｒｏｆｅｚｉｎ） ≤ ０．３

１０ 三环唑（ｔｒｉｃｙｃｌａｚｏｌ） ≤ ２

１１ 磷化物（ｐｈｏｓｐｈｉｄｅ）（以 ＰＨ３计） ≤ ０．０５

１２ 亚硝酸盐 ≤ ３

１３ 黄曲霉毒素 Ｂ１ ≤ ０．０１

注：未列项目及新增禁用、限用农药，按国家有关规定执行。

 净含量

单件定量包装商品（不含粮食复制品生产中的出厂包装）的净含量与其标注的质量之差应符合

ＧＢ燉Ｔ１７１０９的规定。

 试验方法

 水分检验按 ＧＢ燉Ｔ５４９７执行。

． 杂质、不完善粒检验按 ＧＢ燉Ｔ５４９４执行。

． 黄粒米检验按 ＧＢ燉Ｔ５４９６执行。

． 色泽、气味、口味检验按 ＧＢ燉Ｔ５４９２执行。

． 砷按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１１检验。

． 汞按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１７检验。

． 铅按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１２检验。

． 镉按 ＧＢ燉Ｔ５００９．１５检验。

． 甲胺磷按 ＧＢ１４８７６检验。

． 克百威按 ＧＢ１４８７７检验。

． 杀虫双按 ＧＢ燉Ｔ１４９２９．８检验。

． 毒死蜱按 ＧＢ燉Ｔ１７３３１检验。
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． 噻嗪酮按 ＧＢ１４９７０检验。

． 三环唑按 ＧＢ燉Ｔ１４９２９．９检验。

． 磷化物按 ＧＢ燉Ｔ５００９．３６检验。

． 亚硝酸盐按 ＧＢ燉Ｔ５００９．３３检验。

． 黄曲霉毒素 Ｂ１按 ＧＢ燉Ｔ５００９．２２检验。

 检验规则

． 检验分类

检验分为型式检验和交收检验。

．． 型式检验

型式检验是对产品进行全面考核，即对本标准规定的全部要求进行检验。有下列情形之一者应进行

型式检验：

ａ） 前后两次抽样检验结果差异较大；

ｂ） 因人为或自然因素使生产环境发生较大变化；

ｃ） 国家质量监督机构或主管部门提出型式检验的要求。

．． 交收检验

每批产品交收前，生产单位都应进行交收检验，交收检验内容包括杂质、水分、黄粒米、不完善粒、色

泽、气味以及包装、标志，或为合同要求的项目，检验合格后并附合格证方可交收。

 组批

同产地、同等级、同类型、同生产技术方式收获的稻谷，经加工包装出厂的产品为一个检验批次。

 抽样方法

按 ＧＢ燉Ｔ５４９０和 ＧＢ５４９１的规定抽取样品。

 判定规则

 若全部检验项目均符合本标准要求时，则该批产品为合格产品。有一项（或一项以上）不符合标

准要求时，则该产品为不合格产品。

．． 该批次样本标识、包装、净含量不合格者，允许生产单位进行整改后申请复验一次，加工质量和

卫生指标检验不合格者不进行复验。

 标志

产品标志按 ＧＢ７７１８的规定，标明产品名称、质量等级、净含量、生产厂（公司）名称和地址、生产日

期、贮存方法、产品标准编号等。

 包装、运输、贮存

 包装

无公害食品大米的销售包装应符合 ＧＢ燉Ｔ１７１０９的有关规定，所有包装材料均应清洁、卫生、干燥、
无毒、无异味，符合食品卫生要求。所有包装应牢固，不泄漏物料。

 运输

 成品运输工具、车辆必须清洁、卫生、干燥，无其他污染物。

．． 成品运输过程中，必须遮盖，防雨防晒，严禁与有毒有害和有异味的物品混运。
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． 贮存

．． 成品不得露天堆放。成品仓库必须清洁、干燥、通风，无鼠虫害。

．． 成品堆放必须有垫板，离地 １０ｃｍ以上，离墙 ２０ｃｍ以上。

．． 成品不得与有毒有害、腐败变质、有不良气味或潮湿的物品同仓库存放。
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