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（京）新登字１３０号

内　容　简　介

本书以图文结合的方式对食品生产加工小作坊
的生产与加工场所、设施与设备、加工过程控制、人
员、质量安全管理、包装贮存与运输和食品标识等要
求进行说明和解释，通俗易懂，生动有趣，可读性强。
本书可供广大食品生产加工小作坊从业人员阅读，
也可供从事食品生产加工小作坊质量安全管理与控
制教育和培训的人员参考，还可供行政监管部门在
帮扶和监管食品生产加工小作坊工作中参考使用。

科学技术文献出版社是国家科学技术部系统惟一一家中央级综合性科技

出版机构，我们所有的努力都是为了使您增长知识和才干。



据不完全统计，我国目前有２亿多农户涉足
食品生产，近３１万家食品生产加工主体中，食品生
产加工小作坊约２０余万家。这些食品生产加工小
作坊目前仍是食品供应的重要组成部分，特别是广
大农村地区，食品生产加工小作坊是农产品深加工
的一个重要方式，也是发展农村经济、增加农民收
入、解决农民就业的重要手段。但是由于一些食品
生产加工小作坊生产设备简陋、生产环境卫生条件
差、食品质量安全知识缺乏、质量卫生控制能力薄弱
等原因而成为食品安全事故的多发区，食品生产加
工小作坊历来是食品安全监管工作的难点之一。

随着人们生活水平的不断提高，对食品生产加



工小作坊的产品质量安全提出了更高、更新的要求。
新发布实施的《食品安全法》规定了食品生产加工小
作坊应当符合《食品安全法》规定的与其生产经营规
模、条件相适应的食品安全要求。为满足食品生产
加工小作坊对质量安全控制技术的迫切需求，促进
其质量安全控制水平的提升，中国标准化研究院组
织食品生产加工、食品标准化和食品质量监督管理
等领域的专家编著了《食品生产加工小作坊质量安
全控制基本要求图解》。

鉴于我国食品生产加工小作坊从业人员的食品
质量安全专业性水平较低，为方便食品生产加工小作
坊生产、管理相关人员理解国家标准ＧＢ／Ｔ２３７３４—
２００９《食品生产加工小作坊质量安全控制基本要求》，
并将食品质量安全控制技术实际应用于生产管理与
过程控制中，促进其提高质量安全控制水平，本书特
选择了配图方式，将国家标准ＧＢ／Ｔ２３７３４—２００９《食
品生产加工小作坊质量安全控制基本要求》的生产与
加工场所要求，设施与设备要求，加工过程控制要求，

２



人员要求，质量安全管理要求，包装、贮存与运输要求，
以及食品标识要求等内容进行说明。

本书编著人员分别来自中国标准化研究院、河
北省质量技术监督局、陕西省标准化研究院、湖南省
标准化研究院、山东省标准化研究院、浙江省标准化
研究院等单位。本书可供广大食品生产加工小作坊
从业人员阅读，也可供行政监管部门在帮扶和监管
食品生产加工小作坊工作中参考。

本书的编写得到了很多专家指点。书稿审定之
前，曾邀请一些食品生产加工、食品标准化和食品质
量监督管理等领域的专家进行了研讨，并在此基础
上补充完善。在本书出版之际，对这些专家的帮助
深表谢意。

尽管撰稿、审稿和编辑人员付出了辛勤劳动，但
书中难免存在缺陷和不足，恳请广大读者提出宝贵
意见。

编著者

２００９年７月

３
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１→第１章　生产与加工场所要求
１３→第２章　设施与设备要求
３１→第３章　加工过程控制要求
４５→第４章　人员要求
５３→第５章　质量安全管理要求
５９→第６章　包装、贮存与运输要求
６５→第７章　食品标识要求



第１章
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生产场所周围应与有毒、有害场所以及
其他污染源保持规定的距离，保证不受污染
源污染。（见ＧＢ／Ｔ２３７３４—２００９中５．１）



　　加工场所面积应与生产能力相适应，有
足够的空间和场地放置设备、物料和产品，并
满足操作和安全生产要求。（见ＧＢ／Ｔ
２３７３４—２００９中５．２）
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　　加工场所布局应符合相应的生产加工流
程要求，生食区与熟食区，原辅料和成品的存
放场所应分开，避免交叉污染。（见ＧＢ／Ｔ
２３７３４—２００９中５．２）
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　　加工场所与生活区应保持规定距离。
（见ＧＢ／Ｔ２３７３４—２００９中５．２）

４



　　加工场所地面、墙面应平整，应采用水泥
或瓷砖等硬质材料；墙面、地面应便于清洗、
消毒；墙壁应有高度不低于１．５米的墙裙，且
平整，防止污垢积存，便于清洗。（见ＧＢ／Ｔ
２３７３４—２００９中５．３）

５



　　加工场所窗户内窗台应便于清洁。（见
ＧＢ／Ｔ２３７３４—２００９中５．３）
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　　加工场所顶部建造应防漏雨，防止灰尘
积累、碎片脱落，并且容易清洁。（见ＧＢ／Ｔ
２３７３４—２００９中５．３）

７



　　生产场所应清洁、干净、通风，不应有积
水、泥泞、废弃物等易造成食品污染的因素。
（见ＧＢ／Ｔ２３７３４—２００９中５．４）
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　　应对厕所等污染源采取有效隔离措施，
防止污染食品。（见ＧＢ／Ｔ２３７３４—２００９中
５．５）
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