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精细作品快捷制作食雕

掏刀技法：是一种灵活

运用特殊运刀技能并结

合特种刀具使用的高级

技法，特种掏刀最大的

特点在于它运刀方面比

传统U、V型刀具更加灵

活，快捷，处理过的作

品表面光滑无刀痕，可

以处理戳刀或主刀无法

达到的深度及死角，还

可以大大提高制作雕刻

作品的速度，一般制作

时间可节省一半以上。

比如说我们可以用于制

作有深度的花卉、鸟类

的脸部及身体细节，动

物的肌肉骨骼血管，人

物的脸部和衣纹，瓜盅

的线条等等。它可以广

泛适用于各种材料。
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用果树雕刻专用画
笔在芋头上画出牡
丹花瓣的形状。

1 2

钢制大号 V刀戳出
花瓣边缘凹处。

钢制大号 U刀戳出
花瓣根部。

3

主刀取出花瓣，注
意边缘薄根部稍厚。

4

主刀于青萝卜上定
出花托大形并取出。

5
依次粘接花瓣于花
托上。

6

粘接第二层花瓣于
第一层花瓣之上。

7

依次粘接第三层花
瓣，注意花瓣是越
来越小且越来越 
直立。

8

木刻 V刀在锥形胡
萝卜上戳出花蕊。

9
主刀去废料。

10

想让花蕊更加饱满，
可以两两粘接。

11

主刀于芋头刻出花
苞花心的大形。

12

[

花
草
类]
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13.	打磨花苞心。
14.	另取芋头，主刀修成规则圆锥状，在上刻出花苞外第一层花瓣。
15.	衔接花托于花苞底部。
16. 缠绕绿胶带于铁丝。
17. 粘接花蕊于牡丹花中间。
18. 组装牡丹花于铁丝底座。
19.	组装花苞于支架。
20.	依次组装花苞于支架最末端。
21. 组装其他配件。
22.	组装小草作为陪衬。

13141516

17

18

19 20 21 22
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桃花含笑

用果蔬雕刻专用画
笔画出花瓣的大形。

1

用V刀戳出叶脉。

5

手刀细修花瓣的边缘。

3

打磨。

7

用戳刀取出花瓣的
形状。

2

手刀取出叶片的边缘。

6

用手刀切片，注意
花瓣的根部要厚。

4

用划线刀划出主叶
脉旁边的小叶脉。

8

[

花
草
类]
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用手刀在叶片的边
缘去一圈废料。

9 10

将花瓣粘接在花托
上面。

粘上所有的花瓣。

11

切几个长方体的芋
头块。

12

将两端切平并与底
板粘接。

13
粘接成架子。

14

粘接更多的层次。

15

用小型上色机给花
瓣上色。

16

用小型上色机给花
苞上色。

17 将做好的花和叶子
粘接在支架上。

18

粘接花枝。

19

将花苞粘接在花枝上

20
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将花瓣的边缘卷曲。

3

包花心。

7

将所有的花瓣上一
遍。

5

粘接第三层花瓣。

9

用小型上色机给花
瓣表面上色。

4

粘接第二层花瓣。

8

做一个花心。

6

继续粘花瓣。

10

取芋头切成圆柱
形，片出花瓣，
注意上薄下厚。

取下花瓣。

1

2

情人节
玫瑰

[

花
草
类]
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11

同上。 同上。

12

同上。

13

14

17

取青萝卜皮做出花托。

取一张芋头片，雕刻成
桃心形状。

做好的花托。

将桃心做成空心状。

15

18

将花托和花朵结合。

组装。

16

19
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黄玫瑰

[

花
草
类]
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1.	 将铁丝拧在一起。
2.	 缠上绿胶带。
3.	 用手刀在青萝卜上定出叶片的形状。
4.	 用划线刀划出叶脉。
5.	 用手刀将叶片取下。
6.	 用果蔬雕刻专用画笔画出玫瑰花瓣的大形，
手刀切片，注意上厚下薄。

7.	 同上。
8.	 喷上黄色素，将薄片卷曲。
9.	 包上第二层。
10.	依次粘接花瓣。
11. 同上。
12.	同上。

4

8

12

3

7

11

2

6

10

1

5

9

13 14

粘接青萝卜做的花托 粘接叶片。
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水　仙

用 钢 制 大 号 U 刀
在整块芋头上戳出 
凹槽。

1

用钢制小号 U 刀
在芋头平面上戳出
4枚花心。

5

用钢制大号 U刀取
出花瓣。

3

注意 U刀在下刀时
平一点，不能太直
了否则取不出来。

7

依次戳出凹槽并用
主刀定出花瓣形状。

2

钢制小号 U刀取出
花心。

6

主刀修出花瓣并去
废料。

4

小喷枪装上黄色素，
喷洒于花心上。

8

[

花
草
类]
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