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前　　言
随着科学的发展，人们对食品安全问题愈加重视。由于这几年

世界范围内的食品安全事件频频发生，并且食品安全问题涉及到生
活在地球上每一个人的切身利益，因此各国政府和国际组织对食品
安全问题的重视程度超过以往任何时候。同时食品安全关系到人类
的生活全部，关系到国家安全、社会稳定、经济发展和贸易往来。
食品包装材料和容器安全是食品安全的重要组成部分。近几年，由
于食品包装引起的食品安全事件时有发生，给人们的生活带来了很
大影响。食品包装安全问题的产生一方面是由于部分生产厂家生产
食品包装材料及容器不规范，生产工艺相对落后，质量管理不规
范；另一方面是由于食品包装国家卫生标准相对滞后；同时由于种
种原因，人们对食品包装安全在认识上存在一定误区，从而对其监
管不是十分得力。还有就是检测技术和检测水平与社会需求存在一
定差距，与食品包装新材料、新技术的发展不相适应。诸多因素造
成了食品包装安全事件的发生和食品安全隐患的存在。食品包装材
料和容器检测是保证食品安全的重要技术基础。其发展随着社会的
发展、科学技术的发展而发展。编写本书的指导思想就是尽可能汇
集食品包装材料和容器检测的技术和方法以及相关标准和管理法
规。本书力求实用，若能给从事与食品安全有关的人士一些参考和
借鉴，将是全体编写人员的最大鼓励和安慰。

本书共分５章。第１章由吴国华编写，第２、３、４章由薛颖编
写，第５章由刘卫东编写。全书由吴国华统稿。本书在编写过程中
得到北京市疾病预防控制中心有关领导和同事的大力支持与帮助。
在此一并表示感谢。同时本书编写过程中参阅了大量文献资料，也
对所引用的资料的各位作者表示感谢。

由于编著者的水平有限，书中难免出现不妥之处，敬请各位专
家读者批评指正。
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“民以食为天”，食品是人类赖以生存和发展的物质基础，食品
安全是当今世界上人们普遍关注的焦点问题之一，同时食品安全问
题不仅关系到国民健康，而且与国家经济发展、社会稳定等密切相
关。在我国基本解决食物量的安全 （食物安全）的情况下，食品质
的安全 （食品安全）越来越引起全社会的关注。

在我国，食品的安全性问题已严重制约了我国农产品的出口
创汇能力以及加入世界贸易组织后的国际竞争力。世界贸易组织
贸易技术壁垒 （ＴＢＴ）协定规定 “在涉及国家安全问题，防止
欺骗行为，保护人类健康和安全，保护生命和健康以及保护环境
等情况下，允许各成员方实施与国际标准、导则或建议不尽一致
的技术法规、标准和合格评定程序”。因此，世界各国无不加大
对食品安全的研究，在保障消费者的前提下，寻求保护本国经济
利益的 “合法”技术措施。食品安全问题引起了全世界人们的关
注。由于科学技术的发展，使人们的科学知识更加丰富，对事物
的认识更加深入，对于以前不了解的物质特性通过科学研究了解
了；另一方面，工业发展使环境污染加重，随着食物链的作用，
对食品的污染也更加严重。使食品安全问题在今天更应该引起重
视。自从有了食品，也就有了包装。食品包装与食品安全密切相
关，因为不适当的食品包装会造成食品污染。重视食品安全必须
重视食品包装的安全。

第一节　国内外食品包装发展概况

食品包装是一个古老而又现代的话题，是人们一直关注研究探
索的课题。食品包装的发展史是人类历史发展的重要组成部分。主
要分为三个阶段。即远古时代的原始包装、农业社会时期的传统包
装以及工业社会时期的现代包装。

在远古时代，原始人在长期采集渔猎过程中逐渐认识和学会
了种植和驯养野生动物。兴起了农业畜牧业，生活资料有了富
裕，开始有剩余的生活资料，对剩余的生活资料就需要储存。为
了这个基本的目的，就开始对食品包装有所认识，进行了许多尝
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试和探索。为了使食物得以保存或便于携带，开始利用自然赋予
的材料，如用植物叶子、葛藤、荆条、竹皮、树皮、兽皮、贝壳
等制作篮、筐、篓、皮囊、竹筒等容器。随着火的发明和使用，
人们又开始烧制泥碗和泥罐等容器。典型的例子是将食物装入树
叶、藤制篮中或装入瓦罐、竹筒中。南方民间常用新鲜荷叶去包
裹熟肉，这种食品包装既方便又可使肉在食用时有一丝淡淡清
香。竹叶包粽子，在科学技术相对发达的今天依然在使用，这种
包装既体现了一种别致的造型 （多为四角体），又方便携带，还
容易储藏。闻名于世的陶坛，多用于酒的包装，埋在地下几十年
乃至几百、上千年不变质，且放得越久越香，由此有了 “酒是陈
的香”说法。橡木桶用于保存葡萄酒，随着储存时间的增加，酒
的质量和风味会更加令消费者满意。

从古至今，食品包装材料像雨后春笋般不断涌现，并且随着
科学技术的发展还在不断地更新和发展。食品包装技术也随着科
学技术的发展而不断完善、创新和发展。食品需要包装，但食品
通常是千姿百态、特性各异的，因而对食品包装的要求也不尽相
同。实际上，没有一种包装材料和包装技术是尽善尽美的。正因
为如此，有关食品包装的材料与技术一直是人类不断研究、不断
探索、不断创新、不断进步的热点话题。用何种材料、何种包装
技术使食品包装更加完美、更加科学、更加符合不断变化发展的
消费意识正是我们现在乃至未来很长一段时间需要研究探索的
课题。

在食品包装发展的历史长河中，食品储藏保鲜出现了两次重大
技术革命，并由此产生了食品包装材料与包装容器的一系列革新。
第一次是１９世纪后期的罐藏、人工干燥、冷冻三大主要储藏技术
的发明与应用；第二次是２０世纪以来出现的快速冷冻及解冻、冷
藏气调、辐射保藏和化学保鲜等技术的出现。在第一次储藏保鲜技
术革命发生之前，人类对食品的保存与储存完全依赖于自然，如干
制食品靠阳光日晒，冷藏食品靠天然冰块。到了１９世纪后期人们
逐步摆脱了自然的束缚，先后发明了罐藏、人工干燥、机械制冷、
人工冷冻技术。这些技术的发明与应用，使食品包装储藏由过去的
单纯依靠自然气候条件保存进入人工控制条件保存食品的阶段，是
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食品包装与储藏史上一次质的飞跃。
食品包装储藏保鲜技术的第二次革命与第一次比较有着本质区

别，主要体现在第二次食品包装储存技术不仅仅是质的变革，而是
质与量相叠加的二维飞跃。在１８１０年，英国杜兰德 （Ｄｕｒａｎｄ）使
用镀锡板制成食品包装容器，即所谓的马口铁罐。１８４７年，美国
使用了冲制罐底盖坯料的冲床，１８４９年正式制成冲盖机，奠定了
三片罐制造的基础。１８５９年欧洲开始采用将罐底盖直接盖在罐身
上自动卷封的封罐机。１９０２年，世界上首次开发出钢桶容器。
１９０５年，美国普遍采用瓦楞纸箱运输食 （物）品。１９１６年，德国
的普兰克提出了食品速冻方法，并于１９２９年设计出了多极冷冻式
装置，结合食品的冻结储藏和解冻方法的研究，进一步提高了冷冻
食品的质量。１９２２年，英国的凯德研究了气体储藏法，将其与冷
藏方法相结合，称为加州储藏，该法对于储藏蔬菜、水果等鲜活食
品有良好效果。１９４０年，美国开始研究蒸煮食品。１９５０年，研究
成功了蒸煮食品的软包装。到１９７２年，蒸煮包装食品实现了商
品化。

食品包装容器由硬质罐扩展到软质罐，包装容器品种更为新
颖、多样、实用化。１９６８年日本最先投入市场的软罐头食品所使
用的蒸煮袋，就是一种由塑料薄膜和铝箔等材料构成的复合膜所制
成的软质食品包装容器。现代科学技术发展与社会进步给食品包装
材料和食品包装提出了新课题，使食品包装材料和技术面临新的挑
战和机遇。在科学技术发达的今天，各种新型食品的出现以及人们
消费意识的改变都给食品包装储藏技术及包装材料赋予了新的含
义，为食品包装材料与包装技术研究带来了新的课题，主要表现在
下列几个方面。

① 新型的食品呼唤新型包装材料与包装技术。冻干食品、微
波食品、膨化食品、绿色食品等新型食品的出现，迫切需要与之相
适应的包装新材料、新技术。

② 人类生存与社会发展间矛盾突现，环境保护已成世界性重
大课题，迫使人们寻找对环境、对人类生存无害的绿色包装材料、
环境包装材料以及相匹配的包装技术。

③ 消费观念的改变，需要新的包装材料与包装技术。人们已
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从过去对食品的视觉、触觉、味觉的保护要求转向对内在品质的营
养保护、消除不可视或潜在的污染与危害等深层要求，使得食品包
装材料与包装技术应该具有抗拒包装外围环境污染与消除包装内在
食品的潜在污染与质变的目的。

④ 包装功能的实现要求从过去的静态转向动态。针对鲜活食
品要求从加工前的成长、流通与转移，采取相应的包装技术与材料
达到防止污染、保鲜保质，以及造型 “美容”等要求，像水果未采
摘实行的在树套袋保鲜包装、海 （水）鱼类的加氧包装、鲜花食品
的远距离包装等均属此类。

⑤ 包装从单一技术转向与加工相结合的一体化技术研究取得
进展并得到应用。不再将包装与加工分割，而是将包装技术延伸到
加工领域，实现包装和加工一体化。例如，将鲜蛋、鲜椒用包装材
料与包装技术进行包装，实现了皮蛋、泡椒的一步完成。

⑥ 全新概念的包装材料即将或已经出现，如防光污染包装材
料、防菌包装材料、可溶性包装材料、可食性包装材料、活性包装
材料等，尽管有的在研究中碰到了各种难题，相信人类一定能够克
服各种难题，新材料的开发前途光明。

⑦ 全新概念的包装技术也将出现。如防放射性污染的包装技
术、非外加能源的速冷 （速热）包装技术、化学污染及重金属离子
消除包装技术、食品环境自适应 （温度、湿度等）包装技术等等。
这些包装技术目前尚存在一些难题，但相信经过努力一定会有所
突破。

⑧ 未来，中国古老神奇的工艺与民间技术在食品包装与技术
中的作用机理有待破译。例如，中草药物与食品相克，天然香料在
食品储藏中的作用机理等。

⑨ 现代新技术，特别是生物技术与基因技术将在食品包装中
发挥重要和意想不到的作用。如酶技术、维生素、发酵剂、各类食
品添加剂、各种气体吸收剂、抗氧化剂、活性剂等在食品包装中的
作用。

２１世纪食品市场的竞争在很大程度上将取决于包装质量的
竞争。

２１世纪包装材料将如何发展？有关专家已指出了明确的方向，
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就是改善已有的塑料性能、开发新品种、提高强度和阻隔性、减少
用量 （厚壁）、重复使用、分类回收保护环境。

新型高阻隔性塑料在国外已广泛应用，国内也已引进这项技
术。使用高强度高阻隔性塑料不仅可以提高对食品的保护，而且在
包装同量食品时可以减少塑料的用量，甚至可以重复使用。对于要
求高阻隔性保护的加工食品以及真空包装、充气包装等情况，一般
都要用复合材料包装。而在多层复合材料中必须有一层以上的高阻
隔性材料。现在国内外常用的高阻隔性材料有铝箔、尼龙、聚酯、
聚偏二氯乙烯等。随着食品对包装保护性要求的提高，阻隔性更好
的乙烯、乙烯醇共聚物、聚乙烯醇等也开始应用。目前发达国家开
发并有少量应用的ＰＥＮ （聚萘二甲酸乙二醇酯）将会给２１世纪的
食品包装带来巨大变化。ＰＥＮ的化学结构与ＰＥＴ （聚对苯二甲酸
乙二醇酯）相似，但刚性大大提高，阻氧性、阻水性比ＰＥＴ提高
数倍，而且紫外线吸收性好，耐水解性好，气体吸咐性低，装过的
食品不残留味，可重复使用。

无机高阻隔微波食品包装材料将成为新宠。由于目前用铝箔
和某些塑料的复合材料制成的包装具有不透明，不易回收，且不
能用于微波加工的缺点，近几年研究的镀ＳｉＯｘ材料可以作为代替
品。ＳｉＯｘ是在ＰＥＴ，ＰＡ，ＰＰ等基材上镀一薄层硅氧化物，它不
仅有更好的阻隔性，而且有极好的大气环境适应性，它的阻隔性
几乎不受环境湿度和温度变化的影响。ＳｉＯｘ 镀膜有高阻隔性、高
微波透过性、透明性，可用于高温蒸煮，微波加工等软包装，也
可制成饮料和食用油的包装容器。我国已开始一定规模的研究，
少数发达国家已开始应用。ＳｉＯｘ镀膜成本较高，大规模生产技术
还不完善，但由于其特殊的优越性，将成为２１世纪的重要包装
材料。

活性包装技术的应用将成为趋势。活性包装技术包括包装与
包装内部的气体及食品之间的相互作用。活性包装能够有效地保
持食品的营养和风味。由于材料科学、生物科学和气体包装的进
步，近年来活性包装技术发展很快。如包装剩余空间的氧气会加
速食品的氧化，除氧活性包装体系应运而生。２０世纪７０年代脱
氧剂就开始用于食品包装。其中铁系脱氧剂是发展较快的一类脱
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氧剂，其后又开发了亚硝盐系、酶催化系、有机脱氧剂、光敏脱
氧剂等。又如能产生灭菌剂的活性包装体系，包括乙醇等杀菌系
统，是将食品级乙醇吸收到一种载体上，装入食品袋中，可使食
品长期处于灭菌状态。而活性灭菌物质与包装材料相结合的体
系，是将山梨醇、山梨酸盐、苯甲酸钠、银沸石等物质加入到制
造包装容器的材料中，然后制造成型，加工成容器，使其缓慢释
放出灭菌活性成分。

据有关专家预测，在今后十年中，食品和饮料包装的发展将有
九项是最明显的，其重要性按顺序排列如下：

① 无菌包装的进一步发展将减少冷藏设备的需要。

② 愿意使用塑料罐和塑料瓶者越来越多，塑料包装将会取代
玻璃制品包装，在某些情况下还可以代替金属制品。

③ 柔性包装材料向优质发展。

④ 通过改进包装材料性能来降低包装成本，而不是片面追求
材料价格的降低，包装件与一般产品不同 （一般产品通常仅在一个
特定场合使用），需要经过装料、包封、储存、运输等商品流程，
顾客买来后通常有一个保管和使用的过程，所以必须保证和提高包
装质量。

⑤ 包装轻型化将会继续取得进展。从上述的一些项目中也可
清楚地看出降低包装质量的总趋势。以质量较小的柔性包装及塑料
罐、塑料瓶代替玻璃和金属容器，就能大幅度地减少运输费用。其
发展趋向包括：便于取货搬运，需要库存者，由于包装较轻，托盘
负荷相应减小，可以少用托车和起重叉车；用来把单个的纸盒、玻
璃和塑料容器以及柔性包装等食品包装集装起来的包装，需要增加
其强度，以便于安全运往商店。

⑥ 分餐包装是一个重要的发展方向。分餐包装已有多年历史，
主要是适应人员结构变动和生活方式变化的需要。

⑦ 传统的纤维质包装材料 （玻璃纸及半透明纸）有逐步被淘
汰的趋势。最有可能完全代替玻璃纸的是聚丙烯薄膜。半透明纸
（及防油脂纸）将被高密度和低密度的金属箔所代替，尤其是双金
属挤压且加有树脂者，功能可以倍增。

⑧ 填塞包装在食品和饮料市场得到推广。

７



⑨ 随着家庭使用微波炉的普及，其中最成功的是专供微波
炉使用的纸板托盘，制造容易，具有食品包装和烹具的双重
作用。

第二节　食品用包装容器和材料的安全管理

由于食品包装材料和容器的安全是食品安全的重要组成部
分，世界各国为了保护国民健康，促进贸易，制定了很多安全管
理的法规、标准和实施细则。食品包装标准就是对食品的包装材
料、包装方式、包装技术要求等的规定。法规是 “含有立法性质
的管制规则，由必要的权利机关及授权机构制定并予颁布实施的
有法律约束力的文件”。实施规则是指工业部门或其他行业协会
等权威机构制定的标准化的参考文件，但它还没有被正式接受为
标准。

一、中华人民共和国食品包装材料和容器的相关法规
在我国对于包装管理的法规和标准相对比较多，既有行业生产

主管部门如原轻工业部制定的 ＱＢ系列，又有原国内贸易部制定的
ＳＢ系列，同时也有国家技术监督检验检疫总局发布由卫生部负责
解释的系列法规。

１９９５年１０月３０日第八届全国人民代表大会常务委员会第
十六次会议通过的 《中华人民共和国食品卫生法》是食品卫生
工作的纲领性法规。在 《食品卫生法》的第四章对食品容器、
包装材料和食品用工具、设备的卫生作了明确规定，具体条
款为：

第十二条　食品容器、包装材料和食品用工具、设备必须
符合卫生标准和卫生管理办法的规定。

第十三条　食品容器、包装材料和食品用工具、设备的生产必
须采用符合卫生要求的原材料。产品应当便于清洗和消毒。

为了规范我国食品包装材料和包装容器的管理，将食品卫生法
落到实处，使之具有可操作性，各相应的职能部门制定了一系列管
理法规，主要如下。
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１由国家卫生部制定并负责解释的有关食品包装材料及容器
的１０个卫生管理办法。

① 食品用塑料制品及原材料卫生管理办法。

② 食品包装用原纸卫生管理办法。

③ 陶瓷食具容器卫生管理办法。

④ 食品用橡胶制品卫生管理办法。

⑤ 铝制食具容器卫生管理办法。

⑥ 搪瓷食具容器卫生管理办法。

⑦ 食品容器内壁涂料卫生管理办法。

⑧ 食品罐头内壁环氧酚醛涂料卫生管理办法。

⑨ 食品容器过氯乙烯内壁涂料卫生管理办法。

⑩ 保健食品管理办法。
２ 《绿色食品标志管理办法》
由农业部１９９３年制定；在总则第二条规定： “绿色食品标志

是经国家工商行政管理局注册的质量证明商标，用以标识、证明无
污染的安全、优质、营养类食品及与此类食品相关的事物”。第二
章规定了绿色食品标志使用权的申请。第三章规定了绿色食品标志
的使用范围和限制性条款等。

３ 《包装资源回收利用暂行管理办法》
由中国包装技术协会和中国包装总公司编制。
４由原国家技术监督局为查处食品标签违法行为而制定的

标准
主要标准有：《食品标签通用标准》（ＧＢ７７１８—１９９４），《饮料

酒标签标准》（ＧＢ１０３４４—１９８９），《特殊营养食品标签》。
为了进一步使各种法规能够便于实施，各个相关部门在法规的

基础上，根据食品包装材料和容器的自身特点，按照相关规定，依
据科学研究数据和资料，科学的制定了一系列国家标准。

食品用包装材料和容器的国家标准 （见表１１～表１４）大致
分为四类：第一类为包装材料和容器的技术规格的性能指标；第
二类为食品包装用材料和容器的卫生标准；第三类为食品包装材
料和容器卫生标准的分析办法；第四类为有关食品包装的标示
标准。
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表１１　食品包装用材料和容器卫生包装国家标准

标 准 名 称 标准号

　食品容器、包装材料用聚氯乙烯树脂卫生标准 ＧＢ４８０３—１９９４

　搪瓷食具容器卫生标准 ＧＢ４８０４—１９８４

　食品罐头内壁环氧酚醛涂料卫生标准 ＧＢ４８０５—１９９４

　食品用橡胶制品卫生标准 ＧＢ４８０６１—１９９４

　橡胶奶嘴卫生标准 ＧＢ４８０６２—１９９４

　食品容器过氯乙烯内壁涂料卫生标准 ＧＢ７１０５—１９８６

　食品容器漆酚涂料卫生标准 ＧＢ９６８０—１９８８

　食品包装用聚氯乙烯成型品卫生标准 ＧＢ９６８１—１９８８

　食品罐头内壁脱膜涂料卫生标准 ＧＢ９６８２—１９８８

　复合食品包装袋卫生标准 ＧＢ９６８３—１９８８

　不锈钢食具容器卫生标准 ＧＢ９６８４—１９８８

　食品容器、包装材料用助剂使用卫生标准 ＧＢ９６８５—２００３

　食品容器内壁聚酰胺环氧树脂涂料卫生标准 ＧＢ９６８６—１９８８

　食品包装用聚乙烯成型品卫生标准 ＧＢ９６８７—１９８８

　食品包装用聚丙烯成型品卫生标准 ＧＢ９６８８—１９８８

　食品包装用聚苯乙烯成型品卫生标准 ＧＢ９６８９—１９８８

　食品包装用三聚氰胺成型品卫生标准 ＧＢ９６９０—１９８８

　食品包装用聚乙烯树脂卫生标准 ＧＢ９６９１—１９８８

　食品包装用聚苯乙烯树脂卫生标准 ＧＢ９６９２—１９８８

　食品包装用聚丙烯树脂卫生标准 ＧＢ９６９３—１９８８

　铝制食具容器卫生标准 ＧＢ１１３３３—１９８９

　食品容器有机硅防粘涂料卫生标准 ＧＢ１１６７６—１９８９

　水基改性环氧易拉罐内壁涂料卫生标准 ＧＢ１１６７７—１９８９

　食品容器内壁聚四氟乙烯涂料卫生标准 ＧＢ１１６７８—１９８９

　食品包装用原纸卫生标准 ＧＢ１１６８０—１９８９

　食品容器及包装材料用聚对苯二甲酸乙二醇酯成型品卫
生标准

ＧＢ１３１１３—１９９１

　食品容器及包装材料用聚对苯二甲酸乙二醇酯树脂卫生
标准

ＧＢ１３１１４—１９９１

　食品容器及包装材料用不饱和聚酯树脂及其玻璃钢制品
卫生标准

ＧＢ１３１１５—１９９１

　食品容器及包装材料用聚碳酸酯树脂卫生标准 ＧＢ１３１１６—１９９１
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续表

标 准 名 称 标准号

　陶瓷食具容器卫生标准 ＧＢ１３１２１—１９９１

　硅藻土卫生标准 ＧＢ１４９３６—１９９４

　食品容器、包装材料用聚碳酸酯成型品卫生标准 ＧＢ１４９４２—１９９４

　食品包装用聚氯乙烯瓶盖垫片及涂料卫生标准 ＧＢ１４９４４—１９９４

　胶原蛋白肠衣卫生标准 ＧＢ１４９６７—１９９４

　食品容器、包装材料用偏氯乙烯聚氯烯共聚树脂卫生标准 ＧＢ１５２０４—１９９４

　食品包装材料用尼龙６树脂卫生标准 ＧＢ１６３３１—１９９６

　食品包装材料用尼龙成型品卫生标准 ＧＢ１６３３２—１９９６

　食品容器、包装材料用橡胶改性的丙烯腈丁二烯苯乙
烯成型品卫生标准

ＧＢ１７３２６—１９９８

　食品容器、包装材料用丙烯腈苯乙烯成型品卫生标准 ＧＢ１７３２７—１９９８

　植物纤维类食品容器卫生标准 ＧＢ１９３０５—２００３

　一次性可降解餐饮具通用技术条件 ＧＢ１８００６１—１９９９

表１２　食品包装材料和容器包装企业标准

标准代号 标 准 名 称

ＱＢ１０１４—１９９１ 食品包装纸

ＱＢ１７０６—１９９３ 条纹牛皮纸

ＱＢ１０１３—１９９１ 玻璃纸

ＱＢ１０１６—１９９１ 鸡皮纸

ＱＢ／Ｔ１７１０—１９９３ 食品羊皮纸

ＱＢ１４５８—１９９２ 非热封型茶叶滤纸

ＺＢＹ３９００２—１９８９ 液体食品复合软包装材料

ＱＢ１０１１—１９９１ 单面涂布白纸板

ＱＢ１３１４—１９９１ 厚纸板

ＱＢ１３１５—１９９１ 瓦楞厚纸

ＱＢ１３０２３—１９９１ 箱纸板

ＱＢ１３０２４—１９９１ 食品金属罐头包装纸箱技术条件

ＱＢ１２３０８—１９９０ 纸杯

ＱＢ／Ｔ２２９４—１９９７ 纸餐盒

ＱＢ／Ｔ２３４１—１９９７ 食品塑料周转箱

１１



续表

标准代号 标 准 名 称

ＧＢ／Ｔ５７３７—１９９５ 瓶装酒、饮料周转箱

ＧＢ５７３８—１９９５ 钙塑瓦楞箱

ＧＢ６９８０—１９９５ 软聚氯乙烯复合膜

ＱＢ１２６０—１９９１ 液体包装用聚乙烯吹塑薄膜

ＱＢ１２３１—１９９１ 聚乙烯气垫薄膜

ＱＢ１２５９—１９９１ 聚丙烯吹塑薄膜

ＱＢ１９５６—１９９４ 聚乙烯热收缩薄膜

ＧＢ１３５１９—１９９２ 聚乙烯吹塑桶

ＧＢ１３５０８—１９９２ 聚酯 （ＰＥＴ）软饮料瓶

ＱＢ１８６８—１９９３ 榨菜包装用复合膜、袋

ＱＢ２１９７—１９９６ ＢＯＰＰ／ＬＤＰＥ复合膜、袋

ＧＢ１８７１—１９９３ ＰＥＴ／Ａｌ／ＣＰＰ复合膜、袋

ＧＢ１０００４—１９８８ ＢＯＰＰ／ＬＤＰＥ复合膜、袋

ＧＢ１０００５—１９８８ 液体食品包装用复合材料

表１３　食品包装材料和容器卫生标准分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９５８ 　食品包装用聚乙烯树脂卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９５９ 　食品包装用聚苯乙烯树脂卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９６０ 　食品包装用聚乙烯、聚苯乙烯、聚丙烯成型品卫生标准的
分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９６１ 　食品包装用三聚氰胺成型品卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９６２ 　陶瓷制食具容器卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９６３ 　搪瓷制食具容器卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９６４ 　食品用橡胶垫片（圈）卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９６５ 　食品用高压锅密封圈卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９６６ 　橡胶奶嘴卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９６７ 　食品包装用聚氯乙烯成型品卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９６８ 　食品容器内壁过氯乙烯涂料卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９６９ 　食品罐头内壁环氧酚醛树脂涂料卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９７０ 　食品容器内壁聚酰胺环氧树脂涂料卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９７１ 　食品包装用聚丙烯树脂卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９７２ 　铝制食具容器卫生标准的分析方法

ＧＢ／Ｔ５００９７８ 　食品包装用原纸卫生标准的分析方法

２１此为试读,需要完整PDF请访问: www.ertongbook.com


