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前 言

本标准是根据多年来我国各地甜菊糖甙厂生产工艺技术水平的提高，试验方法的改进，产品质量的
实际情况和出口的要求对 ＧＢ８２７０—１９８７进行大幅度的修订。
本标准结合我国实际情况，将理化指标的一级、二级、三级，改为特级、一级、二级，其技术指标均相

应提高。试验方法非等效采用 １９９３年日本食品添加剂协会《化学合成以外的食品添加剂自定标准》（第
二版）的检测分析方法和有关的国家标准。其中，含量的测定分为液相色谱法（方法一）和容量法（方法
二）两种。
本标准从生效之日起，同时代替 ＧＢ８２７０—１９８７。
本标准由国家轻工业局提出。
本标准由全国食品发酵标准化中心、卫生部食品卫生监督检验所技术归口。
本标准起草单位：中国甜菊协会、中国食品发酵工业研究所、南开大学高分子化学研究所、山东省济

宁市甜菊糖厂、五常太平洋甜菊糖公司和惠州市天然食品饮料厂。
本标准主要起草人：史作清、刘莲芳。

Ⅰ



中 华 人 民 共 和 国 国 家 标 准

食品添加剂 甜菊糖甙

﹨┄┄┉┋—┉┋┄┈┈

﹩﹣—

代替 ＧＢ８２７０—１９８７

国家质量技术监督局┐┐批准 ┐┐实施

 范围

本标准规定了食品添加剂甜菊糖甙的技术要求、试验方法、检验规则以及包装、标志、贮存、运输的
各项要求。
本标准适用于以甜叶菊（爳牠牉牤牏牃爲牉牄牃牣牆牏牃牕牃Ｂｅｒｔｏｎｌ）干叶为原料，经提取、精制而得的甜菊糖甙原

粉。本产品在食品工业中作为甜味剂。

 引用标准

下列标准所包含的条文，通过在本标准中引用而构成为本标准的条文。本标准出版时，所示版本均
为有效。所有标准都会被修订，使用本标准的各方应探讨使用下列标准最新版本的可能性。

ＧＢ３８６２—１９８３ 食品添加剂 天然薄荷脑

ＧＢ燉Ｔ８４５０—１９８７ 食品添加剂中砷的测定方法

ＧＢ燉Ｔ８４５１—１９８７ 食品添加剂中重金属限量试验法

ＧＢ燉Ｔ５００９．３—１９８５ 食品中水分的测定方法

ＧＢ燉Ｔ５００９．４—１９８５ 食品中灰分的测定方法

 结构式、分子式、分子量

结构式：
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Ｏ
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分子式：Ｃ３８Ｈ６０Ｏ１８
分子量：８０４８６

 技术要求

． 外观：白色、微黄色松散粉末或晶体。
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． 理化指标见下表：

项 目
指 标

特级 一级 二级

含量，％ ≥ ９０ ８５ ８０

甜度 ≥ ２５０ ２００ ２００

比旋光度（犜）２５Ｄ －３０°～－３８°

灼烧残渣，％ ≤ ０１ ０２ ０２

比吸光度 爠１％１ｃｍ ≤ ００５ ００８ ０１０

干燥失重，％ ≤ ４ ５ ６

重金属（以 Ｐｂ计），％ ≤ ０００１

砷（以 Ａｓ计），％ ≤ ００００１

 试验方法

本标准所用的试剂和水，在没有其他特殊要求时，均使用分析纯试剂和蒸馏水或相当纯度的水。
． 鉴别
称取 １ｇ样品，加 １００ｍＬ水，在水浴上加热溶解后，冷却。加正丁醇 １００ｍＬ，振荡，静置，弃去水层。

取正丁醇溶液 １０ｍＬ至大试管中，加蒽酮试液 １０ｍＬ，摇匀，沿壁缓缓加入浓硫酸 ５ｍＬ，在界面处呈绿
色。
． 含量的测定

．． 液相色谱法（方法一，仲裁法）
．．． 标准溶液的制备
将标准样品甜菊糖甙置于 １０５℃干燥箱中，烘 ２ｈ，分别称取 １２０，９０，６０，３０ｍｇ四份样品，均用

８０∶２０的乙腈燉水溶液溶解，并稀释至 ２５ｍＬ。
．．． 样品溶液的配制
称取经 １０５℃干燥 ２ｈ的样品 １２０ｍｇ，用 ８０∶２０的乙腈燉水溶液溶解，并稀释至 ２５ｍＬ，摇匀。

．．． 液相色谱仪器条件
色谱柱：—ＮＨ２基柱；
流动相：乙腈∶水＝８０∶２０；
流 速：１２ｍＬ燉ｍｉｎ；
检 测：紫外检测器、波长 ２１０ｎｍ；
进样量：１５μＬ。
首先测定四个甜菊糖甙标准溶液，并绘制标准曲线（峰面积 Ａ浓度 Ｃ曲线），测定甜菊糖甙样品液，

记录瑞鲍迪甙 Ａ（ｒｅｂａｕｄｉｏｓｉｄｅＡ）、瑞鲍迪甙 Ｃ（ｒｅｂａｕｄｉｏｓｉｄｅＣ）、甜菊糖甙（ｓｔｅｖｉｏｓｉｄｅ）、杜克甙 Ａ
（ｄｕｌｃｏｓｉｄｅＡ）和甜菊双糖甙（ｓｔｅｖｉｏｌｂｉｏｓｉｄｅ）的峰面积 爛ａ、爛ｃ、爛ｓ、爛ｄ和 爛ｂ。将 爛ａ、爛ｃ、爛ｓ、爛ｄ和 爛ｂ分别
乘以１２０、１１８、１００、０９８和０８０得到爛ａ′、爛ｃ′、爛ｓ′、爛ｄ′和爛ｂ′。以标准曲线的斜率牑＝Ａ燉Ｃ按式（１）分
别算出上述五个组分的含量 爮牏（％）。
．．． 分析结果的表述

爮牏＝
爛牏′
牑×

２５
牔× １００ ……………………………（１）

式中：牏——ａ、ｃ、ｓ、ｄ、ｂ；
牔——样品的质量，ｇ。
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由计算得到各个组分含量 爮ａ、爮ｃ、爮ｓ、爮ｄ和 爮ｂ，取各组分含量之和即为甜菊糖甙含量。
．． 容量法（方法二）
．．． 试剂和溶液

ａ）００５ｍｏｌ燉Ｌ氢氧化钾（ＧＢ燉Ｔ２３０６）乙醇标准溶液；
ｂ）００５ｍｏｌ燉Ｌ盐酸（ＧＢ燉Ｔ６２２）标准溶液；
ｃ）１％酚酞（ＨＧＢ３０３９）乙醇溶液；
ｄ）５％硫酸（ＧＢ燉Ｔ６２５）溶液。

．．． 测定方法
精确称取样品 ０３０００ｇ，置于磨口三角瓶中，加入 ５％硫酸 ５０ｍＬ，装接冷凝管。置于可调电炉上加

热、回流，水解 ３０ｍｉｎ（内容物保持微沸计时）。冷却，用单层慢速定性滤纸过滤，沉淀用水洗涤至 ｐＨ７。
再用９５％乙醇５０ｍＬ溶解，加１％酚酞２～３滴，用００５ｍｏｌ燉Ｌ氢氧化钾乙醇标准溶液滴定至粉红色为
终点。同时做一空白试验。
．．． 分析结果的表述
甜菊糖甙的含量按式（２）计算：

牨（％）＝ 牅（爼－ 爼１）× ８０４８６１０００牔 × １００ …………………………（２）

式中：牅——氢氧化钾乙醇标准溶液的实际浓度，ｍｏｌ燉Ｌ；
爼——氢氧化钾乙醇标准溶液消耗的体积，ｍＬ；

爼１——空白试验氢氧化钾乙醇标准溶液消耗的体积，ｍＬ；

８０４８６——甜菊糖甙的分子量；
牔——样品的质量，ｇ。

． 甜度的测定
称取蔗糖 ２ｇ，加水 １００ｍＬ，制成 ２％的蔗糖溶液。另取甜菊糖甙（２燉牕）ｇ，加水 １００ｍＬ溶解。对比

品尝两种溶液。当甜菊糖甙溶液与 ２％蔗糖溶液甜度相当时，牕值即甜菊糖甙为蔗糖甜度的倍数。
． 比旋光度的测定

．． 仪器

．．． 旋光仪；
．．． 容量瓶 ２５ｍＬ；
．．． 烧杯 ２５ｍＬ。
．． 测定方法
精确称取样品 ０２５００ｇ于烧杯中，加少量水溶解。移入 ２５ｍＬ容量瓶中，稀释至刻度。若溶液混浊

应过滤，在 ２５℃下用旋光仪测定。
．． 分析结果的表述
以钠光谱 爟线测定比旋光度，并按式（３）计算：

比旋光度（犜）２５Ｄ ＝ １００牃爧爞 ………………………（３）

式中：（犜）２５Ｄ——样品溶液 ２５℃时的比旋光度；

牃——样品溶液 ２５℃时的旋光度；
爧——旋光管长度，ｄｍ；
爞——每 １００ｍＬ溶液中含有样品的质量，ｇ。

． 比吸光度的测定

．． 仪器

．．． 分光光度计；
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．．． 容量瓶 ５０ｍＬ；
．．． 烧杯 ２５ｍＬ。
．． 测定方法
精确称取样品 １００００ｇ于烧杯中，加少量水溶解。移入 ５０ｍＬ容量瓶中稀释至刻度，用分光光度

计在 ３７０ｎｍ波长下测定。
．． 分析结果的表述
比吸光度按式（４）计算：

比吸光度 爠＝ 犜
爞爣 ……………………………（４）

式中：爣——液层高度，ｃｍ；
犜——测得的吸光度；
爞——每 １００ｍＬ溶液中含有样品的质量，ｇ。

． 干燥失重的测定
按 ＧＢ燉Ｔ５００９３进行测定。

． 灼烧残渣的测定
按 ＧＢ燉Ｔ５００９４进行测定。

． 重金属的测定
按 ＧＢ燉Ｔ８４５１进行测定。

． 砷的测定
按 ＧＢ燉Ｔ８４５０进行测定。

 检验规则

． 产品应由生产厂的技术检验部门进行检验，生产厂应保证出厂的产品均符合本标准的要求。每批
出厂的产品都应附有质量合格证明书。
． 使用单位可按照本标准规定的检验规则和试验方法对所收到的产品进行核验，检验其指标是否符
合本标准的要求。
． 从每批的 １０％以上的包装桶（箱）中抽取样品，但至少不少于 ３桶（箱）。每桶（箱）抽取样品 ５０ｇ左
右，迅速混匀后用四分法取其中约 ５０ｇ，分别装入两个清洁干燥的磨口玻璃瓶中，并在标签上注明生产
厂名、产品名称、批号及取样日期。一瓶作检验，一瓶留存备查。
． 项目中的含量、比旋光度、比吸光度和干燥失重为必检项目，甜度、灼烧残渣、砷和重金属为型式检
验项目，半年检查一次。如果检验结果有一项指标不符合本标准要求时，应重新从两倍量的包装中抽取
样品复验。重新检验的结果中仍有一项指标不符合标准要求，则该批产品不能验收。
． 当供需双方对产品质量发生争议时，可由双方协商解决或选定仲裁单位，按本标准的规定进行仲
裁分析。

 包装、标志、贮存、运输

． 包装
本产品内包装为双层聚乙烯塑料袋或复合塑料袋，外包装为涂有防潮涂料的瓦楞纸箱或纸板桶。

． 标志
本产品的外包装上应有牢固的标志，内容包括：生产厂名称、厂址、产品名称、商标、产品型号、批号、

生产日期、保质期、产品的主要参数、净含量以及产品标准号，并标有“食品添加剂”字样。
． 贮存
产品应存放在干燥、通风、清洁的地方，避免与有毒、有害、易腐、易污染等物品一起堆放。
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． 运输
运输时必须轻装轻卸，不得与有毒、有害和易污染物品混装载运，严防雨淋、曝晒。

 保质期

在符合规定的贮运条件和包装完整、未经开启封口的情况下，保质期为两年。
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