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RMVEEFNRY
(Food in our lives) — Stiebeling H. K.; Food—

1959, 1—6 (3£30)
4016378

0002

The yearbook of agric.

KepkE T

(Specific nutrients)—Scrimshaw N. S.; Chemical
and biological hazards in food, (Proc. of the
int. symp. on food protection, 1962/5/10-12,

Ames, lowa), 27—49 (30 4041013
0003

BERYRFEOFTEN

(Changes in sources of nutrients) — Friend B.,

Clark F.; Food—The yearbook of agric. 1959,

600—608 (J&3) 4016378
0004

REPMEFLER

(Parasites in food) — Jacobs L.; Chemical and

biological hazards in food, (Proc. of the int,

symp. on food protection, 1962/5/10-12, Ames,

Towa), 248—266 (3%20) 4041013
0005

HmR RS NETRR

(Factors that affect the nutrients in plants) —

Gray L. F.; Food—The yearbook of agric.1959,

389—395 (30 4016378
0006

IR B IR AN e AR MY R

(La qualité des légumes frais et des fruits

frais) — Barret A.; Journées d’etude sur la

qualité alimentaire 1¢7 partie, 1960, 170—175

M, & =

@20 4025701
0007

W R RE TR

(L’alimentation carnee en pédiatrie) — Rossier

A.; (Journées sci. de la production de la viande,
1951/12/18-20), 1952, 403—414 (33
4010508

0008
fiks R R BT, ISR BE MR IER
i
(L’alimentation du tuberculeux. Le probléme
de 1’alimentation carnée du tuberculeux) —

Trémoliéres J.; (Journées sci. de la production

de la viande, 1951/12/18-20), 1952, 375—
386 (1520 4010508

0009
FIRERNARNE

(L’alimentation carnée en pathologie rénale) —
Tanret P., Betourne C.; (Journées sci. de la
production de la viande, 1951/12/18-20), 1952,
387—402 (30 4010508

0010

BH—1959FR A&
(Food—The yearbook of agriculture 1959) —

The United States Dept. of Agrie.; 736p. (¥
%) 4016378
0011

I E R

(Les caractéristiques alimentaires de la viande)
— Jacquot R., Ferrando R.; (Journées sci. de
la produetion de la viande, 1951/12/18-20),
1952, 275—352 (330) 4010508

ot SLRAEBOR

0012
JE i TE v R 1y B R AR R AR AR
(Rentabilité des entrep0ts frigorifiques au Maroc
et tarifs d’entreposage) — Ecoffard P.; (Proc.
of the 9th int. cong. of refrigeration, 1955/8/
31-9/7, Paris: Vol. 2), v.p. () 406724

0013
B R — At

(Conditions générales du contrat de réfrigéra-

tion) —Foulon J.; (Proc. of the 9th int. cong.

of refrigeration, 1955/8/31-9/7, Paris;Vol.
2), v. p. (B30 406724
0014

FRBd PR T A8 IR E

(Sanitary and nutritional problems of modern
refrigeration) — Borgstrdm G.; (Proc. of the
Oth int. cong. of refrigeration, 1955/8/31-9/
7, Paris: Vol. 1), v. p. (ZE30 406723
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0015 (The heat transfer coefficient to boiling oxygen)
7l s Tk A — Gaffee D. 1., Monroe A. G.; (Proc. of the

(Les applications de 1’industrie du froid dans
les mines)—Houberechts A., Patigny J.; (Proc.
of the 9th int. cong. of refrigeration, 1955/8/
31-9/7, Paris;Vol. 2), v. p. (3E3) 406724
0016
S I 3 i ik 7 T o R R e R P
(Pré-réfrigération ou refroidissement en cours
de transport ferroviaire) — Chevallier H.;
(Proc. of the 9th int. cong. of refrigeration,

1955/8/31-9/7, Paris: Vol.2), v. p. (330

406724
0017

W UR B S A
(La production cinétique du froid) — Sellerio

A.; (Proc. of the Oth int. cong. of refrigera-
tion, 1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 1),v. p. (3

X 406723
0018

B BRI B A BH P

(Problems concerning education and research

in refrigeration) — Andersen S. A.; (Proc. of

the Oth int. cong. of refrigeration, 1955/8/31-

9/7, Paris: vol. 1), v. p. (¥ 406723
0019

KT E M i TRyt
(Some economic aspects of the cold storage of
horticultural produce) — Greidanus P.; (Proc.
of the 9th int. cong. of refrigeration, 1955/8/
31-9/7, Paris: Vol.-2), v.p. (F&3) 406724
0020
ABABALBR A
(L’emploi de la réfrigération artificielle dans
la synthése d’ammoniac) —Niebergall W.; (Proc.
of the 9th int. cong. of refrigeration, 1955/8/
31-9/7, Paris, Vol. 2), v. p. (30 406724
' 0021
KT URMR L (A rh/ N 2 B SRR

(0 wacroTe OTpHBA My3HPHKOB B KMIAWENH XKHMI-
koctu) — Toumanosckuit b, U.; (Tp. Opecckxoro
TeXHOJIOTHYECKOTO MH—Ta MUMEBOH H XOJOAHILHON
OpoMBIIIIEHHOCTH, ToM 5, BHO, T ), 1952, 123
—144 (130 2015385
0022
Bim ik
(Precooling) — Thévenot R.; (Proc. of the 9th
int. cong. of refrigeration, 1955/8/31-9/7,
Paris: Vol. 1), v.p. (GE3) 406723

0023
PR RREK

9th int. cong. of refrigeration, 1955/8/31-9/
7, Paris: Vol. 1), v,p. (330 406723
0024
FER Y 2=
(Production of pure nitrogen) — Littlewood A.
D., Schuftan P. M.; (Proc, of the 9th int,
cong. of refrigeration, 1955/8/31-9/7, Paris:
Vol. 1), v. p. (330 406723
0025
AMAMBARACH]
(Un liquéfacteur mixte d’hydrogéne et d’he-
lium) — Lacaze A., Weil L.; (Proc. of the 9th
int. cong. of refrigeration, 1955/8/31-9/7,
Paris: Vol. 1), v. p. 406723

0028
B W 1A BE R By Bl B
(Mesures du coefficient de viscosité de fluides
frigorifiques) — Van Paemel 0., Mariens P.;
(Proc. of the 9th int. cong. of refrigeration,
19565/8/31-9/7, Paris: Vol. 1), v. p.

406723

0027
] ESAR o v oo 0 A L 119 1R
(Role de 1’entreposage frigorifique dans 1”éco-
nomie du pays) — Salles C.; (Proc. of the 9th
int. cong. of refrigeration, 1955/8/31-9/7,

Paris: Vol. 2), v.p. (330 406724
0028

ERRTEAN T

(Work in cold environments) — Bedford T.;

(Proc. of the 9th int. cong. of refrigeration,
1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 2), v. p. (&30
406724
0029
HER agrumes JI () ¥ B P BE T SR (0 ARBR
(Expériences sur la désodorisation des parois
des chambres froides utilisées a 1”entreposage
des agrumes) — Ulrich R., Leblond C.; (Proc.
of the 9th int. cong. of refrigeration, 1955/8
/31-9/7, Paris: Vol. 2), v. p. (30
406724
0030
FoREE B
(Aspects of the design of freeze—drying appa-
ratus) — Beckett L. G., Barrett A. S. D.; Fre-
ezing and drying, (Symp. of the Inst. of Bio-
logy, 1951/6, London), 41—49 (3£30)
4015364
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0031
AR A S R
(Controlling the climate in the testing room)—
Stephansen E.; Klima und Papier in europdischer
Sicht, (7. EUCEPA-Symp., 1963/4/1-4, Da-
rmstadt), 381—399 (&30 4051101
0032
e S A 0SSR
(Principles and use of air conditioning)—Fischer
L. S.; Klima und Papier in europidischer Sicht,
(7. EUCEPA-Symp., 1963/4/1-4, Darmstadt),
361—379 (F30) 4051101
0033
W RIS A (0 G B A e P
(Conditions techniques minima auxquelles doi-
vent répondre les entrepdts frigorifiques) —
Vassogne G.; (Proc. of the Oth int. cong. of
refrigeration, 1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 2),

v. p. (B30 406724
0034

# B R

(L’évolution de la technique dans la distribu-

tion du froid) — Stradelli A.; (Proc. of the

9th int. cong. of refrigeration, 1955/8/31-9/

7, Paris: Vol. 2), v. p. (330 406724
0035

Wy R SR RO
(The vacuum cooling system of an electrolytic
solution) — Nagaoka J., Takagi S.; (Proc. of
the 9th int. cong. of refrigeration,1955/8/31—
9/7, Paris: Vol. 2), v. p. (LX) 406724
0036
IR BE B bl AR B 3R ML
(Evolution de la température pendant les trans-
ports i température réglée) — Chevallier M.,
Richard J. M.; (Proc. of the Gth int. cong. of
refrigeration, 1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 2),
ve p. (B30 406724
0037
¥ VR EEME AL (1) Tl el A+ = A At iR
Rt v R A B
(Contrdle industriel de rendement des compres-
seurs frigorifiques et circuits de condensation
sur un ensemble de douze entrepdts frigorifiques
publics) — Saint-Girons G., Gie J.; (Proc. of
the 9th int. cong. of refrigeration,1955/8/31—
9/7, Paris: Vol. 2), v. p. (330 406724
0038
i B R R S BT R

(Un nouveau systéme de distribution d’air dans

les chambres froides) — Clement P., Remy J.;
(Proc. of the 9th int. cong. of refrigeration,
1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 2), v. p. (30

406724

0039

TRIDRR T b AT TR 1y R R
(The comstruction of large-size refrigerated
warehouses in the U. S. S. R.)—Tkachov N.;
(Proc. of the 9th int. cong. of refrigeration,
1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 2), v. p. (F30)
406724

0040
AR 2] Bm L
(Les machines frigorifiques a air dans le con-
ditionnement) — Stradelli A.; (Proc. of the 9th
int. cong. of refrigeration, 1955/8/31-9/7,

Paris: Vol. 2), v. p. (33 406724
0041

i L Fm AR

(The heat pump in marine use) — Farmer J.

D.; (Proc. of the Oth int. cong. of refri-
geration, 1955/8/31-9/7,Paris: Vol. 2), v. p.
(B30 406724

0042

AR AN BHTE
(Heat pumps and solar energy) — Jordan R.

C., Threlkeld J. L.; (Proc. of the 9th int,
cong. of refrigeration, 1955/8/31-9/7, Paris:
Vol. 2), v. p. (&3 406724

0043
JeEHRR MR
(Heat pump progress in North America) —
Penrod E. B.; (Proc. of the Oth int. cong. of
refrigeration, 1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 2) ,
v. p. (T30 406724

0044
R B im b A Tk A IR
(Factors favouring the use of dry-ice for
refrigerated transport in Great Britain) —
Eames T. A.; (Proc. of the 9th int. cong. of
refrigeration, 1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 2),
v. p. (ZEX) 406724

0045
Pk vk S i 7 ik
(A new process for rapid-manufacturing of
block ice)— Yamada H.; (Proc. of the 9th int.
cong. of refrigeration, 1955/8/31-9/7, Paris:
Vol.2), v. p. (330 406724
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0046
6 Bl v R B SR A
(Liquéfaction du chlore a 1’aide du froid) —
Emblik E.; (Proc. of the 9th int. cong. of
refrigeration, 1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 1),
v. p. (k30 406723

0048
HE - RAERE
(Livestock production in transition) — Hodgson
R.E.; Food—The yearbook of agric. 1959, 330
—339 (GE30) 4016378
0049
S B
(La qualité des produits laitiers) — Casalis J.;

Journées d’etude sur la qualité alimentaire 1°7

partie, 1960, 159—169 () 4025701

0050
440, FLAERAETRRME
(The Nutritional-Physiological value of milk
and dairy products) — Kon S. K.; (16th int.
dairy cong. 1962/9/3-7, Denmark), 613—642
(30 4041022

0051
FAMI 4 E H (GEH19594 2 J16—20H 55
33357 X)
(Milk sanitation administration, selected lectures
from course no. 333, Feb. 16-20, 1959)—
Eagan H. E.; USG Publ,, (Public Health
Service publ. no. 728, 1959), 208p. (I&30)

GP 60-4385+

0052
TR F b &8 IEE 19594 3 A3 HM=4E
M

(The Hannah Dairy Research Institute report
for the three years ended 31st March, 1959);
62p. (¥ 4029524
0053
Sl T2 i B A R
(Corrosion problems in dairy technology) —
Arup H.; (16th international dairy cong. 1962
/9/3-7, Denmark), 301—312 (Z&3)
4041022
0054
EFRLT i, 35 S AL RE Sk A T2 FL A g iy
AR
(Milk and

cream, definitions and standards

0047
TR0 A0 [ A — SR Mk
(High purity solid carbon dioxide) — Brier J.
H.; (Proc. of the 9th int. cong. of refrigera-
tion, 1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 2), v. p.
(FEX) 406724

L%

under Federal food, drug, and cosmetic act);

USG publ.,, (Food and Drug Administration

F. D. C. regs.— pt. 18, 1958), 4p. (3E30)
GP B9-436+

2 SRR A v AR A £ AR i 7 2 An i
(Methods and principles for the determination
of the bacteriological quality of milk as a raw

material) — Pette J. W.; (16th internationa!
dairy cong. 1962/9/3-7, Denmark), 333—348
(F30 4041022

0056

A9 M T ki TAv K dh 45

(Industrial waste guide to milk processing indus-
try); USG Publ.,, (Public Health Service publ.
298, 1959), 22 p. (3&30) GP 59-17044+

0057
FPEPMicR—— R E N R ER
(Milk and butterfat recordimg—A world survey)
—Ashion E. D.; Commonwealth Bureau of Dairy
Science and Technology

no. 3, 1956, 206p. ()

tech. communication
4018493
0068

gy A B AL PR R LA R e M ey R %
(Propriétés physico-chimiques du lait en poudre
et les facteurs les influencant) — Borgeaud P.;

(16th international dairy cong. 1962/9/3-7,
Denmark), 207—224 (H&3) 4041022
0059

JTBERE T 4 7598 I 2 87 1 5 A i £, v
(The fortification of batters and doughs with
nonfat dried milk) — Harper L. J., Collins M.
C. +++; Virginia Agric. Experiment Station tech.
bull. no. 149, 1960, 60p. (F3X) 4019004
0060
LB FLER A UL
(Cheese and cheese starters) — Crawford R. J.
M.; Recent advances in food science Vol. 2—
processing, (Papers read at the residential Sum-
mer course, 1960/9, Glasgow), 1962, 213—
223 (FE0) 4037738
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0081

A Tl EBr R A E RN
(Importance de 1'équipement frigorifique francais
en fromagerie) — Thévenot R., Anquez M.
(Proc. of the 9th int. cong. of refrigeration,
1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 2), v.p. (H:30
406724

0062
FURE Tk B B A Y BEAR 1
(Caractéristiques techniques de 1’équipement
frigorifique en fromagerie) — Thévenot R.,
Anquex M.; (Proc. of the Oth int. cong. of
refrigeration, 1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 2),
v. p. (330 406724

0063
SR A L ST 7 s AR B AR
(Vor- und Nachteile der neuesten methoden zur
kontinuierliche Butterherstellung) — Eisenreich
L.; (16th int. dairy cong. 1962/9/3-7, Den-
mark), 495—500 (30 4041022

0064
ML B LT

(Accelerated aeration process takes care of dairy
wastes); Research Achievement Sheet R. A. S.
no. 194, 1958, 2p. (¥R 4019065

0065

TEEAR
(Cheese flavor)—Kosikowski F. V.; PB Rept.:
Nat. Academy of Sciences Nat. Research Coun-

cil, (Chemistry of natural food flavors—a

symp., 1957/5), 133—144 (330
PB 130202

0068
R PER X T R e F oy Boma
(The effect of the acid development on properties
of cheese)—Solberg P.; (16th int. dairy cong.
1962/9/3-7, Denmark), 191—202 (¥30)
4041022

0087
il 8 76 BT B o R IR AT A0 RPF IR R TAEE
HA
(Der stand der Entwicklung der Herstellung
von rindenlosem Ké&dse und die Schwerpunkte
der zukiingtigen Forschungs- und Entwicklung-
sarbeit) — Schulz M. E.; (16th international
dairy cong. 1962/9/3-7, Denmark), 511—519
(&30 4041022

0oes
Xt 7R A0 fry B
(La qualité des oeufs et des poulets)—Péro R.;
Journées d’etude sur la qualité alimentaire 1°°

partie, 1960, 148—158 (#:30) 4025701

0069
2 TEE v A SEBR 7 s

(Méthode pratique de huilage des oeufs en
coquille destinés a 1’entreposage frigorifique)
—Fesq J., Pau J.; (Proc. of the 9th int. cong.
of refrigeration, 1955/8/31-9/7, Paris: Vol.2),

v. p. (330 406724

0070
Fee R S A0 0 27 PR 9 S

(Bnusnue ycnmoBmit XpaHeHHA HAa KadecTBO CyXHMX
aitnenponykros) —Ilogneraes M. A, «..; Texmon-
OTHAl NTHIENPOAYKTOB H NPOMHILIEHHOE IITHIEBO-

acreo. (Tp. Bcecoiosnoro H.-u, MH-Ta NTHUENpPO-
MHIIIEHHOCTH, TOM 5), 1954, 78—85 ({30

208623
0071

B [ AR R A S A R 1 B
(OnTHManbHEIE PEXHMH CYmKH snYHOro Oenxa u
wentka) — Ilankosa @, U,, Crapuxosa JI, IL;

Texnonorna NTHUENPOAYKTOB M TNPOMHIUIEHHOE
nrunesoactso, (Tp. Bcecoosmoro H.-m., uH-Ta
NTHIENPOMBIITEHHOCTH, ToM 5), 1954, 61—66

(]R30 208623

0072

R FHER E
(Meat-Scientific considerations)—Callow E. H.;
(Proc. of the 9th int. cong. of refrigeration,
1955/8/31-9/7, Paris, Vol. 2), v. p. (&)
406724

0073
1951412 A 18—20 H IR A T=Fl ¥4
(Journées scientifiques de la production de la
viande, 1951/12/18-20); Les Journées Scientif-
iques du Centre National de Coordination des
Etudes et Recherches sur la Nutrition et L’alim-

entation 4, 1952, 548p. (HX) 4010508

0074
L E R R R AL
(Evolution de la production et de la consomma-
tion de la viande en France) — Protin R.;
(Journées sci. de la production de la viande,
1951/12/18-20), 1952, 13—30 (3%£30)
4010508
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0075
LEAXM B RN

s

(Contribution 3 l’étude de la consommation
humaine de la viande en France) — Trémoliéres
J., Claudian J.; (Journées sic. de la production
de la viande, 1951/12/18-20), 1952, 31—118
(B30 4010508
00786
eSSBS
(Objective tests for quality in meat)—Hammond
J.; (Journées sic. de la production de la viande,
1951/12/18-20), 1952, 119—132 (F3)
' 4010508
0077
RSB R RARRE >~ ROF A
(L’utilisation de la viande et de ses sous-
produits dans 1’alimentation des animaux)—
Ferrando R.; (Journées sci. de la production
de la viande, 1951/12/18-20), 1952, 353—374
(%20 4010508
0078
AABEHRFI A
(Les viandes insuffisantes. Leur utilisation) —
Roux P.; (Journées sci. de la production de

la viande, 1951/12/18-20), 1952, 525—548
(B30 4010508

0079
KEMAN L

(Climat et production de viande) — Pagot J.;

(Journées sci. de la production de la viande,

1951/12/18-20), 1952, 255—266 (H:3L)
4010508

0080

CRREFMIRAEEER. R

(Un facteur physiologique externe de la produc-

tion de la viande: l’alimentation) — Delage J.;

(Journees sci. de la production de la viande,

1951/12/18-20), 1952, 223—254 (H:30)
4010508

0081
A BT R 92 X B R
(Les viandes insuffisantes. Définmition et caract-
éristiques)—Lombard C.; (Journées sci. de la
production de la viande, 1951/12/18-20), 1952,
497—514 (H:30) 4010508
0082
TABBHA
(Viandes insuffisantes)—Leblois C.; (Journées
sci. de la production de la viande, 1951/12/18

14 19644F
-20), 1952, 477—496 (P30 4010508
0083

J& Sl 3 Rl o o L i R A 2

(Méthodes d’appréciation de la valeur d’un

animal de boucherie) — Charlet P., Février R.;

(Journées sci. de la production de la viande,

1951/12/18-20), 1952, 133—158 (H:30)
4010508

0084
PRAEIR B A R A B R
(La garantie dans les ventes d’animaux de
boucherie dont la viande est saisie pour insuf-
fisance)—Robin V.; (Journées sci. de la produ-
ction de la viande, 1951/12/18-20), 1952, 515
—524 (B30 4010508

0085
B2 B A By LA
(Quelques aspects de la qualité des viandes de
boucherie) — Dumont B. L.; Journées d’etude
sur la qualité alimentaire 1°F partie, 1960, 137
—147 (30 4025701

0086
X IESE FR AR Ry
(Pig carcass evaluation)—Harrington G.; Com-
monwealth Bureau of Animal Breeding and
Genetics, tech. communication no. 12, 1958,

107p. (FE30) 4019303

0087
KRB EMI AR
(Mexanmsanust mpouecca Goenckoit  06paboTkm-
kponukos) —Tuxommpos A, E. ...; Texuomorus
NTHNENPOAYKTOB M NPOMBIIUIEHHOE NTHIEBOACTEO,
(TP. BcecoosHoro H,-u, HH-Ta OTHNETPOMKIIITeH=

HoctH, TOM 5), 1954, 54—60 (fR30)
208623

0088
JRr R R N R A MR
(KauecTsenHsie M3MEHEHMs MACAa NTHIH IIpH Xpa-
HeHuM Ha xomoamnasHUKax)—Kycrosa JI, W, «;
Texnomorua NTHNENPOAYKTOB M NPOMBIIIECHHOE
nruuesoacreo, (Tp. Beecorosmoro m.-m, wuu-Ta
NTHUETPOMBIIIIEHHOCTH, TOM 5), 1954, 67—77

(R0 208623

0089
PR BE FURAF T X T K
(To assure good, clean meat) — Miller A. R.;
Food—The yearbook of agric. 1959, 340—343

(F&30 4016378
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0080
S B 11 4 P T OR RO BT JE B DL ANSE 1 4 B o T
Ak FIER.
(Study on development of beef flavor in U. S.
choice and U. S. commercial cuts of sirloin)—
Caul J. F.; PB Rept.: Nat. Academy of Sciences
Nat. Research Council, (Chemistry of natural
food flavors—a symp., 1957/5), 152—166 (3%
30 PB 130202

0091
XHEFAME A ERETHIELR R

(“Some observations on the irradiation of fresh
meat and poultry”) — Thornley M. J., Hannan
R. S. ++; (Symp. on processing of foods with
ionizing radiations, 1957/9/26-27, Camb.), 22
—27 (%X 4012571
0092
XK 32 B i K BT REAT R FURAS IR
(Quality control in marketing fresh poultry)—
Shrimpton D. H.; Dept. of Sci. and Industrial
Res. Food Investigation tech. paper no. 7, 1959,
25p. (3&30) 4049405

FURI, HigR, SH3E

0093
HE 0 R EILR B AR
(Tonurpaduueckans Texnuka YexocaoBakum) —
Tans I, A.; (HMHTHmam, Cepnusa 10 IHomurpadu-
Yeckoe MaWHHOCTpoeHme), 1962, 20 (fR30)
2013306

0094
L FIR k195948 JB 4 15195842 [a] B
(Commercial printing industry, outlook for 1959
and review of 1958); USG Publ.,, (Business
and Defense Services Administration ER-58-34,
1958), 4 p. (330 GP 59-1438

0085

171195947 f& 22 15195 847 a1 i

(Periodicals industry, outlook for 1959 and
review of 1658); USG Publ.,, (Business and
Defense Services Administration ER-58-35,

1958), 7 p. (FEX) GP 59-1439
»

e

ﬁ@a @i‘;‘,,

0099

i A W 2 A — AN I T 77 2 v B P 0 (99 B
RS iR

(“Discussion of microbiological criteria of suc-
cess in a nmew process”) — Ingram M.; (Symp.
on processing of foods with ionizing radiations,

1957/9/26-27, Camb.), 22 (L) 4012571

0100
Kt T RHAEMET b2 by, EFNT
e

(Les industries des fermentations, leur place

0098
FEF R il B2 B _ 1 3

(Cxkonpxenue B 30HE NEYATHOTO KOHTaKTa)—TiopuH
A. A.; (Hayunwe tpyam Mockosckoro monmrpadn-
ueckoro nH-ta Mununcrepcrsa Bricmero obpa3sosa-
mun, copunk 4), 1956, 94—102 (fR30)
208622
0097
P k195947 R 2 55195 84F [m il

(Books industry, outlook for 1959 and review
of 1958); USG Publ., (Business and Defense
Services Administration ER-58-33, 1958), 5p.
(&30 GP 59-1437
0098
AR ATIL1959 4 /R 2 151965 84F [l
(Newspaper publishing industry, outlook for 1959
and review of 1958); USG Publ., (Business
and Defense Services Administration ER-58-32,
1958), 5 p. (¥%30 GP 59-1436

OB, BEIFaN ’

dans l'industrie chimiques et leurs plossibilites
de concurrence)—Jansen M.; Biochimie et micr-
obiologie du sucre, (9° assemblée de la commis-
sion int. techmnique de sucrerie de betterave
(C. I. T. S. )1955, Bruxelles), 56—64 (¥
) 407915

0101
A B B i
(Microbial inhibitors)—Tarr H. L. A.; Chemi-
cal and biological hazards in food, (Proc. of
the int. symp. on food protection, 1962/5/10-
12, Ames, Towa), 209—2923 (3£%) 4041013
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0102
T A M PR B g SRR M S 1
(Floculence et structure de la paroi cellulaire
de la levure) — Masschelein Ch., Deverux A.;
(European Brewery Convention-Proc. of- the

cong., 1957/5, Copenhagen), 194—211 (3
) 406467
0103

it 1 9 ol TP £ T ik

(Heferassen und Bierqualitit) — Rokita W.;
(European brewery convention, 1955, Baden-
Baden), 1959, 84—89 (f#30) 4010023

0104
AR B EFTA SR 19 K e

(CbpaxuBaHMe THAPONM3ATA, HEATPANIN3OBAHHOTO
ammuaunoi Bopoit) —Paimesa M. K.; Ilemmonos-
HO-OyMaxHas, THAPONM3HAA M JIECOXUMMYECKAs
npomsrmiensocts, (H.-t. wmndopmamma, c6. 11-
12), 1962, 76—80 (fR3) 2014070
0105
REE AR T B REOY SRR A
(Courbe de fermentation et floculation de la
levure)—de Clerck J., van Roey G.; (European
brewery convention, 1951, Brighton), 1959,
120—126 (¥:30) 4010022
0108
5 KR b £ R
(La levure-aliment dans 1’économie frangaise)
—Jacquot R., Birolaud P.; (9° cong. int. indu-
strie agrarie, 1952/5/27-6/1, Roma), 25p.(¥:

%) 403123
0107

TR R T A B RS 1 T 98 AR 2 7= £ I R B

ek =R AR TR

(Etude des fermentations alcooliques et des
développements de levures visant la meilleure
valorisation de quelques produits agricoles par
la levure-aliment) — Lefrangois L.; (10° cong.
int. des industries agricoles, 1954/5/30-6/6,
Madrid), 11p. (#:30) 403114
) 0108

RED SREELERNRREEN
(Development and use of baking powder and
baking chemicals) — Bailey L. H.; U. S. Dept.
of Agric. circular Ne 138, 1940, 17p. (Z&E30)
4047269

. 0109
FA—ZR/INES i R B % A AR U R BRIy P RE D B TR
o B A R B )

(Die Charakterisierung von Brauereihefen nach
ihren Géreigenschaften mittels einer neuen Kle-

ingdrapparatur)— Piendl A.; Dissertation, (Te-
chnische Hochschule Miinchen, 1960), 93p. (f

30) 4026418
0110

KEEA R

(Pexonctpykuusa OGpoamnsgoro uama) — lagames

H. II.; Uemmonosno-6ymaxHas, THAPOIHIHAA M
necoxummuueckan mpomuinuiensocts, (H.-t. mudo-
pmanua, cb. 11—12), 1961, 38—40 ({R30)
2014070
' 0111
56 T 5 A B R AR L B RN TR R 1 2 3F T 5
& :
(Uber den Nachweis wilder Hefen durch Kultur
in weinsaurer Wiirze)—Windisch S.; (European
brewery convention, 1955, Baden-Baden), 1959,
69—83 (f#30) 4010023
0112
HEE X T RGOS MR T (4
(What consumers should know about food addi-
tives); USG Publ., (Food and Drug Administr-
ation, Leaflet 10, 1961), 12p. (3&3Q)
GP 61-7448+

. 0113
T3 8 Tl % B 7 T 1 e e FE R B AR
(Studies on the high-heap aeration process as
applied to some industrial fermentations-1) —
Terui G., Shibasaki I. ++-; Technology rept. of
the Osaka U. Vol. 7, Ne 256, 1957, 215—233
(H30) 4044577
0114
ik A=y i e
(Dairy microbiology)—Foster E. M., Nelson F.

E. <5 1957, 492p. (3E30) 4014520

0115
BRI E R
(Bulletin of brewing science Vol. 3, 1957) —
Brewing Sci. Res. Inst.y 75p. (&) 404315
0118
B2 MR A e A PTAS H
(Application of mathematical-statistical methods
in evaluating the composition of wines)— Fere-
nczi S., Tuzson 1.; Szolészeti Kutaté Intézet
Evkdnyve Vol. 11, fase. 2, 1952—57, 1958,
96p.  (FFFI30) 4023196
0117
TR S AP U, PRGN S 30 T ) L
(Le Froid en Oenologie, Températures optima
de vinification)—Négre E., Marteau G.; (Con-
grés International des Industries Agricolos:

Madrid 1954), 15p. (#:30) 403187
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0118
BRHERE hRMTRAR

(The Analysis Committee of the European Bre-
wery Convention)—Bishop L. R.; (Proc. of the
cong. of the KEuropean Brewery

1959, Rome), 217—219 (F&3X)

Convention,

4048417

0119
TEFNBEE ) A U B A e T iy L R el
(Process control in Indian distilleries by instru-
mentation)—Shkula J. P., Tewari K. S.; (Proc.
of the 9th cong. of the Int.

Soc. of Sugar

Cane Technologists, 1956/1/6-2/2, India:
Vol. 2), 513—519 (3&30) 4025187
0120

Wi, LR, DBRE G R N R
M
(Stabilisation des vins doux par tous procédés
physiques, chimijues et biologiques); (9° Cong.
Int. de la 1959/10/8-15,
Alger, Palais Carnot: Section 2- Théme A), v.
p- QL3O 4025157
0121
i 25 17 b 8 TV TG PR TR (1 B I 7 AT R R T

(Emploi des antiseptiques dans les vins en asso-

Vigne et du Vin,

ciation avec 1’anhydride sulfureux en vue du
remplacement de ce dernier) — Marino E. F.,

Bousquet R. «++; (10° cong. int. de la vigne et

du vin, 1962/9/13-18, Thilissi; Rapports et
communications: Section “Vinification”), 3—
113 @520 4048933

0122
7 4 AL £ FH ey PLER

(Sur le mécanisme de 1’oxydation des biéres)—
Urion E.,
Convention - Proc. of the cong., 1957/5, Cop-
enhagen), 281—298 (}£30) 406467

0123
Ay R IR RS ATER
(Les formes combinées des acides
biére) —Biserte G., Pique M.-T. «++; (European
Brewery Convention -Proc. of the cong., 1957/
5, Copenhagen), 127—140 (3:30) 406467

0124

Chapon L. «+; (European Brewery

aminés de la

W I (9 K 7R A T AR

(Weitere erndhrungsphysiologische Versuche mit
Bier)—Schlie I.; (European Brewery Convention-
Proc. of the cong., 1957/5, Copenhagen), 363
—369 (f30) 406467

0125
MR QRO BRI BRI, B kR A
R BINISPRES

L

(Nature et grandeur micellaire des protéines de
la biére. Relations avec la stabilité colloidale
et la tenue de mousse)—le Corvaisier M.; (Eu-
1955, Baden-Bad-

4010023

0126

ropean brewery convention,

en), 1959, 342—254 (H:30)

BRHREHEXEIMNERAR

(The analysis committee of the European bre-

wery convention) — Bishop L. R.; (European

brewery convention, 1955, Baden-Baden), 1959,

267—270 (I ) 4010023
0127

WmAEM AR BT JE

(Contribution & 1’étude des acides amers du

houblon)—David S.; (European brewery conve-

ntion, 1951, Brighton), 1959, 235—240 (¥
) 4010022
0128

M R R R R R M R IR A
(Sur les complexes d’acides nucléiques et de
lipides au cours du brassage) — Ayripda T.;
(European Brewery Convention- Proc. of the
cong., 1957/5, Copenhagen), 113—122 (330
406467
0129
P 8]0 e 0 el T o W 9
(Recherche de 1’effet d’inhibiteurs sur le trou-
ble au froid de la biére)—Lontie R., Vancrae-
nenbroeck R.; (European Brewery Convention-
Proc. of the cong., 1957/5/, Copenhagen), 11
=21 (&30 406467

0130
LT 2 AL FETE TR P AR O B 5
(Recherches sur les constituants du houblon et
leurs transformation au brassage) — David S.,
Duchemin J.; (European brewery convention,
1955, Baden-Baden), 1959, 128—133 (#:30)
4010023
0131
BT R R B E
(Le comportement des embryons isolés d’orge)
—Massart L.; (European brewery convention,
1955, Baden-Baden), 1959, 168—171 (#:30)
4010023

0132
P i R Y TR R R X 2 3 AR A P R
LE|
(Der Einfluss der Nitrate des Brauwassers auf
den Herstellungsprozess von Wiirze und Bier)—
Hochsch-
1960), 105 p. (f#30) 4026447

Diemer H.; Dissertation, (Technische
ule Miinchen,



10 iR T N4 19644F

0133 varieties) — Horne F. R.; (European brewery

Xk 2 RRI B 98 convention, 1955, Baden-Baden), 1959, 261—

(Contribution & 1étude de la dormance de 266 (3£3) 4010023

I’orge)—Urion E., Chapon L.; (European bre- 0141

wery convention, 1955, Baden-Baden), 1959, - .

172—202 (330 s010023 | ZiTi pH CRHERIES, ROA KM IR E
0134 Ak

F3. R BT TR
(Vorkommen-und Bildung von Aminen in Malz,
Wiirze und Bier)—Drews B., Just F. «=-; (Eu-
ropean Brewery Convention-Proc. of the cong.,
1957/5, Copenhagen), 167—172 ({f20)
406467
0135
KERMETZEMEX
(Die brautechnologische Bedeutung der Gersten-
spelze) — Schuster K., Krauss G.; (European
brewery convention, 1955, Baden-Baden), 1959,
233—260 (#30) 4010023

0136
Heh T PR RAE M R 3 p i ABTE YE, OB
FHAEH
(Activité cytolique, sucres libres et comportem-
ent au maltage de quelques variétés d’orge) —
van Roey G., Hupé J.; (European brewery
convention, 1955, Baden-Baden), 1959, 158—
167 (30 4010023

0137
BB R R S
(Appréciation des malts a l'aide du sclérométre)
—Urion E., Barriol J. «=+; (European brewery
convention, 1955, Baden-Baden), 1959, 212—
222 (#:30) 4010023

0138
KT REZMES Rl BE b KB
(Weiters studien iiber die proteolytischen Enzy-
me von_Gerste und Malz)—Kringstad H.,- Kilk-
ovd J.; (European Brewery Convention-Proc. of
the cong., 1957/5, Copenhangen), 67—71 (i
) : 406467

0139
R F AN ZE 3 iy PR TBC TG B I 2 2F oy i e
(Uber die proteolytischen Enzyme von Gerste
und Malz und die Hitzestabilitdt der proteolyti-
schen Malzenzyme) — Kringstad H., Olsen J.;
(European brewery convention, 1955, Baden-

Baden), 1959, 318—323 (ff30) 4010023
0140
il 223 0 K 22 i Fh T et R ek it

(Improvement of seed stocks of malting barley

(Le pH des mofits est une détermination comp-
Iémentaire utile pour préciser le mode de vini-
fication) — Négre E.; (Congrés International
des Industries Agricolos: Madrid 1954), 9p.(3%
) 403188

0142

MZEZF BRI R P i AL Y (% T B AR B
(Versuche zur Bilanzierung der Schwefelverbin-
dungen von der Wiirze bis zum Bier) — Kleber
W., Lampl P.; (European brewery convention,
1955, Baden-Baden), 1959, 290—297 (f&30)
4010023

0143
Kongress ZEIFTTFRFFR & £ 10 0 BE XML 3 T
LHEX
(Der Triibungsgrad der Kongresswiirze und der
Spelzenanteil in ihrer brautechnischen Bedeutu-
ng) — Krauss G.; (European Brewery Conven-
tion-Proc. of the cong., 1957/5, Copenhagen),
327—348 (#30) 406467

0144
TR 22 ok R i e A
(Uber die Hopfenbitterstoffe wahrend des Brau-
prozesses)—Brohult S., Steninger M. «+; (Eu-
ropean brewery convention, 1955, Baden-Baden),

1959, 134—138 (fE=) 4010023

0145
MZEFIT B R BR L T, 28
L6 2, 32K BN K e A P R 1L L T
(Versuche zur Bilanzierung der Schwefelverbin-
dungen von der Wiirze bis zum Bier. J[. Teil
Die Bildung von Schwefelwasserstoff wahrend
der Haupt- und Nach-gidrung) — Kleber W.,
Lampl P.; (European Brewery Convention-Proc.
of the cong., 1957/5, Copenhagen), 377-—383
(730 406467

0146
FEIR AT T R 4
(Freintes au cours du brassage et du soutirage)
—Maringe A.; (European brewery convention,
1951, Brighton), 1959, 256—284 (3:3X)
4010022
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0147 Copenhagen), 263—280 (f&3) 406467
MR A 2R 2R B A TN 24 1 7 U ik

(Nouvelles méthodes d’extraction et de fraction-
nement des protéines de 1’orge) — Rondelet J.,
Lontie R.; (European brewery convention,

1955, Baden-Baden), 1959, 90—97 (#:30)

4010023
0148

R R B NEELN T
(Contribucién al estudio zimolécnico del depa-
rtamento san rafael) — Vega R.; Universidad
Nacional de Cuyo Boletin técnico, Ne 16, 1955,
65p. (FEHEF 30 4049132
0149

FEM 2 Ja W BE I 2 3F T Al sh ek Ak (L& # ity
K

(Die Kohlehydratvergdrung in Wiirze und Bier
bei Endvergidrungsgradbestimmungen) — St&ckli
A.; (European Brewery Convention -Proc. of
the cong., 1957/5, Copenhagen), 212—221 ({#t
30) 406467

0150
et 7 R S G % B A T 1 Ay 3 0 B B i
RS ER
(Erfahrungen mit den Abfiillen und der nachfo-
Igenden Stabilitdt des plattenpasteurisierten Bie-
(European brewery conven-
1959, 324—329
4010023

res)—Jonsson A.;
tion, 1955, Baden-Baden),
(30)

: 0151

WS 6 ¢ e A /I ok GG e e R i
(Influence de la grosseur des bulles de mousse
sur sa stabilité)—de Clerck J., de Dijcker G.;
(European Brewery Convention-Proc. of the
cong., 1957/5, Copenhagen), 43—50 (30
406467

0152
£ Fh Z, W AN X K 5 WL
(Einfluss verschiedener Alkohole und Ester auf
den Schaum)—Lienert H.; (European brewery
convention, 1955, Baden-Baden), 1959, 282—
289 ({30 4010023

0153
A0 IR 25 TR e ko 40 S L 0 R e R 9 B i
(Der Einfluss des Eisens auf den Sauerstoffu-
msatz und Triibungsverlauf im Flaschenbier)—
Silbereisen K., Wittmann G.; (European Brew-

19567/5,

ery Convention-Proc. of the cong.,

ORI fro B AR (R

(Die Kostenfaktoren bei der Flaschenfiillung)—
Kutter F.; (European brewery convention, 1951,
Brighton), 1959,  292—315 (f3) 4010022

0155
K (Mzx4H)
(Water (with bibliography))—MacMillan R. T.;
USG Publ.,, (Mines Bureau, 1960), 1lp. (3
%) GP 60-8775

0156
AR B B 9E
(Applied research)—Strobel J. J.; PB Report,
(Proc. of the conf., on saline water conversion,

1962/3/28, Wash.), 38—39 (3%30) PB 181322

0157
FHh——FREIAHIBEAR
(Desalting—A  fascinating challenge)—Slowter
E.; PB Report, (Proc. of the conf., on saline
water conversion, 1962/3/28, Wash.), 40—47

(30 PB 181322
0158
LAk 75 B Mgk R 28 LR ik

(The extraction of potable water from salt
water by the refrigeration method)—Curran 1.
M.; (Proc. of the 9th int. cong. of refrigera-

tion, 1955/8/31-9/7, Paris: Vol. 2), v. p.

(GE30 406724

0159
il A H BT 3% ‘
(Méthodes modernes d’élaboration des jus de

raisins); (9° Cong. Int. de la Vigne et du Vin,

1959/10/8-15, Alger, Palais Carnot: Section
\2-Théme B), v. p. (FEX) 4025158
0160

R ANRRM L iR

(PunpTpanuA MIOZOBHX M ATOAHHX COKOB)—®an
IOur A, fi.; Obmen onmToM B obnacti KoHceps-
Horo npoussoacrsa CCCP B obmactu xoHcepsHOTO
npoussoacrsa CCCP m crpanm mapoamoit nemMoKpa-

T, 6. 1. 1959, 153—159 (fR30) 208910
0161

IR A VR B IR 1L

(High-polymer pectins and their deesterifica-

tion)—Baker G. L.; Advances in food res. Vol.
1, 1948, 395—428 (3%30) 4014091
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GCESSLVIESE I Pl E1E 28 0169
(Comparison of the requirements concerning EBRI5 = AN A G R %

Chocolate and Cocoa products)—Kappeller K.;
(Assemblée générale des membres de 1'Office
Int. du Cacao et du Chocolat, 1955/4/18-20,
Amsterdam; Compte rendu officiel), 329—442
&30 409684
0163
B B X5 3 3 e v 1] ik 7l 2 i
(Congrés international des fabricants de choco-
lat et de cacao, 1950/9/18-23,
Compte rendu officiel), 375p. (#:30)

Lausanne;
409682
0164
195544 F 18—20 Pl 4307 ¢ 74 [ B 3% 32 ) Fn ] v
VL AR & M IERM &

(Assemblée générale des membres de 1'Office
1955/
4/18-20, Amsterdam; Compte rendu officiel),

International du Cacao et du Chocolat,

832p. (30) 409684
0185

5 J1 G A P e SR A

(Collective publicity for chocolate and cocoa

products)—Pertica L.; (Assemblée générale des
membres de 1'0Office Int. du Cacao et du Cho-
colat, 1955/4/18-20, Amsterdam; Compte ren-

du officiel), 733—736 (3E30) 409684
C166
RTG53 R M —AME R E AL BEM

(A collective propaganda in favour of choco-
M.;
(Assemblée générale des membres de 1’Office
Int. du Cacao et du Chocolat, 1955/4/18-20,

Amsterdam; Compte rendu officiel), 737—746

late.—The French Experiment) —Douillet

(GE30 409684
0187
AE 37 B0 37 B ¢ Fp o R RI
(Suggestions en vue de donner une impulsion
aux plantations de cacao dans de nouveaux

pays)—Voelcker 0. J.; (Assemblée générale des
membres de 1’Office Int. du Cacao et du Cho-
colat, 1955/4/18-20, Amsterdam; Compte ren-
du officiel), 549—562 (30) 409684

0168
A AR BAR
(La situation mondiale du cacao)—Cadbury P.
-S.; (Assemblée générale des membres de 1'0f-
fice Int. du Cacao et du Chocolat, 1955/4/18-
20, Amsterdam; Compte rendu officiel), 443—

(Congrés international des fabricants de choco-
lat et de cacao, 1950/9/18-23, Lausanne: Vol.

préparatoire) 512p. (3 409683
‘ 0170

R A A A R

(Prix élevés des cacaos)—Rolin H.; (Assem-

blée générale des membres de 1’Office Int. du

Cacao et du Chocolat, 1955/4/18-20, Amster-

dam; Compte rendu officiel), 575—648 (3%

) 409684
0171

S I Ee i TR i B A A B

(Les effets des prix élevés du cacao sur la

Etats-Unis) —Spiller C.;
(Assemblée générale des membres de 1’Office
Int. du Cacao et du Chocolat, 1955/4/18-20,
Amsterdam; Compte rendu officiel), 649—658
30 409684
0172

consommation aux

IRy AT ‘

(Le Cacao au Congo Belge)—Staner P.; (Asse-
mblée générale des membres de 1'0Office Int.
du Cacao et du Chocolat, 1955/4/18-20, Ams-
terdam; Compte rendu officiel), 563—574 (¥

) 409684
0173
535 33 2 B R B
(The consumption of chocolate and the effect
of taxation on consumption)—Ilaavardsholm O.;
(Assemblée générale des membres de 1'Office
Int. du Cacao et du Chocolat, 1955/4/18-20,
Amsterdam; Compte rendu officiel), 705—728
() 409684
0174

ALA], 2R R HAETS ) Tk rh i

(Cocoa, butter and its importance in the choc-
olate industry)—Nederlandse Cacaoen Cacaopr-
oductenvereniging; (Assemblée générale des me-
mbres de 1’Office Int. du Cacao et du Chocolat,
1955/4/18-20, Amsterdam; Compte rendu of-

ficiel), 675—704 (3£3X) 409684
0175

gk fb 5

(Chemistry of coffee)—Lockhart E. E.; PB

Rept.: Nat. Academy of Sciences Nat. Research
Council, (Chemistry of natural food flavors—A

symp., 1957/5), 174—191 (€X) PB 130202
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0178

FH H 7 B b

(Packaging of coffee in hermetically sealed

containers)—Pairaudeau G.; Metal Box Co. Ltd.

Res. Dept. tech. communication. Ne 19, 1951,

1p. (330) 407515
0177
FRN (G

(O nmosom ammpe B uae) — [lomos B, P.; Buoxu-
MHA uUaitHoro mpomssoactsa, ¢b. 7. 1959, 163—

166 (fR30) 208582
0178

e Sy NSRS

(O wmerone onpenencHus COmePXKAHUA aAMMHAKR B

uae)—Ilonos B, P.; Buoxumna wajiHoro mnpoms-

soxcTsa, ¢b. 7. 1959, 182—188 (f230) 208582

0179
FE4- I LB B B IR AT HH ey SRR e € R
R

(Xpomatorpaduueckoe mccre0BaHHE MNpenapaToB
TAHHMHA, BHACJTEHHHX M3 YalHOTO JHCTa Ha pa-
3HHX cTaguax ero mepepaborkm)—Kobaxmaze III.
K.; Buoxumma waitmoro mnpomssoacTsa, c¢b. 7,

1959, 196—199 (fR30) 208582
0180

KH-E¥ERNNAE

(Onpepenenne coaepXaHHA C€axXapoB B HalHOM

mncte)—DBapannckaa M, C....; DBnoxmmua uaii-
Horo mpoussoacTea, ¢b. 7, 1959, 189—195 (fR
0 208582

0181
M- H i R R AL

(Cocras xoMmiexca AyOHMILHHX BemECTB YaMHOTO
pacrenus)—3anpomeros M, H,; Buoxmmua gan-
noro mpoussoxctsa, 6, 7. 1959, 114—132 (ff
%) 208582

0182
P SEFF R 1 A (L E T2 i
(BHOXMMH'ICCKHE H TEXHOJIOTHYECKas XapakKTepuc-

THKa aszepbaiimkanckoro was)—DBarupos A, 10.;

Buoxumus uaitHoro MpPOU3BOACTBA, cb. 7. 1959,
74—88 (fR30) 208582
0183

SR A R X TR iy Ay (L2 i

(Broxumuyeckas XapakTePHCTHKA YaWHOTO JHCTA
Kpacnoaapckoro xpas)—bposuenko M, H,; Buo-
XHMHA 4aiiHOTO mpomsBojctBa, ¢b. 7. 1959, 42

—51 (R30 208582

0184
AR RICANE A K20M 9 27

(TlpoussoacTso pasHmX BHAOB 4ag B Kwuraiickoin
Hapoamoit Pecmy6mmke) —Jlwemyxagse K. M.,
Buoxumusa yaitHoro TMPOM3BOACTBA, 6., 7. 1959,

98—105 (R30) 208582
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