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Day 1 %zigig

« |la carte

« le repas

« le ravioli

« les pites

» le pain

» les giteaux

» le pain de mie
e la patisserie
» le hot dog

« la soupe

» le hamburger
» le fromage

« les frites

» {a boisson

« le café

» le thé

» e cocktail

o le riz

» les nouilles  la banane

« I"ceuf e la pomme

« la crépe « la poire

« le flan « la papaye

« le dessert « la pastéque

« le chocolat » la péche

« les bonbons « 'orange

« la glace o les fruits

» le pop-corn « la citrouille

« le giteau « les légumes
d’anniversaire

« la tarte

» la pizza

« le sandwich
- la salade

» le sel

s le chaudron

s le raisin
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